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Jean Battault :

Cette Foire internationale et gastronomique de Dijon a
une saveur particuli re pour le pr sident de Dijon Cong-
rexpo. Cest  la fois celle du centenaire mais c'est aussi
celle du retour au pr sentiel, au vivant, apr s l'annula-
tion de l'ann e derni reli e la pand mie. Jean Battault
a choisi de placer cette dition pas comme les autres sous
le signe de la gastronomie et de la convivialit populaire.
Interview app tissante. ..

ijon I'Hebdo : Le retour
de la Foire Dijon, apr s
Vannulation de Ulann e
derni re, inb rente au
Covid, c’est un peu comme
remettre I’ glise au milieu
du village. ..
Jean Battault : «Cest exactement cela. Nous lui conf -
rons d j la place qui lui a manqu I'an dernier. Ce qui
int ressant, c’'est de constater la r alit de ce manque, de
cette frustration. Tous les t moignages qui me remontent
le montrent : les gens sont ravis que nous puissions nou-
veau organiser la Foire. Beaucoup s'inqui taient de savoir
si cette dition allait avoir bel et bien lieu, ils sont heureux
qu'elle se d roule et la mobilisation de tous est au ren-
dez-vous. Nous nous apercevons d’'un ph nom ne quiva-
lent chez ceux qui sont nos vrais clients, savoir les expo-
sants. 1Is viennent. Certes nous n’atteignons pas encore le
plein de 2019, ce qui est tout  fait normal, mais ils seront
tr snombreux  tre pr sents. J'y crois... llyaeuunep -
riode 0 rien ne s’est pass . Aucun v nement quivalent
la Foire n'existe, 0 les gens communient aux m mes
plaisirs, au m me moment. La Foire est attendue ! »

DLH : La gastronomie et la convivialit po-
pulaire sont les deux ingr dients majeurs de
votre recette pour ce 100° anniversaire. ..
J. B : «Absolument. La gastronomie, c'est quelque chose
qui se partage. C'est un plaisir partag et non un plai-
sir solitaire ! Lorsque je dis que les fondamentaux de la
Foire sont la gastronomie et la convivialit |’ voque deux
choses qui s’interp n trent, qui vont ensemble. Le meil-
leur exemple est le suivant : une personne va la Foire,
elle tombe sur un ami. L'un invite 'autre  aller boire une
coupe de champagne et l'autre le convie aller ensuite
manger des escargots. La Foire repr sente un grand lieu
de rencontres entre ceux qui se connaissent mais pas seu-
lement. Toutes les g n rations, tous les milieux sociaux et
professionnels se retrouvent en m me tempsau m me en-
droit. Certains me le reprochent mais son aspect populaire
est essentiel. Je n’ai pas dit populacier mais populaire ! Et
des v nements populaires, il n’en existe pas beaucoup. ..
et la Foire repr sente le premier v nement populaire et
conomique de la grande R gion. Selon moi, c’est 'une de
ses lettres de noblesse ! »

DLH : Dijon ne serait plus tout  fait Dijon sans
la Foire ?

J. B : «Il'yaune dizaine d'ann es, nous avons sorti un
livrce o I'on racontait I'histoire de la Foire. Mais, enr alit ,
c’est I'histoire de Dijon que nous avons pr sent € au tra-
vers de la Foire. L'une de ses originalit s, contrairement
toutes les autres foires de France qui ont lieu au printemps
ouen t,cestquelle se tient au mois de novembre. Le
mois le plus triste en g n ral, et plus particuli rement en
Bourgogne o le temps est plus que d sagr able, au mo-
ment de la F te des morts, du 11 Novembre. .. C’est un
rayon de soleil durant cette p riode triste. Dailleurs, pour
qualifier un mauvais temps, avec de la pluie, du froid et du
vent, dans I'expression dijonnaise, ne dit-on pas : « C'est
un temps de Foire ! » Cela prouve bien que c’est pass
dans le langage commun. C'est un v nement incontour-
nable ».

DLH : Ce sera la premi re Foire hybride. Pen-
sez-vous que les salons virtuels repr sentent
r ellement l'avenir ?

J. B : «Ce n'est pas le virtuel pour le virtuel. Nous avons
su d velopper les moyens et notre volont est de r aliser
du pr sentiel, quel que soit le type de salon. Le num rique
apporte un plus  nos exposants et nos visiteurs. Ceux-ci
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Jean Battault, pr sident de Dijon Congrexpo : « Nous sommes | gitimes avec ces 100 ans mais mon
regard est tourn vers I’avant et non pas dans le r troviseur »

peuvent avoir toutes les informations dans les meilleures
conditions et nos exposants peuvent largir leur zone de
chalandise par la communication, les r seaux sociaux.
Nous avons choisi ce principe d” v nement hybride o le
virtuel n’est pas une fin en soi mais vient renforcer le pr -
sentiel. C'est notre d marche ».

DLH : Vous vous tes attaqu galement un
symbole, la Table de Lucullus, qui existait de-
Duis lorigine et qui glisse dans une nouvelle
dimension num rique anti-gaspillage. ..

J. B :« Ilfautd j bien la resituer. Elle tait lentr e
principale de la Foire du temps de son ancienne orien-
tation. C’ tait la premi re chose que I'on voyait lorsque
l'on arrivait. Aujourd’hui, nous arrivons dans les meubles
et les institutionnels. La Table de Lucullus tait I'endroit
o les gens se donnaient rendez-vous, elle changeait tous
les jours, elle avait une vraie attractivit et ony pr sentait
le menu de la Foire que 'on pouvait retrouver la fois
dans le restaurant de la Foire et dans les restaurants di-
jonnais. C’ tait une chose int ressante. Cela a t aban-
donn bien avant moi. Je veux refaire de la Table de Lu-
cullus quelque chose qui ait une v ritable attractivit . Et
les moyens num riques permettent de r aliser un superbe
d cor en mouvement, un v ritable show. De la m me fa-
con, j’ai souhait redonner de l'attractivit au restaurant
de la Foire. Jusqu' maintenant, il tait surtout destin  aux
personnes g es, qui voulaient s’asseoir, manger dans le
calme, etc. 1l faut en faire un 1 ment de d veloppement
fort et lui faire retrouver ses valeurs d’avant. Quatre chefs
dijonnais composeront son menu. Et ceux-ci exercent dans
des tablissements particuli rement connus (La Cloche, Le
Central, le Ch teau Bourgogne, le Klub) qui ont chacun
leurs sp cialit s et que les visiteurs pourront rechercher.
Par exemple, ils pourront trouver du g teau Concorde,
que tout le monde conna t, sur le plateau de desserts. Et
tout cela, dans un cadre un peu moins sovi tique que ce
que l'on avait. Cela devrait tre un endroit tr s sympa o
sera servi le cocktail du Centenaire que j’ai invent ».

DILH : Pourquoi ne retrouvera-t-on pas, cette
ann e, le traditionnel b te tranger?

J. B : « la dimension internationale est relativement
r cente la Foire. Elle date d’une quarantaine d’ann es.
Pour pouvoir utiliser I'attribut d’international, il faut avoir
un certain pourcentage de stands trangers. Nous avons
supprim le principe de I'h te d’honneur tranger afin de
pouvoir focaliser cette 100¢ dition sur la Gastronomie.
L’h te d’honneur, cette ann e, c’est la gastronomie. Mais
nous ne voulons pas d tourner notre regard de I’ tranger,
si bien que nous aurons un village international, regrou-
pant des villages th matiques : un canadien, un ukrainien,
un italien, un irlandais, peut- tre un indien...Et qui tous
proposeront des produits, de la restauration de leur pays

respectif. Le monde sera encore pr sent chez nous mais
sous une forme diff rente ».

DLH : Vous avez choisi un parrain de renom
avec le chef lyonnais Christian T tedoie, pr -
sident des Ma tres cuisiniers de France. ..

J. B : «Cestun chefr put qui porte 'ensemble d’'une
profession qui est dirig e vers la qualit . Nous sommes ra-
vis de I'accueillir et sa pr sence est la reconnaissance de
ce que l'on fait. Cela a du sens et c’est flatteur. Mais je rap-
pelle aussi que nous aurons des grands chefs locaux, dont
la prestigieuse Maison Loiseau, avec la pr sence de Patrick
Bertron. Il yaura une journ e Loiseau, le 1 novembre, qui
sera sympathique et, comme je leur avais sugg r , ils ap-
portent cette ann e leur boutique avec toutes une s rie de
produits s lectionn s par leur soin. Les visiteurs pourront
repartir avec un souvenir typ d’une grande maison. .. »

DLH : Le lien avec la Confr rie des Chevaliers
du Tastevin est-il toujours aussi fort ?

J. B : «Biens r. Elle est inscrite dans nos g nes car, je le
rappelle, 60% des gens qui ont cr  la Foire ont aussi parti-
cip  T'av nement de la Confr rie. C'est double dessein.
Nous accueillons beaucoup de congr s et Dijon n'est pas
Cannes avec la mer, ou encore M g ve avec la montagne.
Dijon n'a pas l'attractivit de Paris. Dans un congr s, iy a
toujours une soir e de gala. Et pouvoir la faire au Clos Vou-
geot, dans cet endroit prestigieux, c’est un attrait de notre
offre. Au-del de cela, le combat que m ne la Confr rie
pour la gastronomie, les vins, est le m me que le n tre. Et
il y aura toujours le Chapitre de la Gastronomie o  la Foire
de Dijon sera mise en valeur. Cela nous permet de recevoir
nos amis et c'est tr s sympathique ! »

DIH : La Foire a 100 ans et, vous, combien
d’ann es encore soubaitez-vous diriger la des-
tin e de cette grande maison . ?

J. B :«Mon pr d cesseura pr sid plus de 30 ans. Tant
que je suis en bonne sant , mais surtout tant que j'aurai
la confiance des administrateurs de cette Maison, je reste
volontaire pour pr sider son destin. Je suis rentr dans
cette association en 1985 et j'ai une vraie passion pour
cette Maison, pour ce qu’elle repr sente, pour son enga-
gement, pour son souci de I'int r t collectif, pour tout ce
que 'on peut faire pour la promotion des m tiers de la res-
tauration, du b timent, pour I'aide que 'onaapport e la
Banque alimentaire, etc. A travers tout cela, je peux faire
passer ma sensibilit , mon int r t de la cause commune.
Cest la raison pour laquelle je dis : nous sommes 1 gitimes
avec ces 100 ans mais mon regard est tourn  vers I'avant et
non pas dans le r troviseur ».

Propos recueillis
par Camille Gablo
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Cest une premiere a laguelle nous ne pouvons gue tringuer ! Dijon accueillera en 2024 la premiere
organisation internationale de son Histoire. 1.’ Organisation internationale de la 1 igne et du V'in
(OLV), plus connue sous son appellation 'ONU du Vin, a entériné son implantation dans la
Cité des Ducs. Les représentants des 48 Etats membres de cette structure ont voté a l'unanimité
la création de lenr nonvean siege au sein de I'Hdtel Bonchu d’Esterno. Apres s'étre défaite de ses
concurrentes nationales — Reims et Bordeanx —, Dijon s'impose ainsi sur la scene internationale !

Coup de ceeur

i

tnn'l'l‘."l‘l

AEIANN

AN

ESPACE DE VENTE | 18, bd. de Brosses 21000 Dijon | heritage-hugo.seger.fr
LE PROMOTEUR DE L'IMMOBILIER HAUT DE GAMME DEPUIS 44 ANS

www.sastce.com

Ma mutuelle

est
locale,
" c’est chouette!

9@5 o

<~ -

- P mos

www.mutuelle-mos.fr

i 1y

’

BOXE ET MMA :
GRAND GALA
LE 26 NOVEMBRE
A DIJON

BILEL LATRECHE

A LA CONQUETE

D'UN NOUVEAU
TITRE

Pages 32 et 33

ArTy- Brasse

43 appartements
et seulement 2 maisons




27 OCTOBRE AU 9 NOVEMBRE 2021 'J

UN CONGRES BIENVENU

Dijon, en octobre 2022, accueillera le congr s europ en des confr ries cenogas-
tronomiques qui rassemblera 600 personnes venant de huit pays : Belgique, Es-
pagne, Italie, France, Gr ce, Hongrie, Luxembourg et Portugal. En 18 ans, ce sera
la troisi me fois que cette manifestation se tiendra en France. Evidemment, le
choix de la Cit - des Ducs est la reconnaissance de sal gitimit gastronomique et
du dynamisme de sa Foire internationale, maintenant centenaire. Pour preuve,
le pr sident des confr ries tait Dijon Congrexpo pour la conf rence de presse
lancant cet v nement. Les confr ries ne peuvent trouver meilleur endroit pour
d fendre leur produit, sa fabrication, sa saveur, sa couleur... Sa force, son ter-
roir... Elles font partie de la Gastronomie. En la pr sentant, I'expliquant, la
d fendant, la valorisant. En lui donnant une audience d passant largement les
fronti res de ses lieux de gestation. .. Parions que Dijon avec sa Foire et sa Cit
de la Gastronomie naissante sauront tirer grand profit de ce rassemblement
I’envergure europ enne.

UNE PERTE

1l est fort dommage, en revanche, que la Cit des Ducs ait perdu les Rencontres
Cin matographiques de I'ARP (soci t civile des Auteurs, R alisateurs et Pro-
ducteurs) parties pour d'autres rivages. Pr sentes en terres dijonnaises
depuis 2006, en octobre ou novembre, leur absence p sera... Au
plan conomique d j , puisque plus de six cents professionnels
devaient tre accueillis sur la ville pendant trois jours. Au ni-
veau culturel surtout... Avec la disparition des projections
en avant-premi res, gratuites, ouvertes au grand public,
en pr sence des quipes de com diens... La fin des
changes captivants au palais des Expositions puis au
Grand Th tre o les professionnels du 7¢ art d -
battaient de I'avenir du Cin ma frangais. Avec un
objectif : le maintien de sa qualit , dans un sc -
nario visant  toujours vouloir plus de diver-
sit ... Pour encourager I'app tence de tous
les publics. En apportant, dans un monde
o des app tits de plus en plus puissants
risquent de mettre mal la vitalit cr a-
tive, des r ponses solides : d fendre le
droit d’auteur, conforter notre mod le
d’exception culturelle, mettre en place
une r gulation salutaire au moment de
I'explosion du num rique. Exiger une
politique publique  forte ambition
culturelle... Bref,  Dijon, la r flexion
a toujours t , pendant ces quinze an-
n es, fructueuse et, loin des paillettes,
plac e sur la recherche permanente
du chemin de I'excellence. Une route
dont il ne faut pas s’ carter, m me si les
difficult s s'exacerbent, surtout apr s la
crise sanitaire qui a gravement impact le
monde du cin ma. Aussi, laissant de ¢ t
notre nostalgie dijonnaise, nous souhai-
tons 'ARP, bon vent... Et pleine r ussite
aux premi res Rencontres Cin matogra-
phiques du Touquet-Paris-Plage. ..

Hoile de inmussingy

Brassens, dont je me r jouis que I'on souligne tant le talent, avait
pris le chemin de Dijon. En po te... Dans sa « Route aux quatre chan-
sons », sortie en 1964 au sein de I'album « Les Copains d’abord ». Dans
laquelle, il revisite avec humour le vieux chant populaire « Sur la route de Di-
jon ». Transformant sa sage Marjolaine qui pleurait pr s de la fontaine comme
une madeleine. .. en prostitu e avide de ducatons. Elle « avait ainsi chang de
ton » et perdu ses « nobles fagons »... Une m tamorphose o 'on retrouve I'ceil
sans concession de Brassens sur la vie. Autant que I'orf vre du langage qui manie
les mots les plus simples avec justesse, invention, esprit... Cest d'ailleurs avec
cette m me verve que le compositeur poursuit son voyage dans les chansons an-
ciennes pour se les approprier et les transformer : apr s la Cit des Ducs, voil
le pont d’Avignon o les danseurs, eux-aussi, changent de ton. .. « Faisant fi des
rigodons », ils sont devenus x nophobes en pourchassant I tranger. Plus tard,
dans les prisons de Nantes, la ge li re n'a plus de coeur et souhaite la pendaison
du prisonnier. Qui, pourtant, s’est fait incarc rer pour elle. Quant la quatri me
m lodie, « Aupr s de ma blonde », elle abandonne son ton originel enjou  pour
se ternir par un amour finissant. Avec une peine si profonde, chez l'auteur, que
«I'chagrin1 cha la bonde »... Par bonheur, de ces quatre d sillusions, nous sont
rest es «les quatr’ chansons » de « La Route aux quatre chansons ».

LE BON CHOIX

Le DFCO a fait un bon choix en prolongeant le contrat de S nou Coulibaly
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jusqu’en juin 2024, plus une ann e optionnelle en cas d’accession en Ligue 1. S'il
est un joueur qui, dans le terrible chemin de croix de la pr ¢ dente saison, n’a
jamais capitul , se battant jusqu’au bout, pour viter la rel gation, sortir les siens
de l'orni re, c’est bien le d fenseur malien. A chaque sortie, y compris dans les
rencontres les plus ardues, il gagnait en paisseur, imposait sa vitesse au centre de
lad fense dijonnaise. Dans les pieds autant que dans les airs. .. Puisant souvent
au fond de ses ressources physiques et mentales, il avait su relancer son quipe
en marquant face  Strasbourg  Gaston-G rard ou en exp diant de la t te un
ballon imparable sous la barre du but de Montpellier La Mosson. Cette ann €, en
Ligue 2, m me s'ila connu un d but de saison difficile, il reste un guerrier. .. Qui
aretrouv sas r nit d fensive depuis quelques semaines. Encha nant les bons
matches. Affirmant sa volont de victoires... Son but marqu sur corner dans
les filets dunkerquois, alors qu'il venait juste d’entrer enjeu,a t unmod le de
d termination. Le DFCO pourra sans nul doute encore compter sur I'international
malien.

CBD SHOP

‘——_’é—_’_"l\
LA PRESSE
N°1 Graturte
%

par Jeanne Vernay

forc en haut par La Renomm e de Paul Gascq. Lat ralement par deux all gories,
I'Histoire et la Douleur qui compl tent harmonieusement la composition. C'est
aussi l'occasion de se pencher sur la Troisi me R publique, sur Sadi Carnot, sa
pr sidence, son assassinat ~ Lyon, ses liens avec Dijon. . .

UN PASSE

Demeurons sur le terrain artistique pour signaler I'ouverture au mus e des Beaux-
Arts, partir de novembre prochain, de 'exposition « Arts de I'Islam. Un pass
pour un pr sent ». Une initiative nationale organis e sous la direction du Louvre
et du minist re de la Culture dans 18 villes de I'Hexagone. Concern e, la Cit des
Ducs accueillera dix ceuvres issues de collections publiques. Constituant chacune
unv ritable tr sor pictural. Dans I'objectif de valoriser le lien culturel entre I'Islam
et 'Histoire de France. Une initiative hautement culturelle qu'il faut soutenir :
I'heure de dangereuses tentatives visant nous opposer les uns aux autres en
nous entra nant dans un choc de civilisations, nous avons besoin d’expositions
comme celle-ci pour approfondir la connaissance de la Culture de I'autre. En effet,
t moins artistiques et historiques, les ceuvres expos es seront capables de mon-
trer la diversit - culturelle, confessionnelle, au sein du monde islamique depuis
plus de 12 si cles. De refl ter la circulation des id es, des hommes, mais
aussi I'h ritage pluriel du patrimoine francais. D’aider comprendre des
pass s crois s afin de construire un pr sent et un avenir solides !

des douleurs »
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UN SAUVETAGE

La ville de Dijon vient de faire une acquisition originale : la statue en pl tre ayant
servi de mod le pour la r alisation, en 1899, de la sculpture de Sadi Carnot ados-
s e au monument rig place dela R publique en 'honneur du pr sident assas-
sin . Cette bauche de 1,5 m de hauteur, retrouv e dans les pi ces du ch teau
de La Rochepot, pr sente d j unint r t patrimonial : class e aux Monuments
historiques, elle rejoindra les collections publiques, apr s restauration de sa main
tomb e par le mus e des Beaux-Arts. Elle rappelle par ailleurs le talent de son
cr ateur, le sculpteur Mathurin Moreau qui suivit la lettre son mod le pour
construire en marbre cette fois la statue d finitive de la place de la R publique.
Et, au-del , le retour  Dijon de cette preuve appelle se pencher sur le pass :
sur F lix Vionnois, I'architecte quiar alis I'ensemble du monument d finitif. En
le voulant imposant avec son pyl ne central supportant la statue en pied et ren-
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« Le CBD favorise la détente,
le sommeil et le soulagement

De LOS ANGELES

L’enseigne h teli re Mama Shelter, r put e
pour sa convivialit , son esprit de f te et son
design affirm va s'installer  Dijon. D j
pr sente  Los Angel s, Rio de Janeiro ou
encore Duba , elle ouvrira en 2023 son 14¢
tablissement dans le monde au bas de
la rue du Docteur Maret... A la place de
la Caisse Primaire d’Assurance Maladie.
Un projet d’envergure pr voyant 120
chambres, 5 tages, un cin ma de 250
m2 et la cr ation d’'une cinquantaine
d’emplois...Plusqu'unh tel-restaurant,
ce sera une exp rience vivre dans une
ambiance moderne et atypique. .. Pro-
posant un lieu de vie populaire et chaleu-
reux, propice aux retrouvailles entre amis
ou en famille. Et tourn e surtout vers un
jeune public. Avec une originalit pour
l'implantation dijonnaise qui prendra une
saveur locale, avec un espace de d gusta-
tion de vins... quelques pas de la future
Cit internationale de la Gastronomie et du
Vin!

SYMPHONIE

Et comme il est souvent question de vins, je ne peux m'emp -
cher de vous conter la beaut d’un petit coin de la C te, noy dans

le soleil matinal. Bord , au-dessus de Marsannay, par un paulement
rocheux en fond... Et deux murets en pierre anciennes disjointes, sur les
¢ t s. Un encaissement 0 la vigne pass e I'heure d’automne, dans ses rangs
parfaitement parall les, tend ses nouvelles teintes enchev tr es... Superpos es,
vari es, nuanc es, additionn es... O les jaune-orange touffent les verts mais
plient devant les rouge fonc qui dominent et brillent sous la lumi re du matin.
Avec ces couleurs aussi g n reuses, la marcheuse en vient penser au tableau de
Claudot « Clocher de Couchey. Symphonie automnale » peint quelques centaines
de m tres plus loin... Dans les ann es trente...Sans doute  partir d’une par-
celle identique. Emotion. ..

ETRE OU NE PAS ETRE ?

Selon la formule shakespearienne qui s'impose lorsque I'on  voque Macbeth, ily
a une seule question qui se pose : Etre ou ne pas tre ? Si vous adorez Verdi, ne
manquez pas son premier coup de ma tre. .. avant Otello et Falstaff | Vous devez

videmment tre... 1'Opera de Dijon qui, entre le 2 et le 9 novembre, propose
sa premi re production lyrique de la saison. Vous adorerez ce Macbeth de Verdi
avec la mise en sc ne confi e Nicola Raab, aux ¢ t s Sebastiano Rolli dirigeant
I'Orchestre Dijon Bourgogne . Billetterie de 'Op ra de Dijon, 18, boulevard de
Verdun, ouverte du mardi au samedi de 11h  18h T 1. 03 80 48 82 82. Plus de
renseignements sur opera-dijon. fr

Directeur de la publication :
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BIEN DANS SA TETE,

BIEN DANS SON CORPS
AVE’C LES ATELIERS Votre section MGEN Dijon
PREVE NTI ON organise des ateliers pniztiques

I preés de chez vous : yoga sur chaise
MGEN . et respiration pour un bien-étre complet !

At

Consultez 'agenda Prévention sur www.mgen.fr/prévention
ou aupres de votre Section départementale au 3676.

MGEN, Mutuelle Générale de |:Education Nationale, immatriculée sous le numéro SIREN 775 685 399, MGEN Vie, immatriculée sous le numéro SIREN 441 922 002, MGEN Filia, immatriculée sous le numéro SIREN 440
du livre Il du Code de la mutualité. MGEN Action sanitaire et sociale, immatriculée sous le numéro SIREN 441 921 913, MGEN Centres de santé, immatriculée sous le numéro SIREN 477 901 714, mutuelles soumisesia
mutualité. Siége social : 3 square Max Hymans -75748 PARIS CEDEX |5.

wwwa.antigel.agency - 02244 - Octobre 2021 - © Gettylmages - Ref.: Encart_SD2|_PREVENTION_1021

Ve a : o
S ¢ Il naura manqu qu'une... dizaine de

= minutes aux rouges et bleus du Stade
®  dijonnais pour revenir de Nice avec STADE

le sourire. C'est en substance ce qu'il T

faut retenir de leur d placement sur la DI .l D NNA IS

C te-d’Azur o ils ont contenu durant B |
presque toute la rencontre les vagues nigoises. N'en d plaise
aux adeptes du film g n rationnel « Brise de Nice », les vagues
d ferlent bien surla C te m diterran enne et les hommes de
Benjamin Noirot ont su les canaliser presque tout au long du
match. Malgr un essai encaiss d s la 2¢ minute, les Stadistes
ont su relever la t te et rivaliser avec 'une des meilleures for-
mations de Nationale. Si bien qu’ la pause, ils n’ taient me-
n s que de 3 points (18-15). Certains observateurs n'ont pas
manqu de souligner que le banc nigois a su faire la diff rence.
Si bien qu'au coup de sifflet final, le Stade s’inclinait 38-23 mais les joueurs dijonnais ont rendu
une belle copie. Certes imparfaite sinon la note aurait t tout autre mais encourageante pour les
futures rencontres qui se profilent. Le 6 novembre, les rugbymen de la Cit des Ducs devront tre
proph tes en leur pays et conf rer au stade Bourillot le statut de citadelle imprenable. Comme ils
affrontent I'US Cognac-Saint-Jean d’Angely, nous pouvons aussi crire qu'ils doivent montrer que
le bourgogne I'emporte sur. .. I'eau de vie des Charentes. Si tel est le cas, nous pourrons trinquer
avec eux lors de la sempiternelle 3e mi-temps ! Et leur mettre un soleil sur la t te dans notre pro-
chain num ro. Allez le Stade !

Le DFCO va mieux. Au plan mental d j
S L quipe doute beaucoup moins. Pour preuve
- ® le but de Yassine Benzia, Grenoble, magni-
fique de culot et de technique. D’animation
offensive avec la r cup ration de Daniel
Congr devant sa cage pour lancer parfaite-
ment l'attaquant dijonnais qui, cr nement, part de son camp,
d fie la d fense is roise et exp die en I'enroulant le ballon
dans la lucarne de I'adversaire. Un geste empreint de puissance,
d’adresse. De confiance...Celle qui habite depuis quelques
matchs Alex Dobre, second buteur au stade des Alpes samedi
dernier et artisan de la victoire, huit jours plus t tface Amiens.
L’abn gation est au rendez-vous, la volont de gagner habite les
t tes. La meilleure sant de la formation dijonnaise se voit - gale-
ment dans une activit offensive qui prend de I'aplomb. Avec une
animation, un mouvement collectif plus dense, mieux construit,
plus cr atif. Au classement, I'am lioration se voit aussi : les deux derni res victoires installent la formation
dijonnaise au 13¢ rang. A 4 points du 5e, I'A] Auxerre. Sur ce plan, les mauvaises notes du d but de saison
sont corrig es et I'avenir s'annonce plus souriant. N anmoins, 'heure n’est s rement pas un optimisme
exag r qui ferait oublier les difficult s qui demeurent. D’abord, il reste des progr s accomplir dans la
construction du jeu. C'est dire qu’il faut garder la t te surles paules : poursuivre sur le chemin des progr s,
du jeu construit, de 'enthousiasme. Afin d’'accumuler les succ s. Et d’aller chercher 'exploit face aux grosses
cylindr es qui s’annoncent : Sochaux, Ajaccio, Auxerre. .. Allez le DFCO !
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NOUVEAU VOLVO XC60,
PLUS D’AUTONOMIE, MOINS DE COMPROMIS.

| HYBRIDE RECHARGEABLE

mpE=IAmE |

100% ELECTRIQUE

*Volvo XC60 hybride rechargeable Recharge T6 350 ch et Recharge T8 455ch MY22.5.
Consommation en cycle mixte (L/100 km) WLTP : 1.1-1.2 - CO5 rejeté (g/km) WLTP : 24-27.

Valeur WLTP en cycle mixte en cours d’homologation auprés de I'administration frangaise.

NUDANT

VOLVOCARS.FR

- e

D0 Chenove

1 TER rue Antoine Becquerel

— ALTOMOQEILES 03 80 5] 5 00]

1300

Cest la surface en m* ( quwa lent 70 bureaux) du premier espace voir le jour surla Cit internationale de la Gas-
tronomie et du Vin. Il s"agit du Village by CA, la p pini re d’entreprises du Cr dit Agricole susceptible d’accueillir
et d’offrir un environnement propice au d veloppement des start-up. A noter galement que Viragora, le p le de
comp titivit agroalimentaire de Bourgogne Franche-Comt et d’Ile de France, ainsi que la Foodtech occupent ce
village conomico-contemporain !

42 000

AToccasion du renouvellement de partenariat entre la F d ration francaise dub timent (FFB) et P le Emploi, lors
de I'embl matique journ e des « Coulisses du B timent », o un millier de coll giens ont pu se d placer sur les
chantiers, il est apparu que ce secteur tait le plus cr ateur d’emplois dans notre r gion. Ainsi Ia fin de I'ann e
42000 salari s devraient ceuvrer dans ce secteur (contre 39 000 en 2018).

100

Lad ] gatlon ¢ t -d’orienne du Secours populaire
francais n’a de cesse de se mobiliser pour les
personnes dont le quotidien n'est pas toujours
un long fleuve tranquille. Ainsi elle a r ussi

r colter des fonds pour organiser une sortir
familiale de 2 jours au Parc Ast rix et une
autre au Zoo de Beauval. A chaque fois, ce
sont 100 C te-d’Oriens qui en profitent plei-
nement. ..

Pendule waglaise du fype “Briacket clack” b carPon
gt Sirman de CHARMES | londer
et de 1691 b 17304
Ddebrl XV 2. -85 £ 23947 em

Les cr ateurs de contenu vid o, qui mettent en
valeur le territoire national, b n ficie dor navant
de leurs C sars. 1l s'agit du Wonder France Festival
r compensant les meilleurs d’entre eux. Sachez qu’en
Bourgogne Franche-Comt , Ludovic Caillot, du studio
Intuitive, et Louis-Thibaud Chambon ont t laur ats.
Pour, respectivement, des vid os sur le vignoble entre Nuits-
Saint-Georges et Beaune et sur les cascades du Jura.

Au 30 septembre 2021, le bilan 2021 de l'acg dans le d partement de la C te-d’Or fait tat de 156 acci-
dents qui ont fait 28 morts et 203 bless s contre, pour la m me p riode en 2020, 136 accidents (-20), 19 morts
(+9) et 152 bless s (+51).
1 reste encore un trimestre avant la fin de I'ann e et le nombre de bless s est presque gal celui de 'ann e 2020
(205), celui des tu s a malheureusementd j t d pass (27 en 2020). A noter que le ler septembrea t une
journ e particuli rement noire pour notre d partement avec 4 tu s dans deux accidents distincts.
Les facteurs d’accidents mortels qui se dessinent en 2021 rejoignent ceux des ann es pr ¢ dentes la diff rence
que la vitesse appara t comme | g rement plus pr gnante que les conduites sous emprise d’alcool ou stup fiants.
Certains de ces accidents semblent avoir t caus s ou aggrav s par la vitesse alors que, dans le m me temps, les
radars autonomes faisaient I'objet de vandalisme sur I'ensemble des secteurs o ilsont t d ploy s. Ce sont en
effet pas moins de 17 d gradations qui ont t recens essurces quipements sp cifiques.
La pr fecture rappelle que d grader ces quipements, du simple tag aux d gradations plus lourdes, porte atteinte
las curit des usagers. Le co tdes d gradations successives sur ces quipementsa t valu entre 200 000 et
270 000 euros.

Belle vente mobiliére
le samedi 30 octobre 2021 a 14h

VvV

Hotel des Ventes Victor Hugo

Sylvain Gautier, Commissaire-Priseur

DROUOT

Live

@ NTEREMCHEEES

6 000

La crise de la Covid-19 a exacerb les in galit s dans I'acc s au num rique entre les lyc ens, notamment pour les
familles qui n’avaient pas ou peu d’ quipements informatiques.

Parall lement [linvestissement dans le num rique pour les lyc es (le budget consacr au num rique ducatif
est de 10,2 M d'euros), la R gion a souhait pr ter une attention particuli re la pr carit num rique qui touche
certaines familles.

Pour cette rentr e 2021-2022, elle met ainsi ~ disposition des lyc es publics et priv s du territoire 6 000 ordina-
teurs portables de pr t destination des lyc ens qui en ont le plus besoin (de la seconde la terminale et pour
tous les niveaux de CAP).

Chaque tablissement d termine, selon ses connaissances de la situation des familles et des besoins des 1 ves,

les conditions d’attribution.

Dansla cadre du'S gurdela Sant , ce sont 8 illions d'euros qui viennent
d" treallou s pour soutenir 90 projets dans les EHPAD et h pitaux de la

r gionsurune p riode allant de 2021  2029. Francois Sauvadet, pr -
sident du Conseil d partemental de C te-d'Or, s'est bien videm-
ment rejoui de ces annonces du Premier ministre qui concerne
le d partement hauteur de 133,3 millions d'euros : “L'Etat
prend | des besoins identifi s sur notre territoire en ma-
ti re de sant ". L'importance de la somme va conforter
la politique conduite parle D partement pour am lo-
reren C te d'Or les structures d'accueil et les plate-
formes m dicales des tablissements impact s par
la crise du covid, ainsi que pour la modernisation
de I'h pital d'Auxonne et sa transformation en
pole de sant  pluridisciplinaire.

151214

Au titre de ses attributions facultatives le
Centre Communal d’Action Sociale de la

Ville de Dijon attribue chaque semaine des
secours dans le cadre de la Commission Heb-
domadaire d’Attribution des Aides (CHAA).
Ces aides sont sollicit es par les travailleurs

Mrc VRTHARLIL T To08-T9il) sociaux du service des interventions sociales.
Chamenis, bt Mosk Blane, be matis, 1358 Les montants des secours attribu s pour le ler se-
fzeret igrd, 38 wdéram mestre 20218’ 1 vent 151 214 euros, distribu s

1220 personnes pour un montant moyen de 123,94
euros.

Ce montant est en baisse de 4,7% par rapport  celui du
second semestre 2020 mais indique que si nombre d’aides
distribu e diminue le montant moyen allou augmente.

Ces aides sont accord es principalement au titre de la subsis-
tance (57.5%), du logement (27.1%), de la sant et du handicap
(2%) mais galement pour des frais divers (frais de formation, frais
de restauration (Clos Chauveau), frais d'assurances, frais obs ques, aides
aux sinistr s, aides remboursables, frais de transport) pour 13.4%.

Suite la crise sanitaire et d s le premier confinement, la nature des aides redistri-
bu esasensiblement chang . Les besoins de premi ren cessit en forte augmentation
au second semestre 2020 pour le public de 18 62 ans et les besoins li s au logement pour
les 62 et plus, restent un niveau assez haut au cours du ler semestre 2021 malgr une amorce de
diminution par rapport au second semestre 2020.

49 622

Depuis le d but de I'ann e 2020, les 8 000 profesmonne s du CHU Dijon Bourgogne s'investissent quotidienne-
ment pour r pondre la crise sanitaire exceptionnelle que nous traversons.

Ensoutien  cette mobilisation, I' tablissement a fait 'objet de nombreux lans de g n rosit , dont celui du CAVB,
gr ce l'op ration «Vins de Bourgogne Solidaires ».

A l'initiative de ce projet, deux viticulteurs bourguignons, qui ont souhait r colter des fonds pour am liorer la
s curit et les conditions de travail du personnel soignants dans les d partements viticoles de Bourgogne Franche
Comt .

Leur mobilisation a permis de recueillir 122 750 euros, qui ont pu tre r partis entre les diff rents tablissements
hospitaliers de la r gion.

La somme de 49 622 euros a ainsi pu tre vers e au CHU Dijon Bourgogne, permettant I'acquisition de cocons de
micro-sieste et la mise en place d’un dispositif de ressourcement des professionnels.
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Louis-Philippe Vigilant

La v ritable star de la Foire internationale et gastrono-
mique de Dijon sera la Gastronomie. A I'occasion de son
centi me anniversaire — et de retour apr s une ann e
blanche, Covid oblige — Dijon Congrexpo a d cid de
d rouler le tapis rouge toutes celles et tous ceux qui
font de Dijon, de la C te-d’Or et de la Bourgogne une
terre gastronomique par excellence. Et, parmi eux, fi-
gurent bien videmment les chefs. A travers Louis-Phi-

100 ANS
pu30 ocr.

FO‘RE 3 u Tl oy.zom
DE DIJO

PARC DES EXPOSITIONS

1097 .

Claude Andali
Claude Andali et son fils Paul, d’ori raise, pro-
posent depuis un an le meilleur de I'ltalie dans leur

picerie La Famiglia situ e place Grangier Dijon. Et ils
prendront place au sein du Village International de la
Foire de Dijon, o ne doutons pas que leur stand sera
parmi les plus appr ci s. Il faut dire qu'apr s avoir tenu
un magasin de chaussures ils n’ont pas leur pareil pour
travailler avec les meilleurs producteurs de. .. la Botte.

Votre
prochain

lippe Vigilant, chef de Loiseau des Ducs  Dijon, ce sont G A ST R @ N M I E Dolce Vita garantie !

tous ces grands ma tres du piane.gue nous voulons nous
aussi placer sous les projectéurs. . .

voisin ?

Romain

i Lochen
Stéphane : Toutes celles et tous
Derbord Nadine Bazin © ceux (et ils sont nom- Marc Frot
Allez restons chez Apr s avoir pilot sa breux) quilac 1 bre La Ferme C te-d’Or, ce
les chefs dijonnais. ?e mi re ng e en Buvette des Halles mini Salon international
Certes celui-ci n’est 5019 Nadine Bazin amanqu seront de l'agriculture, sera, pour
plus lat tedeson est ’1a baguette pour, heureux d’apprendre la 13e fois, de la partie
magnifique  tablisse- celle du centenaire. Et 5 qu'ils pourront la la Foire de Dijon. Le
ment ponyme de la la directrice g n r e retrouver... la Foire conseil d partemental
Place Wilson mais il de Dijon Congrexpo de Dijon. Ne pouvant rouvrir sur le march —ici son vice-pr sident
continue de rayonner Sest  d multipli e eu gard aux contraintes sanitaires, Romain : Marc Frot — profitera une
et de satisfaire les gastronomes. Nous voulons boijr que celleci soit : Lochenad cid de transposer au parc des fois encore de I'occasion

bien videmment parler de St phane Derbord,
'embl matique pr sident de I'’Amicale des
Cuisiniers de la C te-d’Or qui sera encore
omnipr sente sur cette nouvelle dition de

la Foire de Dijon. Retrouver son talent et son
humilit nous metd j enapp tit!

pour afficher la ville le meilleur de la campagne.
Les agriculteurs b n ficient ainsi d'une formidable
vitrine pour montrer et parler de leur m tier. Et les
visiteurs pourront aussi se r galer avec les produits
delaC te-d'Or. Exceptionnels comme il se doit !

Expositions son concept de la buvette des

la fois contemporaine et marqu e du sceau : -
copains. O vous retrouverez des produits

de la tradition. C’est ainsi qu’ 'occasion de ces
100 ans la Foire de Dijon glisse sur un mode hy- de nombre de commercants des Halles...
bride. A la fois — et C'est heureux — en mode : Nous ne pouvons que trinquer - cette belle
pr sentiel mais aussi dans un format digital, afin initiative !

de s duire encore plus largement nombre de :

visiteurs. .. Une premi re pour le centenaire !

Pour découvrir la nouvelle residence Les Quais !
qui s'étirera bientot le long du canal de Bourgogne a Dijon,

rendez-vous sur constructa.fr

MENUISIER ALU
METALLIER

SERRURIER FABRICATION

100% DIJONNAISE

e I|||I
I/
- SPE
[ CONSTRUCTA
SOCIETE PUBLIQUE LOCALE « AMENAGEMENT

23 rue de l'ingénieur Bertin - 21600 Longvic . S 1964
Tél : 03 80 37 17 64 - contacts@atelier-metalu.com atelier-metalu.com 0 ﬁ NATURE
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LA LETTRE OUVERTE
D'UN
ANCIEN ELEVE

Ch re Duchesse d’ le de France
Ma pauvre Val rie, je suis heureux de voir que tu
te prends pour Christophe Colomb et que tu d -
couvres enfin 'Am rique ! Tu viens en effet de
t'apercevoir qu'il faut renforcer les horaires de fran-
cais et de math matiques 1" cole ; sur ce point, on
ne peut que t'approuver quand on sait par exemple
qu'au total, si on additionne primaire et coll ge, en
40 ans un | ve a perdu au minimum 522 heures
de cours de frangais sur I'ensemble de sa scolarit .
Notre bien-aim Jean-Mimi, le Jamy de la recherche
p dagogique, le G o Trouvetou des conomies
budg taires, semble d’accord avec ce constat, mais il
justifie I' rosion de I'enseignement de notre langue
par le fait qu'on a inculqu bien d’autres choses aux
1 ves : il veut sans doute parler des sections bor-
del-ballon, du bon usage des r seaux sociaux, des
sections lave-linge en anglais, des classes oranges
vertes et roses, des concours Kangourou, Marsupi-
lami et autres bestioles pour coll giens d motiv s,
del” ducation Bison fut , des parcours diversifi s,
des projets d’ tablissement jamais lus et jamais
appliqu s, des journ es du droit, de I'innovation,
de la trompette sans tabac, du d veloppement
durable. .. j'en passe et des meilleures ! On peut
| gitimement se demander, ma pauvre Val rie, ce

que toi et les tiens avez fait  ce sujet, quand vous
tiez au gouvernement : je sais, ce n’ tait pas toi,
¢’ tait donc ton fr re, car tu t'occupais des trucs de
I'enseignement sup rieur pendant que nos petits
m mes de sixi me avaient bien du mal avec la lec-
ture et les tables de multiplication. Dans I" valuation
PISA de 2021, la France se situait entre le 15¢ et le
20¢ rang (sur 79 pays de 'OCDE hors Talibans) en
compr hension de I' crit : va-t-on nommer Didier
Deschamps 1" ducation Nationale pour 2022 ? Et «
enm me temps » on continue  donner des primes
de rentr e et des allocations familiales ~ des « pa-
rents » qui n’envoient leurs enfants que sporadique-
ment I cole, des «parents » dont la prog niture
agresse r guli rement ma tres et professeurs, des
«parents » qui sapent minutieusement I'autorit de
I'enseignant entre la poire et le fromage : donner
sans rien exiger en retour, voil bien le triste ab me
de la d magogie p dagogique ! Mais pour le coup,
ma pauvre Val rie, je soutiens tes propositions qui
en resteront I, m me si, apr s les coles ou les
lections primaires, tu devenais Pr sidente. Et puis,
comme disait notre vedette, la M re Denis, ¢a c’est
ben vrai ¢a : il faut d fendre la langue francaise, si-

non elle mourira !
Alceste

CLAIRON

L'édito qui reveille l'info !

La Croisiere s'amuse

artout ¢a craque et ¢a gronde. Aujourd’hui,
la d mocratie traverse la crise la plus pro-
fonde depuis les ann es 30/45. Sur le front
ext rieur, la France se trouve sur la d fensive
face aux minorit s agissantes, au terrorisme,
aux th ocraties. Bien entendu, les r seaux
sociaux constituent un terreau pour ces flux de pens esv n -
neuses. La d soccidentalisation progresse. Nos « repentances
nationales », notre auto-flagellation ne font dailleurs que
creuser davantage le foss entre les diff rentes composantes
delasoci t . Lesr centes ¢ | brations de I'Histoire contem-
poraine ont enferm Macron dans un pi ge : les uns estimant
qu'il en a fait trop, les autres pas assez ! L'ancien ministre de
I'Int rieur, fort moqu en son temps, que fut G rard Collomb,
avait eu une phrase pr monitoire : «Aujourd'hui, onvit ¢ te
c te, je crains que demain, on doive vivre face- -face.»
Cest dire la gravit de la situation. Mais peu en chaut aux 40
candidats la Pr sidentielle : leur nombre dit tout d’une d -
sinvolture qui d cr dibilise les sph res politiques tout bord
confondu. On croirait assister un remake de la s rie t | vi
s e«ILaCroisi re s'amuse ». Une grande partie de cette «qua-
rantaine » se montre soucieuse de fonder de nouveaux partis :
chacun (chacune) s'appuie sur un ego XXL, sans jusqu'ici
laborer un v ritable programme ou une strat gie prospec-
tive. Et en se gardant bien -M lenchon compris- la moindre
allusion une formation politique d’origine. Quitte d gotter
des appellations dignes du catalogue des vacances - croisi res
Costa, tels que « Horizons » pour Edouard Philippe, « Tous
sur le pont » pour Hidalgo ! La palme de cette insupportable
et coupable | g ret revient Arnaud Montebourg avec son
n o-parti « La Remontada ». Il semble ignorer que le terme
— en espagnol - d signe la « d faite » de la France napol o-
nienne.
H las | Ces AOC de pacotille du business politique nous
condamnent aux breuvages insipides. Macron avait donn
le ton d s 2017 avec un « En Marche », dont —aujourd’hui-
nombre d’ lus boitent des deux pieds. Il est r volu le temps
o un militantisme de base constituait le vivier d'un parti : les
cabinets conseil, les coachs des curies pr sidentielles sont
pass s parl . Symbole de la scl rose ambiante, six mois des

lections d’avril, personne ne para t choqu  de voir Cyril Ha-
nouna — c'est  cauchemarder tant le bonhomme est d’une
vulgarit poissarde ! — partir en croisade pour convaincre les
abstentionnistes de voter. Quant  Emmanuel Macron, il mul-
tiplie les tapes dans des tourn es des popotes quotidiennes
ultra-m diatiques, toujours avec sa bo te  outils, son stock
depi cesd tach es, et m me son maillot de foot ainsi que sa
paire de Copa Mundial. On ne dirige pas le pays en marquant
un but de complaisance, en collant une rustine au bras de la

Justice, en brandissant un extincteur pour teindre la grogne

des pompiers, ou en posant depuis la pand mie, de nom-

breuses reprises, un caut re sur la jambe de bois de la Sant
publique ou encore et encore... Voire m me, en filant, ici et

1, des subventions, des allocations dans I'espoir de faire taire

les ex-Gilets Jaunes ainsi que les cliques de factieux t 1 gui-

d s par des Insoumis patent s ou des professionnels de la

contestation.

O va la gouvernance de la France — celle d’autres nations
galement ? Les chefs d’Etat se bornent le plus souvent  tre
la remorque d’oppositions violentes num ris eset tenter

de les d samorcer bord des plates-formes Instagram, Tik

Tok, Facebook etc. L'Europe, la France ne sont pas loin d’'im-

ploser dans un syst me qui n’est plus « solaire ». Aux urnes,

citoyens ! Avec 'espoir d'y retrouver - peut- tre ou peut- tre
pas ?-1" toile du Nord - alias I toile du Berger...
Marie France Poirier

QUARTIER REPUBLIQUE

s MIRANU

HABITEZ AU CENTRE-VILLE

T1 A PARTIR DE 71 1 00 ’€*
T2APARTIR DE 110 138 ’€*
T3 A PARTIR DE 1 52 738 ’€*
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lllustration non contractuelle
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Des prix exceptionnels avec une TVA réduite
a 5,5 % et bien d'autres avantages

GHITTI

IMMOBILIER

Rendez-vous 20 avenue du Drapeau a Dijon et sur www.ghitti-sas.com

* Prix TTC. Stationnement/cave non inclus. Hors frais d’acquisition. Le logement est vendu nécessairement en résidence principale. Prix conditionné a Iéligibilité de I'accédant au dispositif Prét Social Location Accession. Accés PTZ sous conditions.

Votre
prochaine
adresse ?

C'est unique. C'est abordable. C'est le long du canal de Bourgogne, a Dijon
C'est pour vous | Pour tout savoir sur les 38 appartements
de la nouvelle résidence Les Quais |, rendez-vous sur constructa.fr

. [l
SPEAAD CONSTRUCTA

SOCIETE PUBLIQUE LOCALE « AMENAGEMENT
DE L'AGGLOMERATION DIJONNAISE » 1964
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Pénurie de personnel:
« Nos métiers sont tellement passionnants »

Tout comme les transports et le b timent, ['hostelle-
rie-restauration repr sente un secteur particuli rement
en tension. Si bien que nombre de professionnels, apr s
avoir subi les affres des fermetures li es  la pand mie,
se retrouvent dans des situations difficiles. Le pr sident de
I'Union des m tiers et des industries de I'h tellerie de C te-
d’Or, Patrick Jacquier, qui tirail, dans notre dernier nu-
m ro, la sonnette d'alarme sur ce douloureux probl me,
nous explique comment la situation pourrait s'arranger.
En pr nant, avant toute chose, la discussion. ..

ijon 'Hebdo : Au niveau natio-

nal, au mois de f vrier dernier,

le manque de main d’ceuvre

dans vos m tiers tait estim

237 000 salari s. La m tropole

dijonnaise, comme vous l'avez
rappel lors du bilan de saison touristique,
n’ chappe pas ce pb nom ne de tension...
Patrick Jacquier : « Heureusement cest ici comme
ailleurs mais malheureusement c’est ailleurs comme ici !
Cest dire que nous avons les m mes probl mes de re-
crutement de personnel, les m mes difficult s montrer
l'int r t de nos m tiers. C'est facile pour moi de le dire
mais il est clair que nos m tiers ont v ritablement des tas
d’avantages qui sont sup rieurs aux inconv nients. Quand
bien m me ces inconv nients existent, il faut que I'on en
parle. Mais le monde a chang ind niablement depuis
cette crise du Covid. Il n'y a pas que dans nos m tierso le
recrutement est difficile. Les gens, quels qu'ils soient, ont
envie de vivre diff remment... Nous devons nous adapter.
La condition sine qua non de vivre aujourd’hui et demain
est de s'adapter, aussi, plut t que de se confronter, nous
avonsint r t discuter ».

DIH : L’image longtemps v hicul e par le
monde de Ub tellerie-restauration, notam-
ment au niveau des salaires, participe, de
cette situation... Comment, selon vous, faire
voluer les choses ?

P. J : «Il faut discuter. Il n'y a pas que des questions de
salaire m me si elles existent. Il faut valoriser le travail des
personnes qui peuvent ceuvrer tous les jours de la semaine
et parfois  des horaires tardifs. Mais c’est la base de notre
m tier comme 30% des m tiers qui existent au monde :
les taxis, les transporteurs, les docteurs, les ambulanciers,
les pompiers, les policiers. .. L'important est d’avoir une
conversation avec tout le monde, de savoir ce que souhaite
tout le monde, de savoir ce qu'il est possible de faire. 1l est
toujours possible de faire des choses mais dans la limite
du raisonnable ! »

DLH : La ministre du Travail, de 'Emploi et de
UInsertion Elisabeth Borne a tout de m me d -
clar d but octobre sur France Inter que « la
r mun ration dans Ub tellerie-restauration
n’ tait pas la bauteur... »
P. J : «Cesttr s provocateur comme r flexion. Je lui ai
fait part de mon avis lors de sa venue  Dijon, I'Ecole
des M tiers, car ce sont des m tiers 0 on r mun re les
gens au m me titre que dans les autres. Nous respectons,
en tout cas pour la grande majorit des professionnels, les
horaires, les conditions de travail... Que I'on ren gocie,
que l'on discute pour ceux qui travaillent les samedis et
dimanches, que I'on voit ce qu'il est possible de faire, bien
videmment. Mais annoncer de mani re aussi brutale que
les salari s de nos m tiers sont mal pay s, c’'estr ducteur.
C’est un manque de respect, vis  vis des uns et des autres,
des employeurs comme des employ s. Je suis sinc rement
malheureux que ce terme ait t employ carje n'ai pas du
tout cette impression ! »

DLH : Le pr sident de la branche des saison-
niers de 'UMIH, Thierry Gr goire, a voqu
une hausse possible des r mun rations allant
de 6 8,5%. Dansle m me temps, il a soulign
une discussion sur le 13° mois et, partir de
Pann e prochaine, une n gociation sur un in-
t ressement ou une participation. N'est-il pas
aller un peu vite en besogne ?

P. J : «Les n gociations vont commencer ces jours pro-
chains au niveau national. Encore une fois, cette annonce

f X ""
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est trop h tive pour vouloir dire quelque chose. Il faut
partir sur un constat et pas sur des mots. Oui, demain on
rase gratis, tout est possible ! Je pense que cela n cessite
de voir ce que I'on peut r ellement faire et puis d'arriver
un consentement. Encore une fois ce sont des m  tiers tel-
lement int ressants, tellement passionnants, des m tiers
de communication, o on vit dans des endroits qui sont
plut tsympas, 0 on est au contact de gens qui viennent
pour le plaisir... Tout cela fait que ce sont des m tiers
valorisants. maintenant, s'il y a des choses faire, chacun
d’entre nous le fera. Mais nous devons aussi mettre en
avant la capacit que 'ona faire monter des gens dans
leur parcours professionnel. M me si la vie a chang , heu-
reusement tout n'a pas chang . La valeur du travail doit
quand m me rester importante. Cette notion que 'ona du
travail doit tre conserv e. Nous avons besoin de la vie en
famille, de loisirs, de vie sociale, de tout y compris d’une
vie au travail. .. »

DLH : La notion de coupure est galement es-
sentielle. ..
P. J : «Je pense encore une fois que la discussion est
n cessaire. Jusqu' preuve du contraire, en France, dans le
pays de la gastronomie dont Dijon et la Bourgogne sont de
remarquables repr sentants, des heures assez r guli res
- entre midi et 14 h 30 et entre 19 h 30 et 22 h, 22 h 30.
Ces horaires-1 , on ne les changera pas. En revanche, ce
que l'on peut changer, ce sont les horaires de coupure.
Pour des gens qui travaillent le midi et le soir, il y a peut-
tre quelque chose  faire pour qu'ils travaillent en horaire
continu. C'est beaucoup plus facile dans les grandes villes
internationales parce que, comme les gens viennent de
partout travers le monde, on peut y manger de 10 h du
matin - minuit. En dehors de Paris, en province, c’est beau-
coup plus compliqu . Au niveau de I'UMIH, nous nous
penchons depuis longtemps sur ce sujet. Chez nous per-
sonnellement, nous avons regard ce que nous pouvions

Patrick Jacquier, président de 'UMIH de Cote-d’Or : « Annoncer de maniére anssi brutale que les salariés de nos
métiers sont mal payés, comme l'a fait la ministre du Travail, ¢’est provocatenr et réducteur ! »

faire et nous avons d j une majorit de notre personnel
qui travaille sans coupure. Mais pour arriver la totalit |, il
faut engager des gens en plus, c’est donc un co t suppl -
mentaire et nous devons tre aid s pour I'absorber »

« Il faut valoriser le travail des
personnes qui peuvent ceuvrer tous
les jours de la semaine et parfois
a des horaires tardifs. Mais c'est la
base de notre métier comme 30%
des métiers qui existent au monde »

DLH : Vous n’avez de cesse d’insister sur le
Jormidable ascenseur social que repr sentent
les m tiers de U'h tellerie-restauration. Vou-
lez-vous dire que I'on peut commencer au plus
bas de I’ chelle et grimper tous les chelons
pour finir directeur d’un tablissement de re-
nom?

P. J : «Celui qui veut peut. Celui qui veut s'impliquer dans
son m tier peut v ritablement r ussir. Les qualit s n ces-
saires sont la volont |, le sourire, la bienveillance, 'envie de
faire plaisir, I'empathie. .. Tous ceux qui ont ces qualit s
peuvent b n ficier d’un superbe parcours, avec l'aide na-
turellement de la formation. Et lorsque I'on a la volont
daller plus loin, en se d placant, par exemple, 1" tranger
pour apprendre une langue trang re afin d’avoir des faci-
lit s communiquer, tout devient possible. .. La fr quen-
tation de tas de gens, qui parlent des langues diff rentes,
tous plus int ressants les uns que les autres, repr sente

le ¢ t agr able de nos m tiers. Il y a un appel vident
aujourd’hui aux gens ma trisant les langues  travailler, ici
comme dans d’autres villes en France, en Angleterre, aux
Etats-Unis, en Asie, en Afrique, au Moyen-Orient. .. Sinc -
rement, celui qui veut peut acc der un poste de direc-
teur dans un laps de temps qui est tr s raisonnable par
rapport d'autres m tiers ! Mais on peut aussi progresser
en restant dans sar gion... »

DLH : Qu’avez-vous pens de 'annonce du pr -
sident de la R publique quant la d fiscalisa-
tion des pourboires pay s par carte bancaire ?
P. J @ «Ilest certain, mes yeux, qu'il serait important
de revaloriser le pourboire. Beaucoup de pays ont encore
cette notion. Je trouve qu’elle est bonne parce qu’elle per-
met de remercier un travail bien fait alors qu’aujourd’hui
le pourboire est devenu beaucoup moins courant dans
I'Hexagone. C’est peut- tre d au paiement par carte de
cr dit mais rien n’emp che d’ajouter un peu de monnaie
une carte ou d’ajouter un montant  celui de la carte. L'es-
sentiel est aussi de revaloriser ce m tier par cette notion
de reconnaissance. Aux Etats-Unis, la notion de service est
r mun r ed'une mani re assez fixe puisque I'addition est
toujours hors service. Elle est major e de 16, 18, 20 ou 22%
en fonction de la prestation propos e. Je trouve cela assez
¢ nial. Cela ne veut pas dire que c’est moins ou plus cher
en France mais, au moins il ya le choix entre le fait de dire :
jai t servisans plus,jai t bien servi,jai t tr sbien
servioujai t magnifiquement servi, avec le sourire, dans
une ambiance fantastique. Ce serait un moyen de redon-
neraussi du sens  tous nos superbes m tiers ! »

Propos recueillis
par Camille Gablo
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L'ONU du Vin s'implante a Dijon:
champagne !

Voil un vote qu'il faut d guster sans aucune mod ration.
Cest  'unanimit que les tats membres de ['Organisa-
tion internationale de la Vigne et du Vin (OIV) ont ent 7i-
n led m nagement prochain de leur si ge dans la capi-
lale de la Bourgogne Franche-Comi . Le projet de I'H tel
Bouchu d’Esterno, port par la Ville de Dijon, a recu l'aval
de cette organisation majeure.

e consensus fait le bonheur... Cest un
peu comme le Montrachet dont Alexandre
Dumas louait le bonheur qui tait le sien
lorsqu'il le d gustait par cette formule : ce
nectar se boit « genoux et la t te d cou-
verte ! » Salle des Etats, lundi aux environs
de 16 h 30, personne n’ tait  genoux (les t tes taient
tout de m me d couvertes) mais le bonheur pouvait se
lire sur les visages du maire et pr sident de Dijon m tro-
pole, Frangois Rebsamen, ainsi que du secr taire d” tat en
charge du Tourisme, Jean-Baptiste Lemoyne, qui avait fait
le d placement pour participer 'assembl e g n rale de
'OIV. L'Organisation internationale de la Vigne et du Vin,
qualifi e souvent comme I'ONU du Vin, tenait en effet une
r union au cours de laquelle les repr sentants de ses  tats
membres devaient se prononcer sur I'implantation future
deleursi ge dans la capitale de la Bourgogne. Dans un de
ses joyaux patrimoniaux plus pr cis ment, I'Hotel Bouchu
dit d’Esterno, avec lequel la Ville de Dijon s’ tait mise sur
les rangs depuis le mois de janvier pour accueillir cette ins-
titution d’envergure internationale. ..
Et, pour que la candidature dijonnaise soit retenue, il fallait
que le vote soit unanime. Ce qui fut chose faite (des 43
des 48 repr sentants des tats membres participant — cette
AG), comme I'a annonc officiellement le pr sident de
I'OIV, Luigi Moio. Et c’est cette unanimit qui a augur de
la formule consensuelle. .. et donc du bonheur partag .
« Vous avez donn un avenir notre histoire. Je souhaite
partager cette formule avec vous  cet instant que je n'h -
site pas  qualifier d’historique. Vous avez donn un avenir
I'histoire de Dijon mais aussi  vos histoires respectives.
Nous allons pouvoir avec confiance, avec s r nit et avec
efficacit , continuer d’avancer main dans la main », s’est
f licit Francois Rebsamen, avant de d velopper :« Le
choix de Dijon repr sente un enracinement durable. Cette
d cision est un honneur pour Dijon et I'ensemble des ac-
teurs institutionnels, universitaires et viticoles ayant port
la candidature de notre ville. Avec le transfert du si ge de
'ONU du vin au cceur de notre cit , Dijon devient une vi-
trine mondiale du patrimoine vitivinicole et accueille une
organisation internationale pour la premi re fois de son
histoire. C'est une grande et belle nouvelle et une recon-
naissance du travail accompli ! ».

« Un secret de famille »

Montrant que I' tat taitaux ¢ t s de la capitale r gionale
dans cette qu te du Graal. .. vineux,

Jean-Baptiste Lemoyne s’est lui aussi laiss  griser par ce
consensus : « C'est un grand moment d’espoir. 48 tats
viennent de se mettre d'accord de facon unanime sur une
d cision importante. Cela prouve que le multilat ralisme
permet d'affronter les d fis auxquels nous faisons face.
Je veux remercier Frangois Rebsamen pour la tr s grande
qualit du dossier qu'il a mont avec ses services, ceux de
la Ville et de la M tropole, mais aussi avec les services de
I'Etat. Je veux remercier toutes celles et tous ceux qui ont
permis d’en arriver  ce consensus ».

Et le repr sentant du gouvernement de glisser, avec le
sens de la formule et un trait d’humour : « Je vais livrer
un secret de famille. Le pr sident de 'OIV a tudi dans
sajeunesse Dijon et forc ment en garde un souvenir im-
p rissable. Tout cela pour dire que tous les chemins ne
m nentpas Rome. Tous les cheminsm nent Dijon. .. »
Cette d claration enthousiaste illustrait, une chose est
s re, le soutien des plus hauts sommets de I tat (pour
ne pas dire le pr sident de la R publique, Emmanuel
Macron) pour le projet dijonnais. Rappelons qu” T'ori-
gine deux autres grandes m tropoles, dont le nom  tait
aussi synonyme d’excellence dans les bulles (Reims) et le
vin (Bordeaux), s” taient inscrites dans la course et que le
bras de fer (politique) avait t rude. Nous nous tions au
demeurant fait I' cho de ce combat des chefs au mois de
juin dernier.

L'environnement universitaire et acad mique, avec I'Insti-

e

Cest par un consensus — un vote a I'unanimité — des représentants des Etats membres de 'OV que l'implantation
a Dijon a lhorizon 2024 du siége de cette organisation internationale a été prise. Voici la photo immortalisant ce
moment <« historigue »

Auws cotés du secrétaire d’Etat Jean-Baptiste 1emoyne, le maire de Dijon, Francois Rebsamen, a remis la clef de
I’Hotel Bouchn d’Esterno an président de I'OIV, Luigi Moio

tut de la Vigne et du Vin Jules-Guyot mais aussi et surtout
la Chaire Unesco « Culture et traditions du vin », la seule au
monde dans ce domaine, ont pes . Tout comme le classe-
ment des Climats de Bourgogne au Patrimoine mondial. . .

Dégusté comme il se doit !
Apr s’ treimpos € 1" chelle nationale, la Cit des Ducs
a remport sa bataille au niveau international. Et 1 ne

doutons pas que, m me si le site prestigieux de I'H tel
Bouchu d’Esterno et son projet de r novation propos ,
10 mn seulement  pied de la gare TGV, avait tout pour
convaincre les tats membres, la France a d  faire preuve
de diplomatie, la g opolitique n’ tant pas un long fleuve
tranquille, comme les contrats des sous-marins avec I'Aus-
tralie nous l'ont tristement rappel il'y a peu.

En tout cas, ce sera pas  proximit d'un fleuve mais d’une
rivi re ('Ouche), et plus pr cis ment quelques pas des
rues o taient install s les vignerons dans les si cles
pass s (comme quoi I'histoire est un perp tuel recom-
mencement), que 'ONU du Vin a jet son d volu pour
son prochain si ge. Cette organisation, qui, rappelons-le,
p se85% de la production et 80 % de la consommation de
vin dans le monde, cherchait en effet de nouveaux locaux
dans une cit vineuse apr s plusieurs d m nagements
successifs dans la capitale parisienne.

Et cest ainsi qu'apr s une belle fermentation du projet di-
jonnais depuis plusieurs mois le consensusa t d gust
comme il se doit ce 25 septembre. Il ne reste dor navant
plusqu’ chaque tat membre d’ent rinerlad cision dans
ses propres instances et 'OIV pourra alors pr parer ses va-
lises pour une installation I'horizon 2024. Une arriv e qui
co ncidera au 100¢ anniversaire de I'organisation. D'ici | |
les travaux, pour un investissement estim 8 M d'euros,
devront battre leur plein pour que 'H tel Bouchu d’Ester-
no, 'un des plus importants h tels particuliers du XVIle
si cle, retrouve une prime jeunesse particuli rement fonc-
tionnelle. Selon nos informations, son secr tariat, d’'une
quinzaine de personnes, pourrait arriver en septembre
2022 etb n ficier de locaux provisoires.

En tout cas, ce grand cru consensuel est intervenu
quelques mois de I'Ouverture de la Cit  internationale de
la Gastronomie et du Vin, dont I'OIV sera pratiquement
voisine terme. Que nos amis de Reims n'y voit aucun
chauvinisme (encore que. . .), mais nous ne pouvions que
titrer : Champagne pour Dijon !

Camille Gablo
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es valeurs..les valeurs... Ce sont des no-
tions que le temps nous a transmises et
qui en font un socle spirituel, qui a fait ses
preuves, raison pour laquelle elles ne sont
pas n gociables : imaginez un tat qui, par
exemple, remette en cause, d'une mani re
ou d'une autre et au fil de I'actualit , la notion de la ci-
t ! En outre les valeurs se transmettent par les actes, et
par rien d'autre : imaginez une ministre du Logement qui
demeure dans une belle maison dans le Val-de-Marne et
qui parte en guerre contre les maisons individuelles... des
autres. Elle serait aussit till gitime et son propos perdrait
tout cr dit. Enfin, les valeurs s'opposent entre elles ; ainsi
plus de libert , c'est moins d' galit ... la fraternit tentant
tant bien que mal de se frayer un chemin entre les deux.
Mais surtout les valeurs s'inscrivent dans diff rents sys-
t mes de valeurs, ce qui explique les contradictions qui
suscitent parfois, et juste titre, notre indignation. Notez

bien que les personnalit s mises en cause dans les Pandora
Papers ont une attitude moralement scandaleuse, mais 1 -
galementirr prochable : ainsile m meacte serajug diff -
remment selon qu'on I'aborde par la morale ou par le droit
qui constituent des syst mes de valeurs diff rents. La fron-
ti re entre ces syst mes est parfois plus insidieuse et plus
difficile  d celer. Aujourd'hui, par exemple, on constate
que les prix flambent et I'on vous explique « perfidement »
que la cause est due  «laloi de 'offre et de la demande »...
11 s'agirait donc d'une question de droit, puisqu'on parle
de loi... Or, que je sache, il n'existe ni dit, ni d cret qui
impose ['offrant d'augmenter ses prix si le nombre de de-
mandeurs vient  s'accro tre. Tout cela est bien immoral.
Mais tous ceux qui le pr sentent comme «1 gal » ne sont
que lessupp ts de la grande tartuferie de ' go sme lib ral.

Michel Gey

Courteline en haut
de l'affiche...

électorale

a nouvelle a fait 'effet d’'un cheveu dans
la soupe. A Sciences Po Grenoble, on sert
uniquement de la viande halal aux tudiants
qui prennent un repas emporter, le midi.
Seul alerter et faire des remous dans le
potage, 'UNI, syndicat de droite, qui de-
mande des sanctions contre le « Cafet en Kit », fauteur de
ce trouble, r gi par une association subventionn e par
de I'argent public ! Pour I'heure, I' quipe directoriale de
cet tablissement semble avoir gob ce nouveau r gime
alimentaire accommod  la sauce islamo-gauchiste, alors
quil s'agit1 d’une grave atteinte aux lois de la la cit .
La France des m dias pr f re dailleurs porter le regard
sur notre Zorro Zemmour, qui s'est live  une fac tie
aussi idiote que maladroite : il a mis en joue « pour rire »
des journalistes lors de sa visite au salon Milipol Paris 21.
Comme quoi, la sottise n’ pargne pas les gens intelligents
et, notamment, celui qui, tr st t,a d nonc le travail de
sape du gauchisme et des tenants de la pens e post-mo-
derne en France. Pour un peu, il pourrait partager le prix
Nobel de Tincongruit avec Marl ne Schiappa, toujours
prompte, elle aussi, jouerdelag chette. Labelle, fid le
son statut de figure de proue, est mont e au cr neau dans
I'espoir de flinguer Z7... Doit-on lui conseiller d’autres
«vraies » cibles : tiens, comme la bouffe  Sciences-Po Ge-
noble, le port du voile ou celui du nigab de plus en plus

r pandu dans les villes de France ? N'est-elle pas cens e
tre la secr taire d’Etat du ministre de I'Int rieur G rald
Darmanin ? La m me vacuit d’esprit concerne Roseline
Bachot qui part en guerre contre Bertrand Cantat pour sa
participation musicale une production du th tre de la
Colline. Le musicien est certes un personnage clair-obs-
cur, mais il a purg sa peine et, qu'on le veuille ou non,
il est dot d'unvrai talent. La ministre de la Culture n’ac-
corde-t-elle aucun cr dit la possibilit d’une r insertion
sociale ? La politique — quel qu'en soit le bord - tombe
de plus en plus dans une conduite des affaires ubuesque.
Alors que «les vraies gens » comme disent les sociologues
en «bavent » tous les jours, et que le m contentement g -
n raler eunclimatd 1 ¢t re.
Comment prendre au s rieux les candidats des R publi-
cains au pseudo-congr s de d cembre qui doit d signer
«le meilleur d’entre eux » ? A voir Xavier Bertrand ou Va-
1 rie P cresse retourner leur formation politique et re-
prendre leur carte pour figurer sur la ligne de d part le 4
d cembre prochain, quelle cr dibilit leur accorder ? Com-
ment ne pas prendre en compte leur outrecuidance, leur
coupable d sinvolture vis- -vis des citoyens ? Pourtant, on
ne manquera pas de fustiger les lecteurs — cceur s de
ces vaudevilles perp tuels —pour pr f rerser fugier dans
I'abstentionnisme en avril prochain ?
Marie-France Poirier
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HAUSSE DES CARBURANTS

Fabian Ruinet :
« La maitrie ne peut pas rester indifférente aux
difficultés des acteurs économiques »

Cest une v ritable menace qui a pes ces derni res se- Fabian Ruinet : « C'est un bean et ambitienx projet
maines sur le centre commercial du Belv d re  Talant. qui va prendre forme sur le quartier du Belvédere »
La commission de s curit a mis un avis d favorable le
24 septembre dernier sur la poursuile de l'activit dans le
centre. La remise aux normes des installations relatives le Relais. A cet gard, nous sommes videmment concer-
las curit incendie lant plus qu'incertaine, Fabian Rui- n § par ce qui s'y passe ».

net a fait le choix d'impliquer la mairie dans le dossier et
de proposer, au final, la restructuration du centre. DLH : Concr tement, quelles sont les premi res
mesures que vous avez d cid es de prendre ?
F. R ::lapremi re mesure que nous avons prise, c'est de

ijon I'Hebdo : Des installa- proposer aux co-propri taires des rondes de la police mu-

tions relatives  la s curit nicipale et la possibilit de verbaliser sur les parties com-

incendie qui n' taient plus aux munes, chose qui n' tait pas envisageable jusqu'alors. La

normes... Comment peut-on en deuxi me chose, c'est le transfert pour I'euro symbolique

arriverl ? de ces parties communes. C'est ce qui va nous permettre

Fabian Ruinet : «Il fautd j rap- d'enclencher la restructuration compl te du centre com-
peler que c'est un centre commercial quia t cr en mercial. La troisi me chose enfin, c'est de mettre sur place
1977 et quia plut t mal vieilli. Au fil du temps, les plus pe- un personnel qualifi sur les questions de s curit incen-
tits commerces ont ressenti des difficult s pour maintenir die. Nous prendrons galement en charge les travaux d'un
leurs activit s.Lacons quence, c'est qu'un certain nombre montant de 100 000 euros qui se feront entre aujourd'hui
de propri taires des cellules ont vu leurs locataires quitter etle d but de la restructuration ».

les lieux. IIs n'ont donc plus percu de loyers et ont arr t
de payer leurs charges. Il aurait fallu que le syndic soit plus DLH : Les copropri taires du centre commer-
r actif et prenne en compte I'ampleur du probl me et des cial ont donn leur autorisation pour ali ner
cons quences qu'il pouvait entra ner. La situation s'est les parties communes g n rales pour l'euro
donc logiquement d grad e». symbolique. De facto, vous avez donc la main
pour lancer un projet qui pourrait tre le

DLH : Est-ce le r le dune mairie que d'inter- | grand projet de votre mandat sur ce quartier ?
venir pour sauver un b timent au sein duquel E R : «L'objectif, c'est de r duire les charges de copro-

s'exerce une activit commerciale priv e ? pri t pour que les commerces continuent de se d velop-

\ 7 ' E. R : «Th oriquement, non. Mais elle ne peut pas res- | per. Cest aussi de reprendre les parties communes pour

\ ( ter indiff rente aux difficult s conomiques qu' prouvent en tre propri taire et assurer leur restructuration mais

les acteurs sur son territoire. Et c'est bien le cas au niveau aussi de redonner de l'attractivit et de rendre les lieux

AL . du centre commercial du Belv d re qui connait des pro- | pluss rs avec la pr sence de la police municipale et l'ins-

bl mes d'attractivit . Il n'est donc pas choquant de voir | tallation de vid o-protection. C'est un beau et ambitieux

' A | A 5 0 1 la mairie reprendre la main dans ce dossier. C'est un lieu projet qui va prendre forme sur le quartier du Belv d re »
. commercial, certes, mais c'est aussi un lieu de vie qui tient

un r le essentiel dans le quartier. De plus, la commune Propos recueillis

avait, dans le pass , fait le choix d'int grer deux surfaces par Jean-Louis Pierre

distinctes  ce centre commercial : la police municipale et

ST
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Midas ne se croise pas... les bras

Les centres Midas de la m tropole dijonnaise, rue De-
vosge  Dijon el avenue Roland-Carraz ~ Chen ve, vous

proposent d sormais linstallation des bo tiers FlexFuel
de conversation au Super thanol-ES5. Si vous poss dez
un v hicule essence (jusqu’ la g n ration Euro 3), vous

pouvez avoir recours  cette technologie pour rouler plus
cologique et. .. beaucoup moins cher !

ousavez n'enpasdouterd j vulader-
ni re campagne de pub de Midas. Allez
juste pour vous rafra chir la m moire :
un automobiliste, tr s anxieux quant aux
probl mes techniques que le technicien
pourrait d couvrir sur son v hicule et au
co t que les r parations pourraient engendrer, se rend
dans un centre Midas. Celui-ci croise les doigts durant
toute ladur e du diagnostic et prend dans ses bras le tech-
nicien lorsque celui-ci lui annonce que tout est ok. Ainsi,
chez Midas, : « Si tout va bien, I'on vous dira que tout va
bien ! »
Malheureusement, rien ne va quand 'on va  la pompe en
ce moment ! Et c’est rien de le dire... C'est pourquoi ces
deux centres Midas vous proposent d sormais d’ quiper
votre v hicule du bo tier de I' quipementier francais Flex-
fuel, acteur innovant de la transition nerg tique et leader
des bo tiers de conversion.
Ces centres Midas vous proposent, en effet, sur les v hi-
cules essence, l'installation de ces bo tiers qui permettent
de rouler au super thanol-E85, carburant cologique et
surtout conomique (0,68 euros le litre !). Ceux-ci vous
permettent de rouler indiff remment avec les carburants
SP95, SP98, SP95-E10 ou du Super thanol-E85 dans n'im-
porte quelle proportion, dans un seul et m me r servoir.
Mais surtout ils vous permet de « rouler vert et moins
cher».
Et ceux-ci, garantis 5 ans, sont compatibles avec les voi-
tures Essence Euro 5, Euro 4 et jusqu’ Euro 3, soit m me

avec des v hicules datant de 2000-2001. Autrement 9 voi-
tures essence sur 10 circulant aujourd’hui... Le co t de
I'installation (bo tier + pose) d bute partir de 700 euros
et Midas propose des facilit s de financement (sur 10 mois
par exemple). Si bien que, globalement, les conomies r -
alis es peuvent couvrir I'investissement.

Flexuel b n ficiant de tous les agr ments n cessaires,
vous n'aurez aucun d sagr ment pour votre changement
de carte grise obligatoire apr s la pose de cet quipement
homologu par I'Etat et de plaque min ralogique. Rappe-
lons que I'obtention de la nouvelle carte grise est gratuite
en Bourgogne Franche-Comt .

Que vous soyez un particulier ou un professionnel (80%
de la TVA est, au demeurant, r cup rable pour les entre-
prises, vous savez dor navant vers qui vous tourner. Il suf-
fit d’appeler et de prendre rendez-vous aupr s d'un de ces
deux centres Midas de la m tropole dijonnaise. Les tech-
niciens contr leront si votre v hicule est ligible cette
technologie d’avenir (mais aussi du pr sent). Et quelques
jours apr § vous pourrez repartir avec votre voiture. .. qui
vous co tera beaucoup moins ch re la pompe. Comme
quoi, plus besoin de croiser les doigts en allant  la station,
foncez chez Midas. .. qui, lui, ne se croise pas les bras !

Midas Dijon
66 rue Devosge
Tel 03.80.30.43.00.

Midas Chendve
141 avenue Roland-Carraz
Tel. 03.80.50.03.77.

r ACCESSIBILITE BOURGOGNE
ECF RENOVATION

18, rue des Marronniers
21560 Remilly-sur-Tille

Accessibilité des commerces et maisons individuelles
pour personnes @ mobilité réduite

ASCENSEUR - MONTE ESCALIER
Contactez-nous au 03.80.37.25.38

site internet www.CFRENOVATION.COM HANCRAT |

FABRICE
CASAGRANDE

Maitre Arfisan

ASCENSORISTE
DEPUIS .30 ANS

*Sulvant la réglementation en vigueur
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Nathalie Koenders sur le divan Aliment-Emoi

« Le poster que j'avais dans ma chambre
d'ado ? C'était Renaud ! »

A

Nathalie Koenders = | ai du mal d.aegpteride licher prise »

F

Villa Romanée

19 - 21 rue de la Romanée a Dijon

A proximité du tram et des commerces,

au coeur d'un quartier résidentiel

20 appartements du T2 au T4
sur 2 étages avec ou sans ascenseur

lllustration non contractuelle

Voil le genre d'interview qu'on ne trouve pas souvent dans la
presse crite. Des questions qui sortent de l'ordinaire, parfois
impertinentes mais toujours souriantes... qui provoquent des
1 ponses « cash ». Nathalie Koenders, Premi re adjointe au
maire de Dijon, a accept de se pr ter un exercice que nous
vous proposons de retrouver d sormais dans chaque num ro
de Dijon 'Hebdo.

Votre autoportrait en trois mots. ..

« Engag e : dans mes mandats lectifs et pour des causes,
comme les droits des femmes.

Travailleuse : ¢a va avec mes engagements, quand je fais
quelque chose, je le fais  fond.

Dijonnaise : j'aime ma ville et ses habitants, c’est ce qui fonde
mon engagement d’ lue locale ».

Votre principale qualit ?

«La pers v rance h rit e de mon exp rience de sportive. Je
suis tenace dans mes fonctions d’ lue comme dans ma vie
priv e. Je me fixe des objectifs et je fais le maximum pour les
atteindre, sans me laisser d courager par les difficult s et les
obstacles ».

Votre principal d faut ?
«Iapers v rance aussi car elle me conduit — exiger beaucoup
de moi, parfois trop. .. J'ai dumal accepter de! cher prise ».

Les meilleurs moments de votre vie en trois dates ?
« Ce qui est le plus fort, c’est bien s r la naissance de mes
enfants.

Ensuite, je dirai ma premi re s lection en quipe de France
de kayak en 1993.

Et, enfin, mon premier mandat d’ lue la ville de Dijon en
2008 ».

Si vous disposiez de la merveilleuse lampe d'Ala-
din, quels seraient les trois veeux que vous formu-
leriez ?

« Des veeux en lien avec ce pour quoi je m'engage au quoti-
dien : I' radication de toutes les violences faites aux femmes,
un monde plus solidaire et plus soucieux de la sauvegarde de
I'environnement, un avenir heureux pour mes enfants ».

Le mot de la langue francaise que vous aimez le
plus?

«Loyaut ».

La valeur essentielle d fendre ?
«La Fraternit ».

Qu'est ce qui ne vous fait pas rire du tout ?
«Les propos outranciers, homophobes, racistes ou sexistes ».

La question qu'on ne vous a jamais pos e et que
vous aimeriez que je vous pose ?
«Quel est votre sport pr f r ?»

Et si je vous la pose ?
«Jraime le football et le cyclisme parce que ce sont des sports
populaires. Et puis bien s r le kayak que j'ai beaucoup prati-

qu et, enfin, la couse pied, que je pratique encore r guli -
rement ».

La question la plus b te entendue depuis vos d -
buts en politique ?

«Ce n'est pas une question b te, mais on me demande sou-
vent quelles tudes il faut faire pour devenir Premi re adjointe
au maire. tre lu ne s’acquiert pas avec un dipl me universi-
taire. C'est une volont d’engagement bas e sur des convic-
tions, un id al et le souci de I'int r t g n ral. Ensuite, il faut
travailler et convaincre car ce sont les lecteurs qui d cident
de faire de vous un ou une lue ».

La meilleure attitude pour capter un auditoire ?
«Regarder le public et parler haut et fort, ni trop vite ni trop
lentement sans note et sans regarder un papier et croire  ce
qu'on dit. Le public ressent la sinc rit ».

Supportez-vous la critique ?

«Oui c’est la meilleure fagon de progresser m me si parfois «la
critique est facile mais I'art est difficile » (I'expression vient du
com dien Destouches) ».

La femme qui vous inspire le plus dans l'histoire

de France ?

« Simone Veil, c’est une femme progressiste, europ enne

convaincue qui a ouvert la voie dans un contexte difficile. Je

pense son combat pour le droit  I'avortement et la violence
laquelle ellead faire face ».

Quels posters aviez-vous dans votre chambre
d'adolescente ?
«Renaud ! »

Le dernier livre que vous avez lu ?

« Le livre de St phane le Foll, Renouer avec la France des lu
mi res, dans lequel il fait des propositions pour refonder
sociale-d mocratie frangaise.

Et puis, le dernier roman c'est Les enfants sont rois de Del-
phine de Vigan, qui traite du danger de I'exposition des en-
fants sur internet ».

Votres riet |l pr fre?
«Borgen ».

Une appli indispensable ?
«Les applications de running, je cours beaucoup ! »

Quel mojiutilisez-vous le plus dans vos messages ?
«Le pouce en I'air ».

Votre geste colo ?

«Il'y en a beaucoup et de plus en plus. Je dirai trier mes d -
chets videmment et me d placer en v lo ou en tram autant
que je peux ».

Propos recueillis
par Jean-Louis Pierre
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44 avenue du Drapeau 21000 Dijon

Contact:

Stéphanie CHATEAU
0679023219/0380584317
schateau.edifipierre@orange.fr

edifipierre.com

Véronique Bernon
La frugalité...rabelaisienne

1 suffit de passer quelques instants avec V ronique Bernon pour comprendre
quel point sa voix est susceptible de vous p n trer. Douce, pos e, agr able, elle
vous interpelle au plus profond de votre tre. Cetle di 1 ticienne a d velopp
sam thode de travail sur I'hypnose pour meltre en symbiose le corps et l'espril,
pour que vous puissiez mobiliser toutes vos ressources, m me les plus enfouies,
pour mettre en ceuvre vos demandes de changement de comportement alimen-
laire, mais pas seulement. ..

a citation la plus ¢ 1 bre de Frangois Rabelais pourrait - tre appo-
s e sur son cabinet : « Science sans conscience n'est que ruine de
I' me ». Vous pourriez trouver paradoxal d’en appeler l'auteur
de Gargantua pour cette mise en bouche (r dactionnelle s’en-
tend) d’un article d voilant Iinstallation,  Dijon, d'une di t ti-
cienne-hypnoth rapeute. Et pourtant ! Frangois Rabelais, I'un des
plus grands  crivains de la Renaissance comme tout un chacun le sait, tait aussi
m decin. Mais surtout, celui-ci avait I'humanisme chevill au corps et au cceur. A
l'instar de V ronique Bernon. .. qui fait de la science en intervenant directement
sur votre inconscient ou votre conscient, c’est selon !
Apr s avoir ceuvr dans des tablissements de sant o la d marche di t tique
estau cceur de la prise en charge des patients, notammentle ¢ 1 breh pital For-
cilles en Seine-et-Marne dont I'approche d passe les th rapies cognitivo-com-
portementales (TCC) avec des outils issus des TCC 3¢ vague bas es sur les pen-
s esetdes motions, elle adress un constat: «Ladi t tique est une discipline
rigoureuse parfois m me rigoriste. Associ e la difficult de vivre avec un corps
ou une pathologie que I'on subit, les personnes ont tr s souvent besoin d’une
aide compl mentaire sur le plan psycho-sensoriel ». Ses recherches la poussent
vers la Fondation Apicil, qu'il n’est pas besoin de pr senter tellement les grands
professionnels connaissent son r le essentiel dans la lutte contre la douleur. Et
I'hypnose conversationnelle de figurer parmi les nombreux outils d velopp s

Véronique Bernon a omvert Aliment-Emoi en plein canr de Dijon le 17
octobre, o1l elle associe diététique et hypnothérapie (crédit photo La malle anx
sonvenirs - Séverine Berger)

par cette Fondation de renom. C'est ainsi qu’elle d cide de se former T'hyp-
nose Ericksonnienne pour mieux accompagner ses patients.

Depuis plus d'un quart de si cle, les recherches scientifiques sur le cerveau et
le syst me nerveux ont d montr que ! tat modifi de conscience, obtenu lors

Véronique Bernon
21, boulevard de Brosses
21 000 Dijon
Tel : 06 59 23 36 53
Aliment.emoi@gmail.com

d’une s ance d’hypnoth rapie, permet d’acc der des ressources int rieures
parfois insoupgonn es et facilite les changements et les apprentissages.

« Une alliance thérapeutique »

Gr ce  T'hypnose, son int r t majeur pour le bien- tre et 'am lioration de
la qualit de vie de ses patients va au-del du seul domaine de I'alimentation.
Ce qui est int ressant car les troubles du comportement alimentaire rel vent
souvent d’autres probl matiques en lien avec les motions comme I'anxi t , la
d pendance, les troubles du sommeil. .. qu’il est n cessaire d’adresser prioritai-
rement pour amorcer des changements positifs et durables.

«Cest un outil respectueux des individus et de leurs valeurs. L'hypnose permet
au patient de revisiter, ~distance, ses comportements et les motions qui le
gouvernent pour mettre en place des solutions alternatives qui auront un im-
pact positif au quotidien. L'alliance th rapeutique est indispensable  la conduite
du changement et I'hypnose la facilite car elle installe une relation bas e sur
I’ change, sans rapport de force ni domination », souligne V ronique Bernon.
C'estainsi qu’elle a ouvert le ler octobre dernier un cabinet d’un nouveau genre,
en plein coeur de Dijon, 21 boulevard de Brosses plus pr cis ment, o elle met
ses talents au service de tous les ges. Si vous avez besoin d'une di t ticienne
efficace, vous savez dor navant vers qui vous tourner. Mais, les champs d’inter-
vention de I'hypnose tant vastes, si vous voulez lutter contre les d pendances
(les fumeurs comprendront), le stress, I'angoisse, la dysphagie, le sommeil, les
phobies, et la liste est loin d’ tre exhaustive, vous pouvez galement faire ap-
pel aux services de ce cabinet. Un cabinet au nom excellemment bien trouv :
Aliment- moi ! C'est aussi I'une des raisons qui nous ont pouss s voquer
Francois Rabelais d s I'entr e de cet article, car celui-ci nous a laiss en h ritage
des mots qui ont fait flor s. C'est ainsi lui qui inventa le terme frugal !

Camille Gablo

ECOLE HOTELIERE
Saint-Bénigne

il EAC Professionnél Culsine (3 ans)

Vous avez la vocation 7 Nous avons la formation
L Ecole Hoteligre Saint-Bénigne forme les futurs
professionnels de l'Hotellerie-Restauration.

i Ba: professionnal Commercialisation &! services en restauration (3 ans)

P Bac Sciences et Technologies de IHAtellerie et de la Restauration (3 ans)

Mardi 9 novembre - 14h ; La salle fait son show

I‘.Iurmuuh teddhe dueniiers O by salle. i essage dune lalile, tialisainny '
- eockisil gécouns de frut et fiambage o pligs 0= dervictie

Retrouvez I'Ecole Hotelizre Saint-Bénigne a la Foire Gastronomique de Dijon

Niveau BAC+1

Miveau BAC+2 :

03 80583343
hatelierefigroupe-sh.org
www sD=hinteibere i

i Mention complementaire Culsinizr en desserts de restaurant {1 an)

P B75 Management en Hitellere - Restauration enalternance 42 ans)

(Gpbean & urssl Qe FaARaurazian ! aplion B ufell in peoduchicn Culingng | opten € | ue @ o hahinrn armar

Mercredi 10 novembre - 14h : Rencontres féminines
FONCOUES GUlMaie grganie. par JAsmicilln Bee cuiginiars 2a4a C8tinrd Oy im
callaboratidh avae SEQ ot |a Fédétalion des Ehadsoirs dﬂbﬂﬂtmnlﬂl[‘ﬂ
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ARTISTE EN RESIDENCE

Skima:
l'Inde...

et les tigres

D passement de soi el perp tuelle cr ativit sont ses ma lres-mots.
EL c'est pour notre plus grand plaisir que nous n'arr tons plus
Skima dans la capitale des Ducs de Bourgogne ! Apr s le succ s
rencontr lors de ses derni res expositions, L'artiste en r sidence
dans les colonnes de Dijon ['Hebdo d voile son dernier dessin « My
India ».

alis e uniquement avec des crayons polychro-
mos et la pierre noire, cette ceuvre de caract re
100 x 100 cm nous invite contempler le temps
qui passe travers des traits de visage marqu s
mais qui font n anmoins ressortir la douceur de
’homme. Cette derni re d montre son envie
non dissimul e d’ tendre sa palette et de continuer nous faire
voyager dans son univers ! Vous pouvez d’ores etd j retrouver sa
cr ationen dition limit e sur son site internet o trois formats de
reproduction sont disponibles.
Pour les admirateurs de son travail, c’est No | avant I'heure ! Der-
ni rement, un heureux gagnant a eu la chance de remporter cette

et r colter des fonds. Parmi elles, I'association dijonnaise Plan te
Tigre fond e par Fr d ric Geffroy.

Skima, quia d j marqu son engagement dans le pass , r it re
cette noble d marche puisqu'il s'associe  cette cause et s’engage

r aliser une ceuvre 0 les reproductions seront mises en vente.
Lesfondsr colt sserviront pourles fraisde v t rinaire et de trans-
port pour d placer les tigres vers le sanctuaire prot g d'Ubuntu,
situ en Afrique du Sud. Cette nouvelle ceuvre constitue en partie
I'un de ses gros projets pour cette fin d’ann e.
Les notions de partage et d” change qui lui sont ch res se lisent
travers ses nouvelles rencontres. Une bonne raison de conjuguer
votre passion pour son art et une belle action pour aider ces ani-
maux en danger.

Jeanne Pierre

%
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TG,

Coup de ceeur
a Dijon

Une maison neuve en ville
C’est une PERLE RARE !

ceuvre en  tant tir au sort au terme d’un jeu concours sur Ins-
tagram. Et que ceux qui n'ont pas gagn , se rassurent : l'artiste
vous 1 serve encore de belles surprises pour les f tes de fin d’an-

ne. skimadrawing
o Skima Realistic Drawing

contact(@skimadrawing.com

L'art au service de la cause animale

Quand l'art et le monde caritatif se rencontrent, Skima n’est jamais
tr s loin. L'op ration « Train Tiger Rescue » a pour objectif de sau-
ver quatre tigres du Bengale. Depuis 2007, ces f lins sont enfer-
m s dans un wagon d saffect en Argentine dans des conditions
d 1 t res. Trois associations unissent leurs forces pour les lib rer

www.skimadrawing.com

www.traintigersrescue.com
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i{a>p UAssurance
4 X¥ Maladie

Agir ensemble, protéger chacun

VOUS ETES DIABETIQUE,
ON VOUS AIDE A PRENDRE

SOIN DE VOUS

SERVICE SOPHIA

Conseils pratiques, informations réguliéres et accompagnement personnalisé...
L'Assurance Maladie vous propose un service gratuit, en soutien de votre suivi médical.
Parlez-en a votre médecin.

ameli.fr

43 appartements
et seulement 2 maisons

oA

ESPACE DE VENTE : 18, bd. de Brosses 21000 Dijon

03 80 30 35 35 | heritage-hugo.seger.fr

LE PROMOTEUR DE L'IMMOBILIER HAUT DE GAMME
DEPUIS 44 ANS

Réalisatibn : Alia Solution - Ilustration s ARy

*
SEGER

Habitez la qualité durable
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EXPOSITION

Couleurs de vigne a...
Fontaine-les-Dijon

La f te de la vigne est un v nement rassembleur mais
on peut [ ler la vigne autrement que par la danse, la
musique, la d ambulation, les rencontres de producteurs
ou les ventes de produits locaux. Cest ainsi que du 9 au
27 novembre 2021, la biblioth que municipale de Fon-
taine-l s-Dijon propose tout un programme alliant expo-
sition, conf rences, s ances de d dicaces el atelier dessin
pour ¢ I brer la vigne dont la culture fut pendant plus
d’un mill naire la principale activit ~ conomique de Fon-
laine-| s-Dijon.

ijon 'Hebdo : Nicole Lamaille,
vous tes une artiste peintre,
comment vous les-vous re-
trouv e au cceur de cette c -
I bration de la vigne  Fon-
taine-l s-Dijon ?
Nicole Lamaille : «Lavigne a toujours t porteuse
pour moi d’ motion et je I'ai peinte de nombreuses fois :
I'hiver quand elle dort, au printemps quand elle s” veille,
en automne quand elle flamboie... Quand jai t solli-
cit e par I'association des Amis du Vieux Fontaine pour
illustrer un ab ¢ daire pittoresque de la vigne et du vin
Fontaine-l s-Dijon, j'ai accept de m’atteler ce vaste
chantier qui a n cessit finalement la cr ation de plus de
cinquante aquarelles ! »

DLH : Vous avez particip  d’autres publica-
tions sans qu’elles donnent naissance une
exposition, alors pourquoi votre travail est-il
expos ?

N. L : «Ce nest pas la premi re fois que je collabore
avec l'association des Amis du Vieux Fontaine pour une

publication. Cette association a conscience que la repro-
duction des ceuvres fait perdre beaucoup de nuances par
rapport aux originaux ; c'est pourquoi elle m'a toujours
propos d’organiser une exposition des ceuvres cr es
pour ses ouvrages. Par ailleurs, les Amis du Vieux Fontaine
ont une tradition de partenariat avec la biblioth que muni-
cipale depuis sa cr ation, en 1996, place des Trois-Saffres.
De mon ¢ t , jappr cie ce lieu chaleureux, le passage
continu o toutes les g n rations sont r unies. C’est ainsi
que mes aquarelles se retrouvent expos es sur les murs de
cet tablissement ».

DLH : Comment celte exposition « Couleurs de
vigne » a-telle g n r toutes les animations au
programme de ce mois de novembre ?

N. L : Mes aquarelles racontent les outils, les gestes,
les savoir-faire des vignerons, les maisons et les paysages
quilsont cr s. 11 tait possible de montrer les objets qui
m’ont servi de mod les car Bruno Lautrey, qui les collec-
tionne, est un ami. Il a bien voulu pr ter hotte, pal -grosse
seringue pour lutter contre le phyllox ra, un puceron
quiad cim le vignoble- et autre benaton - panier ven-
dange. .. Le public peut ainsi comparer la repr sentation
que jai faite avec la r alit . De plus, comme tout au long
de I'ann e, la biblioth que accueille les coliers de toutes
les classes de la commune, pour les enseignants cette ex-
position est une opportunit p dagogique.

DLH : Comment cela ?

N. L : «Les enfants peuvent tre sensibilis s la tech-
nique de l'aquarelle mais aussi au travail de la vigne,
I' tude de la plante, aux livres autour de la vigne. Les ser-
vices techniques de la Ville et I'association des trois s ca-
teurs des Hautes Arbues qui a vinifi le raisin de Fontaine
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en 2020 Norges-la-Ville ont propos de planter quelques
ceps dans les  coles avec les enfants en donnant des expli-
cations. Avec la perspective de cette exposition, des pro-
jets p dagogiques ont pu fleurir et je m’en r jouis ».

DLH : Vous animez un atelier de dessin le sa-
medi 20 novembre : qu’est-ce-qui vous motive ?
N. L : «Cette activit de dessin de la vigne me fait
vraiment plaisir car chacun pourra venir avec ses propo-
sitions, ses demandes. Tous pourront exp rimenter et je
peux donner quelques astuces. L'enrichissement sera r -
ciproque ».

DLH : Votre exposition a lieu dans une biblio-
th que. Pour ces festivit s, quelle place le livre
occupe-t-il ?

N. L : «Des livres sur la vigne ont t r unis par les
biblioth caires. Ces livres s’adressent aux enfants dans la
section jeunesse et au reste du public en section adultes.
Les samedis 13 et 27 novembre, je d dicacerai sur place
'ouvrage l'origine de I'exposition tandis que cette der-
ni re sera comment e par Sigrid Pav se, co-auteure du
livre pour le texte. Le livre est donc bien pr sent ».

DLH : Des conf renciers sont aussi attendus :
Pourquoi ?

N. L:«Cestuneid edel'adjointe lalecture publique,
Catherine Fayolle. Elle souhaitait donner d’autres clai-
rages sur la vigne  Fontaine-l s-Dijon. Le 27 novembre,
le g ographe Jean-Pierre Chabin, la conservatrice liane
Lochot, I'adjoint aux espaces verts Jean-Philippe Renard et
le linguiste G rard Taverdet, interviendront bri vement,
chacun dans son domaine de comp tence, pour faire cir-
culer la connaissance ».

DLH : C’est surtout la m moire de la vigne qui

est f t e mais quelle est U'actualit de la vigne
Fontaine ?

N. L: «Le vernissage de I'exposition sera I'occasion pour

les invit s, dont le nombre est limit par les conditions

sanitaires, de go ter la cuv e 2020 issue de la premi re

r colte de la vigne municipale depuis sa replantation. Mal-

heureusement, il n’y aura pas de cuv e 2021 car la parcelle
a t victime cette ann e de I'o dium puis du mildiou mais
c’est la vie de la vigne avec ses ann es fastes et ses ann es

noires.  Fontaine, le patron des vignerons n’ tait pas

saint-Vincent mais saint-Martinet sa ¢ | bration donnait

lieu le 11 novembre, des festivit s autour du vin et du

partage dans la commune. .. Ia f te la biblioth que fait
cho cette tradition s culaire. En 2021, profitons de cet
t delaSaint-Martino «le mo tvautduvin»...

Pour tous renseignements
sur les manifestations :
Bibliothéque municipale
Centre Jeanne Leli¢vre
8 place des Trois-Saffres
03 80 58 42 30
bibliotheque@fontainelesdijon.fr

Bureau de vente :

Rue Catherine Sauvage & Chevigny-St-Sauveur

COTE CANAL

a Thorey en Plaine

A 10mn de Dijon votre appartement
T2 a partir de 109 000 €* et T3 a partir de 155 000 €*
Grande terrasse - Parking ou garage

mrenevier.villac@orange.fr
www illac-immobilier.fr
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Méli-Cado : Un nouveau Voyage... de Style

VOYAGE DS TVLE

'q.:.

Le magasin de d coration M li-Cado, qu’il n’est pas besoin
de pr senter tellement sa r putation est faite depuis des
ann es, change de nom pour devenir Voyage de Style. Un
nouveau nom qui lui sied comme un gant ! Tout comme
la nouvelle identit visuelle on ne peut plus adapt e ce
magasin de d coration de 1000 m’ situ dans le grand
Quetigny .

ela fait pr s de 8 ans que I'enseigne de
D coration Meli-Cadoa t cr e Daix
proximit de Dijon. Depuis plus de 5
ans, elle s'est install e dans un nouveau
magasin de 1000 m*  Quetigny. Celui-ci
vient officiellement chang de nom pour
devenir Voyage de Style. Cette m tamorphose permet
la marque de se repositionner afin de r pondre sa cible
de client le actuelle et donc renforcer par la m me son
identit et son image de marque.
L'enseigne M li-Cado est devenue une r f rence delad -
coration sur le march ¢ te-d’Orien. Il est apparu  vident
ses dirigeants fondateurs de r fl chir un nouveau nom
afin de suivre I volution de son offre et de consolider son
identit pour continuer se d marquer.
Mais, que les nombreux habitu s se rassurent, cette nou-
velle enseigne n’am ne aucun changement sur la gamme
de produits et de ses diff rents services. L’ quipe du
magasin reste la m me, la philosophie de celle-ci n’a pas
chang , tout comme la passion de leur m tier. Le magasin
continuera toujours ses diff rents services comme lad co-
ration int rieure, le Home Staging, la location de mobilier
et la commande en ligne click and collect. Ce changement
de nom s'apparente und sir de continuit et de progres-
sion et non pas une nouvelle ligne directive entra nant
des modifications au sein des produits.

Taoufik el Asri explique ainsi : « Il nous tenait tout simple-
ment cceur de red finir notre marque enseigne  travers
nos valeurs que sont la qualit de notre offre, 'ambiance,
la confiance, la proximit , 'authenticit et la passion cr a-
tive de nos espaces de d coration. ». Des valeurs qui n'ont
de cesse de s duire depuis des ann es... Et cela devrait
se poursuivre encore longtemps. Si vous voulez d sormais
voyager. .. avec style, sans aller trop loin, vous savez vers
qui vous tourner !

Voyage de Style
9 rue du commerce
21 800 Quetigny
Tél. 03.80.47.64.83
site www.voyagedestyle.fr
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Le village des Anges : Une ode a la vie

Dans un co-quartier en cours de construction ~ Marcil-

ly-sur-Tille, il est un projet d’avenir par excellence. Et pour

cause, il s'agit d’un village senior destin aux personnes

de 60 ans et plus. Ce « Village des Anges » s curis et clos

comprendra 20 villas dans un superbe environnement

arbor , avec tous les services el commerces indispensables
proximit .

e grand ami de Goethe, auteur — succ s
d’Outre-Rhin, qui fut particuli rement ins-
pir par les philosophes du si cle des Lu-
mi res, tels Rousseau, Friedrich von Schiller
anotamment crit que «le temps est I'ange
de 'homme ». Cette formule pourrait tre
qui sait appos e l'entr e du nouveau village. .. r volu-
tionnaire qui va voir le jour  Marcilly-sur-Tille. A une ving-
taine de minutes de Dijon. Appel « Village des Anges »,
celui-ci sortira de terre au sein du nouvel co-quartier des
communes de Marcilly et d'Is-sur-Tille. Autrement dit, dans
un environnement rare et durable offrant la fois toutes
les commodit s de la ville et le calme de la campagne. ..
Destin aux personnes de 60 ans et plus, autonomes, va-
lides ou semi-valides, puisque tout serar alis aux normes
PMR, ce village senior s’annonce comme un haut-lieu pour
le bien-vivre. . . longtemps.
Il comprendra 20 maisons individuelles, confortables et
lumineuses, b n ficiant toutes d’un jardin privatif, d'un
parking ext rieur, regroup es autour d'une voie d’acc s
qui prendra la forme d’une impasse. « Ce village clos et
s curis seradot d'un gardienr sidant sur place. Celui-ci
aura diff rentes missions : tout en rassurant les habitants,
en garantissant leur s curit et leur tranquillit , il leur li-
vrera chaque matin le courrier, si bien qu’il pourra consta-
ter, in situ, si tout va bien. Mais il s'occupera galement
de l'entretien des espaces verts communs ou priv s ainsi
que de petits travaux sin cessaire », explique le promoteur
Francois du Parc, qui insiste sur la proximit des services
et commerces : « Un cabinet m dical, une pharmacie, deux

grandes surfaces qui ont d j vu le jour... Les habitants
pourront  galement se rendre au restaurant  pied. Et cet
co-quartier accueillera une biblioth que, une caserne de
gendarmerie, etc. N'oublions pas non plus que Marcil-
ly-sur-Tilly poss de une gare en lien direct avec Dijon ».
Le promoteur 2 galement choisi « un constructeur local
de renom, les B tisseurs Bourguignons », afin d’ di-
fier les villas (RT 2020 comme il se doit) : chauffage par
pompe  chaleur, climatisation r versible, volets roulants
lectriques avec t 1 commande, chauffe-eau thermody-
namique de 200 I... Personnalisables par le biais de diff -
rentes options, l'instar d’'une chambre suppl mentaire,
d'une v randa, d’un chalet de jardin, ces maisons sont
propos es partir de 170 000 euros (60 m* hors option),
avec des frais de notaire r duits. Sivous cherchez un cadre
de vie idyllique pour vos vieux jours, ce village senior d’un
nouveau genre est fait pour vous. Mais si vous souhaitez in-
vestir  galement — en envisageant de prendre possession
plus tard des lieux qui sait ?—, il repr sente une excellente
solution, puisque la location des villasa t estim e 950
euros par mois hors charges (pour celles de 60 m?) et 1150
euros (pour celles de 72 m* avec v randa), le promoteur
estimant la rentabilit moyenne brute 6,5 %.
Les travaux devraient d buter au d but de I'ann e pro-
chaine pour une livraison la fin 2022. En paraphrasant
Friedrich von Schiller, auteur du ¢ 1 bre po me « Ode
la joie », ce Village des Anges repr sentera une v ritable
ode lavie!

Camille Gablo

AP Immobilier
tél. 03.80.41.13.21.
contact@agence-apimmobilier.com
www.villagedesanges.fr

Ce village destiné aux personnes de 60 ans et plus proposera 20 villas dans un environnement privilégié d’un hectare

Simplifier I'informatique de votre entreprise :
telle est notre ambition depuis plus de 50 ans.

AMG

INFORMATIQUE

La passion de la qualité

INFORMATIQUE
BUREAUTIQUE
GESTION
FORMATION
MAINTENANCE

0380742444

7 av. de la Découverte - 21000 DIJON
www.amg-informatique.com

Groupe Sari, le spécialiste de
la fuite invisible, sur le secteur
Bourgogne Franche-Comté

Il gére en moyenne 150 a 160 dégdts des eaux par semaine.
Arnaud Gaudillat et ses 60 collaborateurs détectent les fuites
invisibles a I'ceil nu avant de localiser leur origine, les réparer et
les remettre en état. Réactivité, proximité et professionnalisme
constituent la force du Groupe Sari.

EnFrance,undégatdeseauxestdéclarétouteslescingsecondes.Certains
signes ne trompent pas : une tache au plafond, une zone humide qui
se déclare ou tout simplement un compteur qui tourne anormalement,
sans origine visible de cette surconsommation... Ou encore un courrier du
service des eaux signifiant une hausse deux a trois fois plus importante
de la consommation habituelle... C'est la que le Groupe Sari entre en jeu.
«Souvent, les gens ne savent pas quoi faire et appellent leur plombier.
Lui, ne va rien voir et se retournera forcément vers nous. On nous appelle
lorsque rien n'est visible. Et cela concerne autant les fuites dans les
habitations que dans les jardins.»

La force du savoir-faire de ses 60 collaborateurs

Implanté sur la Bourgogne et la Franche Comté, le Groupe Sari est fort
d'un réseau de quatre antennes (Sari 21, 25, 71 et 89), réparties sur le
territoire et spécialisées en recherche de fuites et assechement. Vingt
techniciens sont dédiés a ce secteur d'activité. Un groupe renforcé par
le rachat de la société Bel'douteau, spécialisée dans la couverture et
aujourd’hui composée de 10 salariés ainsi que de MP Peintures / Sari
Embellissement et ses 30 peintres pour la remise en état. Trois métiers
représentés aujourd’hui sous une entité unique permettant de mutualiser
les compétences au travers d'un méme interlocuteur.

Un métier créé par Arnaud Gaudillat

Ce métier de recherche de fuites a été créé par Arnaud Gaudillat.
Il n'était alors agé que de 23 ans. Fils d'entrepreneur, il fait ses
premiéres armes au coeur de la couverture et de |'étanchéité. Son
dipldme en poche, il se tourne alors vers le domaine de I'expertise.
«Je me suis rendu compte que les experts n'avaient pas les outils
nécessaires pour mettre les fuites en évidence», se souvient Arnaud
Gaudillat. Le jeune homme part alors se former en Allemagne, la
ou le métier, le matériel et les compétences étaient développés.

Arnaud Gaudillat équipe et structure son entreprise ensuite au fil des
interventions. «Au départ, on venait uniguement me contacter pour des
fuites sur les toits ou les terrasses mais certaines d'entre elles étaient
bien plus complexes, si elles se trouvaient en facade ou dans des gaines
thermiques, par exemple. Pour les mettre en évidence, il faut avoir le
matériel adéquat.» Le Groupe Sari devient alors I'interlocuteur privilégié
des fuites complexes sur la Bourgogne et la Franche-Comté. Aprés
guasiment 20 ans passés dans le métier, Arnaud Gaudillat a méme
internalisé son école de formation en interne.

Un contact direct par mail

Si le groupe a connu un développement et une croissance constante,
Arnaud Gaudillat tient a sa proximité avec son territoire tout comme
a la réactivité de ses équipes. Pour toute demande d'intervention,
rien de plus simple, il suffit de contacter le Groupe Sari par mail :
contact@groupesaricom en expliquant votre problématique et en
joignant I'une ou l'autre photo a votre demande.

l ~ =t=1=]

Le spécialiste en gestion de sinistre

Vous avez une
surconsommation
d’eau ?

Une infiltration provenant
de votre toit ?

Un dégat des eaux dans
votre maison ?

Votre piscine qui fuit ?

Recherche et réparation de fuite, embelissement

Plomberie, couverture, étanchéité,
placo, peinture, revétement de sol

Prestations prises en charge par les assurances
suite a une déclaration dégat des eaux

Le Groupe Sari c’est :

une [] une un
écoute réduction suivi
active des délais complet

0805035405 N E N EHE NG I

Zone Artisanale - 25 rue Martin Lejéas - 21110 AISEREY
© 03 80 3154 05 - contact@groupesari.com

groupesari.com

@ cactus - agence-cactus. fr
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Constellation des Nuits d'Orient
dans le ciel dijonnais

’
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d s'annonce absolument magique. Au fil des ans, novembre -27 mars 2022). 1l s’agit d’une initiative unique et de grande am- . . . ¥ ) [
yage entre les deux rives de la M diterran e est pleur, coproduite par la r union des Mus es nationaux, le Louvre ainsi que le g . & ] Re=0 1 u 4 —
comme toujours d di aux univers culturels, Grand-Palais. L'op ration du Mus e des Beaux-Arts s'inscrit dans le = . i 1 (( alme enlc '

litt raires, chor graphiques, th traux, cin - . cadre d'une op ration nationale qui d ploiera, durant cette m me

matographiques etc. Au total, ce sont 150 - . p riode, 18 expositions dans 18 villes de France (1). " . 3 : 74
rendez-vous r partis dans les 45 lieux de la cit des = R Dans l'esprit des instigateurs de cette vaste entre- ) . - : es nouve autes ))
Ducs. Le Mus e des Beaux-Arts de Dijon ouvre les 4 ' ; prise, il s’agit de favoriser aupr s d’un large public ' L e 1.

festivit s et pr sentera d s le 19 novembre I'expo- || ! = une authentique approche des civilisations de

sition « Arts de I'Islam, un pass pour un pr sent.» . I'Islam  travers leur immense diversit et sur des

La manifestation s’inscrit dans un projet collectif | N g territoires s* tendant de I'Espagne — notamment ] . ' . 7 o ' ' ‘
qui r unira 18 villes  travers la France jusqu'au ; 1 au temps des Califes — I'Inde , au Maghreb, - - s Le premier confinement d but 2020 provoque chez Fanny Kobler des nets « Libri Muti » au maquillage bio « Avril » ou les broches de C leste

5 d cembre. Le Mus e Magnin, en cho son 4 . ) E. I’Asie Centrale. C'est ainsi que 13 ceuvres ma- % 1 . - — kL questionnements sur sa vie professionnelle. Apr s 18 ans dans le monde Mogador. Les petits meubles ont - galement leur place puisque Fanny
exposition passionnante exposition « R ve(s) - _ jeures appartenant aux collections des mu- y k1a 8 S()Cl'(vl[, lat te d’une association, la jeune femme a besoin d’un second sait chiner et restaurer le mobilier. Les fauteuils crapaud pour enfants
d'Orient » -propos € au public depuis la r q = s es de Dijon et du Louvre, ou encore ek " : S e souffle et puisque lad coration int rieure a towjours 't sa passion, ont ainsi eu un grand succ s, ainsi que les C(?nsoles. en bois. Au milieu
fin du confinement - organise en colla- Al | la Biblioth que de Dole ainsi quau g | . - ! pourquoi ne pas se lancer ? de nouveaut s, on trouve aussi des savoir-faire anciens comme les as-
boration avec I'association Arteggio un ' 4 : v ul FRAC Bourgogne seront pr sent es. ] ; ; : siettes de la fa encerie Georges, vieille entreprise familiale install e
Concert « Porte de 1'Orient », le Jeudi 29 ! y i — La place importante qui sera donn e . _ ] . . ccompagn € par lq BGE au cours de ses d nmrghes. Nevers, aux ¢ t s d’autres produits bourguignons comme les trousses
novembre 20heures. Le programme m  le- ; : des artistes d’aujourd’hui t moigne de : . : le projet m rit puis prend forme au fil des mois et en gaze de coton « Une vie d’Ours », ou encore des objets aux multiples
ra chansons traditionnelles orientales et r per- ’ " la riche histoire de I'lslam, offrant une pers- 3 - aboutit enfin : en septembre 2021, Fanny ouvre les vies comme ces verres r cup r s dans lesquels est fondue une bougie.
toire baroque de Monteverdi Bach. A l'image des ¥ pective des  volutions et des influences qui l'ont y - portes de « R gine » | La boutique propose des ar- Virage r ussi donc pour la jeune entrepreneuse, et boucle boucl e
ditions pr ¢ dentes riches en r v lations artistiques -~ 1 travers ou le traverse de nos jours. Linstallation W | - ticles qu'on ne trouve pas ailleurs, des objets de d co- puisque Fanny a grandi. ... rue Chaudronnerie.
et en rencontres, le public aura 'occasion d’appr - 1 e ! de Michel Aubry « Table militaire » et « Sept ta- ! N - ration et du quotidien fabriqu S par des cr ateurs ou C.C
cier des ceuvres ou des projets participatifs. En un - i pis afghans » r sumera les conflits arm s ou les T T T ; artisans dont le talent estrep rpar Fanny, et qui prennent donc natu-
mot, il sagit du fruit de Dijonnais devenus, durant g 5 pisodes g opolitiques qui jalonnent les univers ; T e rellement place au 8, rue Chaudronnerie. « Je voulais de l'originalit et
5, crivains, — e e - islamiques, depuis des d cennies. Le Minist re : i o B! | _ un turn-over r gulier des articles car j'aime d nicher des nouveaut s. Régine
diens. Dijon se veut r solument la crois e~ =~ *““de I'Education Nationale est partie prenante de cet espace-agora 1 : . 4 . ; Jai aussi imagin - un espace color qui attire Iceil et qui incite les gens 8, rue Chaudronnerie. Dijon
des diff rences qui constituent autant d’invitations au partage cultu- culturel et artistique avec en ligne de mire un lieu d’exp rimentation ; a ' pousser la porte car chacun peut trouver ici son bonheur : la gamme Ouvert du mardi au samedi,
rel. mus ographique et ducatif T'endroit des scolaires. de prixest tr s large et le choix d'articles aussi, mon magasin s'adresse de 10h a 19h.
; i ' H tous les types de clients ». 07.71.13.13.98.
« Arts de l'Islam » (1) : Exposition :M/m"(' des Beaux-Arts : commissaire général : Yannick Lint3, directrice du départe- s jo Dans la bouthue tr .l.lell[ ainsi des bOUglGS, assiettes, coussins, t.CI’l- reginedij 01’121@ gm ail.com
au musée des Beaux-Arts prent de arts de /lsla an Lowre ¢ tures, plats, verres, bijoux, sacs  main, nappes, vases, paniers, huiles

.. . X X Commissaire général Dijon : Catherine Tran-Bourdonnean , conservatrice du patrimoine, chargée des cenntl . : [N o frei1uaillec ., . o« o 1 11
Le Mus e des beaux-arts de Dijon a d cid de conjuguer I'Orient « au pass collections f,x,,.[,_t,,,,.m;,/,,m. 7 N essentielles et bien d'autres ! Les trouvailles de Fanny vont des car- © Regine Dijon

L b t .
ourrah ! Les Nuits d’Orient sont de retour et cette 21 ™ ‘ pour un pr sent » le temps de I'exposition intitul e «Arts de I'lslam » ( 29
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Déeouvrez toutes nos collections

LES DECORATEURS DU FOYER
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Découvrez nos nouveaux Optez pour un poéle a bois Bien plus qu'une simple
viie 1“21 J'IF Poéles a gra.nulés associant élégance cheminée, faites aménager
pilotables a distance et performance votre espace feu
dans votre magasin Brisach par un professionnel

“@  INFO/RESA:03.80.48.92.50 e etarre
"DIJON - LACKIR - www.cabaret-odysseofr A8 e ey
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¢ ne inaugurale du Pavillon des canc reux,
d’Alexandre Solje : «Le pavillon des
canc reux portait le num ro... Paul
Nikola evitch D. n’avait jamais t supers-
titieux et il n’ tait pas question qu'il le fut,
mais il ressentit une pointe de d courage-
ment lorsqu'il lut sur sa feuille d’entr e : « pavillon 1
Je n'ai pas le cancer, n’est-ce pas docteur ? ». .. « Mais n
mais non, bien entendu » lui r pondit pour la dixi me fois
le docteur pour le tranquillise
nt met en ab me le « mal- -dire » le can-
cer. Comme si ces mots portaient la capacit d’infecter.
Car sile h ros du maitre-ouvrage de Soljenitsyne nomme
son cancer, c'est sous forme de d n gation, comme pour
0 r de mani re conjuratoire.
Bernard Tapie, disparu le 3 octobre dernier, a rendu pu-
blic le courageux combat contre son cancer avec ses mots
directs et « cash », ignant explicitement pour d crire
son pre corps corps avec la maladie, qui a dur des an-
lavolont hors du commun
asouhait faire voluer le regard sur le canceretd j les
mots le d signant, cela reste rare - on en- tend le
plus souvent parler, au sujet du cancer,
de «longue maladie », de « crabe » ou de
«maladie douloureuse ». Pourtant, cette
maladie (qui recouvre mille formes plus
ou moins graves, plus ou moins difficiles
soigner, plus ou mois impr visibles dans
leurs volutions) est bien affaire de mots, en
premier lieu. Et elle rappelle la puissance du
langage, qui fait advenir et exister, et qui assigne
end signant.
Le cancer est une m taphore, une all gorie. On parle
ainsi de «cancers delasoci t » propos de la violence, de
la pauvret , de la solitude. Le cancer r el, lui, symbo-
lise un mal tout  la fois insidieux, patient et indif-
f rent aux destins qu'il brise. 1 surgit alors qu'il
tait nich depuis des ann es, pour trans
mer les vies, infl chir les destins, cristalliser
les relations. On lui pr te des intentions,
des traits de personnalit : il est d crit «
agressif » ou « fulgurant », mais il invite au
combat, prouvant les corps autant que
les personnalit s
Annoncer un cancer bouleverse la vie, ren-
dant le malade soudain terriblement mortel. Et il de-
vient un patient, alors que paradoxalement son rappc
au temps s'acc | re. Le sens de la vie, 'imminence pos

SIGNE DES

Cancer : les mots pour le dire

sible de la mort : il y a, dans le cancer consid r comme

exp rience humaine fondamentale, quelque chose d'ul-

time, en prise directe avec le . Et 'on sait que bien

des religions et des traditions usent de mots choisis pour
Juer ce sacr , consid r comme puissance sup rieure,

force mnsnendante On peut m me ne pas nommer

ce qui est innommable, comme si dire les mots

pouvaient convoquer (et d chainer) ce qu'on

voque.

Or, I'annonce du cancer le fait advenir. Pro-

no 0N nom est toujours un moment exis-

tentiel intense. Et le cancer est bien un « mal

dire ». Cest pour cela que le cancer

est affaire de m taphores,

de litotes, de p ri

ases, une fois que sar alit a t
avec les bouleversements qu’on imagine.
Et la nommer rev t parfois le pouvoir de transfor-
mer les statuts, les relations. Enoncer le diagnostic
du cancer sonne toujours comme la proclamation d’un

verdict. De ce fait, le cancer remet dans notre soci t pro-
m th enne et faustienne quelque chose de l'ordre du fa-
tum, du Destin (au sens de « fatalit » chez les Romains).
Prom th enne et faustienne, tant est tenace l'id e que la
technique peut permettre d’acc der une forme de vie

ternelle. Et pourtant... Quelques mots, et le

et sensibles sur
ce moment

culent etbouleversent tout, caronapprend que :
«Unjour,mont | phone sonne. Je suis seule avec
uncaf entraind’ crire. Au bout du fil, ce n’est pas sa
voix mais celle de son mari. Il me dit qu'un examen de
routine a montr chez Ariane un « petit quelque chose

» qu'il va falloir v rifier, une petite t che TI'LRM. ¢ r bral
que les m decins ne peuvent identifier. Je sens bien qu'il
cherche les mots qui permettent de minimi ux qui
ne veulent pas inqui ter et souhaitent tout prix laisser
dans la conversation la it dunel g ret . Mais,
cette seconde pr cise, lui et moi le savons, 1(1\1e a bascul

128). La puissance des « mots dits » m tamorphose le
cours des destins, par leur %imple

De ce fait, on va ruser avec la nnladw enla d signant par
'euph misme, cette figure de rh torique qui minore la
chose dite, I'att nue. Car souvent, parler du cancer, cela
revient user de p r , de litotes, de formules
dulcorant le mal.
Il'y a dans ces « tours et d tours » de langage quelque
chose de l'ordre de la conjuration. Ainsi, le cancer est une
«longue maladie », une « maladie douloureuse », il est le «
» (son  tymologie vient d’ailleurs de 1 , du mot grec
»)
Ces euph mismes, tr s fr quents pour
d signer le cancer, rappellent que celle
reste un tabou dans notre soci t . Or.
tabou requiert des attentions, des pr cau-
tions, d'attitudes et de la s. Car, on y
revient, le cancer impose une blessure nar-
cissique notre soci t technicienne, il redit
l'urgence de vivre, la fragilit des destins, la fi-
nitude d s,ilam ne uner flexion subite
sur la vie et la mort.
Et la maladie, dans ce qu’elle impose de conf
tion avec ces questionnements existentiels, renvoie bien
quelque chose de comme le Covid, qui a remis du
sacr dans nos
de I'impur. En attendant, les campagnes de s
lisation, de pr vention, de soutien se multiplient,
etcesttr s lles contribuent toutes  d -
mystifier et d diaboliser, et donc d sacr
ser «le crabe », pour le ramener hauteur
d’homme ; et un jour le vaincre.

Pascal Lardellier
Professeur 1'Universit
de Bourgogne
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PALAIS DES SPORTS DIJON
BOXE & MMA

'Hebdo INTERNATIONAL

Bilel Latreche sur le ring dijonnais o
pour un nouveau titre

Voil belle lurelte que Bilel Latreche a coch  le vendredi 26
novembre 2021 sur son agenda. Pas pour claquer la bise
aux ventuelles Delphine qu'il pourrait conna tre mais
pour fairelaf te  un cerlain Mathias... Mathias ? Mathias
Eklund plus pr cis ment — qui il v serve un bien joli ca-
deau : des marrons, rien que des marrons. Pas en bo te
avec un joli ruban mais en vrac du bout de ses gants !

ela fait maintenant presque deux ans que
le champion dijonnais n'a pas disput la
moindre combat officiel. La faute au Co-
vid qui a fait d railler les calendriers des
v nements et jet aux orties toutes les
programmations. Une situation que n'a
jamais connue Bilel Latreche en 28 ann es de carri re.
«Vous imaginez dans quel tat d'esprit peut tre un sportif
professionnel priv de toute activit surune p riode aussi
longue » affirme Bilel Latreche qui aura, comme tous les
autres, t soumis une vague incessante d'informations
n gatives et d'incertitudes sur I'avenir. Entre impatience
et inqui tude, avec cette froideur analytique qui r gle
chacune de ses r ponses, il reconna t avoir du mal  sa-
vourer pleinement le grand rendez-vous, report  quatre
reprises, qui l'attend le 26 novembre prochain au Palais des
Sports de Dijon face au rugueux finlandais Mathias Eklund
pour le titre et la ceinture IBA international Championship
mi-lourd (-79,300kg), dans une f d ration qui a couronn
dans le pass des boxeurs prestigieux comme Oscar de la
Hoya, Floyd Maywether.... Une victoire et c'est la porte qui
s'ouvre toute grande sur un championnat du monde IBA
ou un combat pour un titre continental ou intercontinen-
tal dans une des quatre f d rations majeures (WBA, WBC,
WBO et IBF).
«Lattente aura t longue, tr s longue... et mon seul ob-
jectif sera de vaincre et gagner ce nouveau challenge » ex-
plique Bilel Latreche d'une voix aussi douce que les com-
bats ont t rudes . Le boxeur, qui vient tout juste d'avoir
35 ans, souhaite se consacrer encore deux ann es au plus
haut niveau. Lui qui a livr I'int gralit de ses combats en
France (il abox une fois en 2014 en Polyn sie frangaise),
il aimerait se voir offrir la chance d'aller conqu rir un titre ‘ ‘

VENDREDI 26 NOVEMBRE A 20"

LATRECHE
vs ERKILUNID

+ 5 COMBATS

MMA KKC TITLE BILLETTERIE

BRICE PICAUD vs GRADIN 10¢
KANOUTE KESSOUROU

mondial ' tranger. Pas de forfanterie, mais de la fiert |
une immense fiert dans le propos. Il est comme ca Bilel :
il y a toujours chez lui quelque chose d'humble et d' qui-
libr . Derri re l'ironie | g re, le sourire enj leur, se cache

un homme au caract re bien tremp . Forte t te peut- tre Bilel Latreche

mais surtout pas grosse t te.

L'heure n'est donc pas encore fixer le r troviseur et 35ans-1,84m

tirer un trait sur une formidable carri re quil'a vu rempor- 33 combats professionnels :
ter 5 titres de gharTlplon dp monde espoir IBF (une des 4 27 victoires (dont 6 KO), 1 nul et
f d rations majeures), 2 titres de champion de France, 2 L. .

titres de champion d'Europe (IBF et WBF). Un nouveau 5 défaites

grand rendez-vous l'attend le 26 novembre prochain  Di-

jon face unboxeur exp riment quine vient surtout pas -

pour faire de la figuration. Mathlas Eklund
J-L.P 36ans—1,82m

19 combats

13 victoires (dont 4 KO), 2 nuls

Date : vendredi 26 novembre i VENDREDI 26
et 4 défaites NOVEMBRE

Lieu : Palais des Sports de Dijon

A 2000

Horaire : 20 heures
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Francois Hollande

a l'affut

« Mourir peut attendre » est le titre du dernier James Bond.
El la nouvelle devise de Frangois Hollande ! I'ancien Pr -
sident fait actuellement la tourn e des popotes pour pr -
senter son dernier ouvrage.

Affronter », un pav de 400 pages dans lequel
il d verse sa bile sur Emmanuel Macron en
particulier, la gauche en g n ral. Un livre-pro-
gramme galement, et une ode au socialisme.
A six mois de I' ch ance pr sidentielle, la d -
marche est tout sauf anodine. Encore plus
quand on conna t Francois Hollande. La politique chevil-
1 e au corps.
Deux pages dans « Le Parisien », des interviews en veux-tu
en voil aux radios et aux t | s, des articles dans tous les
hebdos. On dirait un lance-
ment de campagne. La plu-
part des candidats, d clar s
ou non, ne b n ficient pas
d'une telle attention de la
part des m dias.
1l faut dire que I'homme
est jovial et sympathique.
Francois Hollande adore
parler aux journalistes.
C'est ce qu'on appelle dans
le jargon, un « bon client ».
L'ancien Chef de I'Etat ne
r siste pas au bon mot,
la petite phrase qui fait
mouche. 1l les distille la
sulfateuse avec son air de
pince-sans-rire. Sa faconde
et son humour font mer-
veille dans les matinales ou
au 20h.
Pourtant, sa proximit avec
les journalistes lui a plu-
sieurs fois jou des tours.
Ses propos lui sont parfois
revenus en pleine figure.
Comme un boomerang.
« Un Pr sident ne devrait
pas dire ¢a » a ainsi consti-
tu l'acm d'un quinquen-
nat chaotique.
Publi es en octobre 2016,
ses confidences, racont es
sans filtres, aux journalistes
du Monde, G rard Davet
et Fabrice Lhomme, ont ainsi d finitivement enterr ses
chances de postuler nouveau mandat lys en. Sur le
coup, Francois Hollande avait pouss le bouchon un peu
loin. Un journaliste n'est pas un th rapeute. Et quand on
veut faire une psychanalyse, mieux vaut consulter un sp -
cialiste qu'un grand reporter.
Qu'importe. Frangois Hollande a 67 ans. Dont plus de 40
ans pass s patauger dans le marigot de la politique. La
retraite 60 ans, c'est un slogan de campagne. Pas une ob-
solescence programm e en politique. On ne se refait pas.
L'approche de I' ch ance pr sidentielle a r veill son es-
prit de comp tition. L'adr naline. La tension du combat
politique. L'odeur de souffre. La violence des confronta-
tions. Il est comme un poisson dans I'eau dans cette am-
biance. Ce milieu tellement particulier dont il conna t tous
les recoins et tous les codes.
Ses d tracteurs disent de lui qu'il est has-been ? D'autres
tancent un dinosaure ? Un politicien quia chou ?Iln'en
a cure. Les critiques glissent sur lui. Francois Hollande a
montr une capacit der silience hors du commun. OnI'a
enterr tellement de fois.

Francois
Hollande

Aftronter | =

N'est-il pas celui qu'on appelait « monsieur 3% » au d but
de la primaire socialiste de 2011 qu'il a finalement rempor-
t eaunezet labarbedeS gol ne Royal, Martine Aubry
et Arnaud Montebourg ? N'est-il pas la « premi re dame »
dont tout le monde se gaussait quand S gol ne Royal fut
d sign e candidate du PS la pr sidentielle de 2007 ?
A chaque fois qu'on I'a cru d finitivement KO, saoul de
coups, meurtri dans sa chair, Francois Hollande s'est re-
lev . A chaque fois qu'on I'a enferm  la cave en lui in-
terdisant la salle de r ception, c'est bien lui qui a ouvert
le bal avec la plus belle fille de la soir e. Ce n'est pas pour
rien qu'on le surnomme Culbuto. Ce personnage tout en
rondeur qu'il est impossible de faire tomber.

A six mois d'une lection pr sidentielle ind cise, Frangois
Hollande a vu une possibilit . Pas une voie royale. Juste
un trou de souris. Etroit.
Mais jouable. Alors, il n'a
qu'une envie. S'y engouf-
frer.

Sa strat gie est simple.
D monter celui qui a lui
a succ d sous les ors
de I'Elys e et simposer
comme le seul recours
possible  gauche pour

viter la catastrophe.
Alors, dans son livre, il
boulets rouges sur
Emmanuel Macron. Ce
fils spirituel qu'il a choy
et prot g et quil'a trahi.
Cet oedipe qui s'est mal
termin . Rien ne trouve
gr ce du quinquennat ac-
tuel aux yeux de Frangois
Hollande. M me si I'an-
cien patron du PS n'est
plus gu re lucide, aveugl
par la haine tenace qui
l'oppose d sormais  son
ancien ministre.

Francois Hollande s'en
prend  galement la
gauche, dont « toutes les
candidatures sont lillipu-
tiennes », en  pargnant
Anne Hidalgo. Bien s r
qu'il la «soutient. Bien s r
qu'il s'oppose  un rallie-
ment du PS derri re les
cologistes. Frangois Hollande ne veut pas faire gagner la
gauche. Encore moins des colos qu'il d teste. Il veut ga-
gner, lui. Il veut sa revanche. Une deuxi me chance.
1 voit bien que la candidature de la maire de Paris est dans
une impasse. Et sait mieux que quiconque que le PS n'h -
sitera pas  d brancher Anne Hidalgo si elle continue de
stagner autour des 5% dans les sondages.
Dans ce contexte, Francois Hollande veut appara tre
comme un vieux sage. Au-dessus de lam 1 e. Un recours.
Celui vers qui on se tournera immanquablement quand il
faudra sauver les meubles.

Francois Hollande veut croire qu' l'instar de James Bond,
il renait toujours de ses cendres. M me quand la situation
estd sesp r e. Mourir peut bien attendre un dernier quin-
quennat.
Mais ¢a ne marche pas  tous les coups. A la fin du dernier
opus des aventures de James Bond, actuellement sur les
crans, l'agent 007 tr passe. ..
Bernard Beaucor

A I'occasion de la parution de
Renouer avec la France des Lumiéres

venez rencontrer

22 rue des Forges, 21000 Dijon
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Une vie inestimable

Prudence, vieille dame sans histoires, se retrouve ligot e chez elle par deux jeunes garcons qui

- enveulent son argent, car la vieille dame offre, semble-t-il, des cadeaux inestimables — ses en-

fants ! Prudence est en r alit sans-le-sou mais riche de souvenirs. Elle d cide alors de leur faire

comprendre lav ritable signification du mot «richesse » en leur racontant I'histoire de sa famille.

Elle conna t un destin de femme incroyable pour I' poque : engag e, f ministe et libre, tout

en connaissant les joies d’ tre m re. En se racontant, elle d montre I'importance de ce cadeau

splendide qu’est la vie et le partage.

Une vie inestimable, Anne-Marie Revol, ditions JC Latt s, 20 euros (litt rature)
Faustine

La vérité sur la lumiére
«Lav rit surlalumi re » nous raconte le destin d'une lign e de sages-femmes surnomm e
les «m res de lumi re » en Islande. D ja, 'une d’entre elles, a h rit de I'appartement de sa
grand-tante et de manuscrits disparates o la vieille femme notait ses r flexions personnelles et
s'interrogeait sur la condition humaine et plus pr cis ment sur I'impuissance de ’lhomme face

la nature et sa condition ph m re. Un texte d’'une grande po sie port e cologique qui
interroge notre condition avec justesse.
Lav rit surlalumi re, Auour Ava lafsd ttir, ditions Zulma,
19,50 euros (litt rature)

Faustine

Bienvenue a Perfect City
Violet vient d’'emm nager Perfect City, une ville o tout est parfait un d tail pr s : tous ses
habitants deviennent aveugles s'ils ne portent pas de lunettes. Autant dire qu’elle n’est pas ravie
du choix de ses parents. Surtout que la ville semble se r v ler bien plus trange et inqui tante
que pr vu... Lorsque son p re disparat et que sa m re change compl tement de comporte-
ment, Violet est d cid  trouver des r ponses. C’est le moment que choisit Kid, un gar¢on que
personne d’autre ne voit, pour lui proposer son aide.
Bienvenue Perfect City, Helena Duggan, Fleurus, 15,90 euros (jeunesse)

Marie

10, Faubourg Montmartre
C'est  cette adresse en 1948 que I'aventure du journal I'Equipe commenca et o il deviendra
une r f rence mondiale en mati re de presse sportive. Cet ouvrage retrace toute I'histoire et la
vie du journal accompagn  de photos et de documents in dits ayant appartenu  des salari s.
10, Faubourg Montmartre, En Exergue, 29,90 euros (sport)

Myriam
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Rapport d'op rations, tome 1,
Matt Kindt aux ditions Toussaint Louverture. (Comics)

tes-vous pr t  tre manipul ? A perdre toute distinction entre le r el et 'imaginaire ? Si cela
est le cas, plongez au coeur de Mind MGMT, un r cit d'espionnage psychologique et paranormal
surlaqu tedela"V rit "
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Long John Silver, tome 1,

Xavier Dorison et Matthieu Lauffray aux ditions Dargaud. (BD)

Qu'est-il advenu du pirate Long John Silver apr s "L' le aux tr sors" ? Au repos quelques temps, il
voit Lady Vivian Hastings lui demander son aide pour partir la recherche de son mari, Lord Has-
ting, qui aurait d couvert le mythique tr sor de Guayanacapac. Le d but d'une aventure pique !

Le monde du fleuve, tome 1,

Philip Jos Farmer au Livre de Poche (S.-F.)

Un v nementbouleversal'humanit :lejourdugrandcri.D slorsc'esttousleshumainsayantunjour

foul slaTerre, plustrentemilliards, quireviennent laviepr sduFleuvedel' ternit .DeMark Twain
H I nedeTroieen passant par Mozart, tous se demandent pourquoiilsont t rappel setparqui?
Une histoire incroyable o se ¢ toie le pass et 'avenir de 'humanit !

William Nicholson aux ditions Gallimard (Jeunesse)

Danslacit d'Amaranth, au coeur d'une soci t ultra-hi rarchis e, le destin des familles se jouent
lors d'examens r guli rement soumis aux habitants. Richesse ou pauvret , ascenseur social ou
m pris g n ral, telle est la dure r alit d'Amaranth. Kestrel et Bowman, nos jeunes h ros, vont
alors se rebeller contre 'ordre  tabli. Une formidable aventure de fantasy !
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SUR VOTRE

ARTICLE PREFERE*

VOTRE BOUTIQUE DAMART DE DIJON

12 rue du Chapeau Rouge
Ouvert du lundi au samedi de 10h a 19h

*offre valable jusqu'au 31/12/2021 sur présentation de ce magazine, non cumulable avec
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Lappel du pied de
Denis et Sandra Bloc
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Homo Sapiens a vite prouv la
sensibilit de savo te plantaire : des

sites arch ologiques datant de 40 000
ans avant notre re t moignent d'un
chaussant rudimentaire ! Au Moyen
ge, I'Occident trouve chaussure
son pied, avec une conception et une fabrication plus
labor es — certes, pieds gauche et droit confondus. Sans
remonter aussi loin, les quatre magasins Bloc, Dijon, ont
t fond silya 221 ans. Sandra Boc succ de aujourd’hui
son oncle Denis, et appartient cette 8 ™ g n ration de
chausseurs. Une dynastie rare en France.
Eh oui, comment r sister un tel appel du pied ? Denis a
toujours, confie-t-il, « t dans le m tier : apprentissage
dans la tannerie et I'usine de mes a eux, puis au sein de
leurs boutiques. Apr s le d ¢ s de mon p re, j’ai pris la
suite naturellement ». Quant ~ Sandra, touch e galement
par la vocation, elle poursuit : « Tr s jeune, je passais la
boutique tous les jours. En 2012, je suis venue en d pan-
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nage faire la comptabilit . J'ai prouv un vif int r t; je
suis rest e, r alisant ce r ve d’enfant la retraite de mon
oncle Denis. Je dois dire que j'aime la sp cificit de notre
affaire : la confiance, le respect que nous t moignent nos
salari s. Etce, r ciproquement. Chacune des responsables
de nos boutiques choisit les mod les d’une saison  I'autre,
en fonction de I'esth  tique et du confort, gr ce aussi son
exp rience ainsi qu’ la connaissance de la client le. »

Le slogan des Bloc? « Une affaire unique, une m me famille
aum me emplacement sur plus de deuxsi cles ! » conclut
Denis dans un rire communicatif. A parcourir les remises
fleurant bon le cuir (12 000 paires environ de chaus-
sures, baskets, pantoufles etc.), on croit entendre le ...
bon coup de galop des enseignes rues Musette et Fran-
cois Rude. Les confinements, dans tout ¢a ? R ponse de
Sandra : «J'ai rapidement mont un site sur le num- rique.
Cela a permis de lancer une vitrine en ligne et de conforter
notre pr sence. »

Marie-France Poirier
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César Franck:
entre spiritualité et sensualite

César Franck en 10 dates :

® 1822 : Naissance Li ge (alors aux Pays-Bas)

#1830 : Inscrit par son p re au Conservatoire de Li ge

* 1834 : Grand Trio en ut mineur pour piano, violon et vio-
loncelle (sa premi re composition instrumentale connue)
* 1837 : Entre au Conservatoire de Paris

1859 : Nomm organiste de ' glise Sainte-Clotilde
*1872: Nomm professeur d’orgue au Conservatoire de
Paris

1884 : Pr lude, choral et fugue pour piano

* 1886 : Psych , po me symphonique.

Sonate en la majeur pour piano et violon

* 1888 : Symphonie en r mineur

*1890 : Mort  Paris

C sar Franck (1822 -1890) fut percu comme la figure de proue de la musique francaise de la seconde moiti
du XIX* si cle. Le rayonnement de son enseignement fut consid rable. Entre spirvitualit et sensualit , il laisse
une ceuvre au caracl re nigmatique et d’une irr sistible force de s duction. On [ tera l'an prochain le
centenaire de sa naissance.

Organiste a l'église Sainte-Clotilde a Paris, Franck compose pendant
les vacances d'été
Les nominations cons cutives de C sar Franck la tribune de la nouvelle - glise Sainte-Clotilde en 1859, puis
comme professeur d’orgue au Conservatoire de Paris (il n’obtiendra jamais le poste convoit de professeur
de composition) en 1872, sont le gage d’une aisance financi re lui permettant de se consacrer davantage
I criture. Une d livrance pour ce musicien n en 1822  Li ge qui, apr s avoir subi la tyrannie d’un p re
d’une radinerie redoutable, courra longtemps le cachet en tant que pianiste. Si son oratorio Les B atitudes
Poccupe dix ann es (1868-1878), partir de |, en effet, il arrachera  chacune de ses vacances d’ t une
partition magistrale. Une fi vre cr atrice I'anime, comme s'il voulait rattraper le temps perdu et que vont
d velopper aussi bien ses r flexions personnelles que ses contacts quotidiens avec ses 1 ves. La lecon est
difiante si I'on compare ses premi res pi ces avec piano, qui versaient dans la mondanit , et ses ultimes
opus, marqu s au sceau de I'absolu !

Un été indien parmi les plus miraculeux de 1'Histoire de la musique
Franck m dite sur son art ; et ce qui va voir le jour apr s son Quintette pour piano et cordes en fa mineur
(1879) est le fruit de cette mac ration le conduisant  sacrifier toujours davantage la s duction et les plaisirs
faciles, objet de ses trios et concertos pour piano de jeunesse. Parmi cette moisson d'un des t s indiens les
plus miraculeux de I'histoire de la musique, citons les po mes symphoniques Le Chasseur maudit et Psych
Pr lude, Choral et fugue pour piano («I'une des dix partitions que I'on emm ne surune le d serte », disait
Alfred Cortot), les Variations symphoniques pour piano et orchestre, la Sonate pour piano et violon et le
Quatuor  cordes enr majeur.
La ¢ | bre Symphonie en r mineur r alise la synth se du romantisme allemand et du «classicisme »  la
francaise : structur e en trois mouvements, cette composition embl matique fait r appara tre dans '« Alle-
gro non troppo » final les th mes essentiels de la symphonie suivant le principe de la forme cyclique cher
l'auteur. Malgr ses 68 ans, Franck semble ainsi d border de projets. En 1890, voit le jour Nemours un
recueil d'une qualit exceptionnelle, les Trois Chorals pour orgue, qu’il charge de toute sa foi profonde. Ils
formeront son testament musical.

Une figure mythique auprés des musiciens francgais de la génération
suivante
C sar Franck eut une influence consid rable sur les musiciens francais de la g n ration suivante (que d’au-
cuns surnomm rent par boutade la « Franck-magonnerie »), parmi lesquels Ernest Chausson, Vincent D'In-
dy ou Guillaume Lekeu, au point que la post rit s’est empar e du personnage pour en faire une figure
mythique, la fois saint et martyr de la musique, totalement vou  son art tourn vers le ciel et expos
I'adversit la plus tenace — Camille Saint-Sa ns ne cacha jamais ses r serves face la fameuse forme cyclique
et I'harmonie tortur e qui caract risent le style de Franck.
Vincent D'Indy, qui se voulait le disciple favori, a jou unr le central dans cette b atification abusive.

Alain Bardol

27 OCTOBRE AU 9 NOVEMBRE 2021

Les deux
premieres
représentations
d’'Isola
disabitata
d'Haydn
transférées

a l'Auditorium

nitialement programm e au Grand Th tre, la nou-

velle production de I'Op ra de Dijon, L’lsola disabi-

lata d'Haydn aura lieu samedi 27 et dimanche 28 no-

vembre ['Auditorium.

La premi re phase des travaux du Grand Th  tre ayant

pris du retard suite aux difficult s d’approvisionne-
ment en mati res premi res, les repr sentations de I'Isola disabi-
tata d'Haydn sont d plac es I'Auditorium pour deux repr sen-
tations le samedi 27 novembre 20 h, et le dimanche 28 novembre
15 h. Cette mesure garantit d’accueillir les artistes et le public
dans des conditions optimales.
Comment proc der lamise jourd’unbilletd j achet ?
Pour le public ayant achet un billet pour la repr sentation du
samedi 27 novembre, ou du dimanche 28 novembre, merci de
venir en billetterie pour r aliser I' change physique du billet ou
de nous envoyer le billet par voie postale le plus rapidement pos-
sible au Service Billetterie 18 Boulevard de Verdun 21000 Dijon.
Pour le public ayant achet un billet pour le mercredi ler d -
cembre, le jeudi 2 d cembre ou le vendredi 3 d cembre, il est
possible d” changer son billet pour I'une des deux premi res re-
pr sentations ou pour un spectacle de la saison 2021/2022 (voir
conditions avec le service billetterie). Il est galement possible
de demander le remboursement du billet. Dans ces deux cas, la
restitution du billet physique est n cessaire.

L’ quipe de billetterie vous accueille du mardi au sa-
medi de 11h  18h, et reste joignable au 03 80 48 82 82.

w.Ecoute

gagnez ce po
Seguin offer

cheminéeset

*valeur 2700 €

VOTRE RADIO LOCALE
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W L1 RECETTE

FILET DE BCEUF
A LA FICELLE

Pour 6 personnes :

1 filet de beeuf ficelé

de 1 kg environ

3 1 de bouillon de volaille
3 carottes

2 poireaux

2 navets

2 courgettes

1 gros oignon

2 clous de girofle

1 bouquet garni

Gros sel, poivre

a K

20 min 1 heure

plucher, laver les | gumes.
Couper I'oignon en deux, piquer chaque moiti  d’oignon d’un clou de girofle.
Couper les autres | gumes enb tonnets.

Ficeler la viande sur une grande cuill re en bois (assez grande pour tre pos e
sur la cocotte ou cuiront les | gumes et le bouillon).

Verser le bouillon dans la cocotte, saler, poivrer, ajouter les | gumes, le bou-
quet garni, porter  bullition.

Poser la cuill re et son r tisur la cocotte de facon immerger le filet de boeuf
au” ylaisser cuire 20 25min selon le degr de cuisson d sir .

Pr leverles| gumes laide de!l cumoire, les disposer sur le plat de service.
Ajouter la viande tranch e et server de suite.
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LE MEILLEUR

La Fine Heure
deux vitrines
pour un méme univers

ans la rue Berbisey, le restaurant La
Fine Heure a ouvert il y a tout juste 10
ans, avec un credo : honorer le terroir
dans I'assiette avec une touche de mo-
dernit . L'adresse a tout de suite s -
duit par sa cuisine soign e et sa convi-
vialit . Au fil des ann es, Jonathan Mollion, propri taire, a
su s'adapter et se r inventer.
1l fallait bien un  picurien aux mille id es pour orchestrer
le renouveau de La Fine Heure qui depuis le 9 octobre der-
nier a pouss les murs et offre  son restaurant semi-gas-
tronomique une belle boutique d di e au vin.
«Avec le changement de consommation ces derniers mois
javais envie de me donner les moyens d’aller de I'avant
etjai saut sur 'occasion quand le coiffeur puis I'agence
immobili rejuste ¢ t ontd cid de partir» sourit Jona-
than. II reconna t aussi volontiers qu’ tre entour d’une
quipe motiv e et de confiance, tels le chef de cuisine Clo-
vis Buchadon et son second Thibaut Levesque, lui a permis
de se lancer dans ce nouveau challenge.
C’est maintenant deux vitrines pour un m me univers o
la gastronomie ¢ toie le vin et inversement. La boutique

-

prend vie dans une pi ce lumineuse enti rement r no-
v e au plafond la frangaise. Les tag res en bois clair

pousent les pierres apparentes devant lesquelles mer-
gent pr s de 300 r f rences de vins dont une belle majo-
rit de Bourgogne.
Originaire de Chablis, Jonathan n’oubliera pas de nous
pr ciser son coup de cceur incontournable pour le cha-
blis du Domaine de La Motte. Les vignobles de la Vall e
du Rh ne et du Languedoc trouvent aussi admirablement
leur place sans oublier une s lection de spiritueux avec
un choix de whiskies et rhums notamment, mais aussi
des champagnes, chartreuses... et l'entr e d'un grand
nombre de nouveaux beaux produits qui doublera la
gamme d'ici 2 ans.
Pour faire vivre le lieu, des soir es d gustations sont or-
ganis es, avec un accord enti rement construit autour de
belles bouteilles s lectionn es selon la saison et la th ma-
tique.
L'atmosph re, I'accueil et le charme du lieu en font un
compl ment parfait du restaurant et une boutique id al
pour partager des moments entre picuriens.

C cile Morelle

Restaurant
Formule bistrot le midi, Entrée-Plat-dessert 18 €.
Menu a la carte Plaisir des ducs, Entrée-plat-dessert 39 € le soir.

Cave
Plus de 300 références a prix boutique ouvert midi et soir du mardi au samedi.
LES CAVES DE LA FINE HEURE
34 rue Berbisey 21000 DIJON - 03 80 58 83 47

« Clap et Black-out »
a La Bonne Mesure

' est un rendez-vous qui est en passe
de devenir incontournable. L' pice-
rie fine La Bonne Mesure, Talant,

a pris I'habitude de proposer tous

les premiers vendredi du mois un

temps fort ap ritif. Apr s une soir e

salsa, une soir e magie, c'est un temps th tral que nous
proposent Damien et son quipe avec l'intervention de
Laurence Boyenval et Sylvain Marmorat, deux com diens

du Rocher des Doms. D'un personnage 'autre, comme
onenl ve un chapeau, les deux comp res nousemm nent
visiter la vie, ses cruaut s, ses absurdit s. A la fois solistes
et duettistes, ils nous font rire, nous terrifient et nous
offrent des petits morceaux du monde que nous savou-
rons avec d lectation, tout en sachant que c'est un peu
nous que nous regardons.

Rendez-vous La Bonne Mesure, vendredi 5 novembre, de
18h30 19h30.31ruedelalib ration, Talant.

LAbenfant

une bonne cuisine
respectueuse de l'environnement

, est dans un cadre chaleureux
que Laetitia (en salle) et son
compagnon Florian (en cuisine)
vous accueille dans leur restau-
rant « L'Abenfant » (signifiant ar-
ri re-petit-fils) depuis son ouver-

turel' t dernier,

Tout deux issus du secteur de la restauration, travaillant
auparavant au ch teau de Saulon, le couple a d cid de
reprendre ce petit tablissement pouvant accueillir 26 cou-
verts et de le r nover enti rement.

La d coration est faite d’objets de r cup ration que cha-
cun peut trouver chez soi (de petits r teaux fix s aux murs
soutiennent les verres  vin) donnant une ambiance fami-
liale lasalle quid bouche sur la cuisine ouverte o vous
pourrez appr cier les odeurs des plats en pr paration.

C t cuisine, le style est singulier et vari puisque le chef
ne souhaite pas qu'on le « mette dans un moule », Le menu
(23 28 euros) est compos de 3 entr es, plats et des-
serts avec un changement de carte toute les 2 semaines.
Enentr e, un p t un croute et un ceuf seront toujours
propos s. Vous pourrez aussi d guster une entr e un peu
plus « folle » avec, par exemple, une tartelette I truite
sauvage facon gravlax, betterave ferment e, ketchup la
betterave et vinaigre de citron. En plat, un poisson vous
sera propos ainsi qu'une viande et un plat traditionnel
revisit par le chef.

Les vins sont bios, bio dynamiques et natures et la carte
compte une trentaine de r f rence.

Tous les produits utilis s sont frangais, locaux (les volailles
viennent de la ferme de Rolle) et surtout frais. Une po-
litique 0 d chet est appliqu e. Tout est r utilis le plus
possible : vous pourrez apercevoir des bocaux remplis de
poudre faites partir des chutes d’ingr dients utilis .

« L'Abenfant » se montre comme une adresse conviviale

Du lundi au samedi
(sauf 1° mardi du mois) :
12h-14h /19h-21h
32 rue Amiral Roussin - 21000 Dijon

avec une cuisine g()llrn’lal’lde7 savoureuse et respectueuse 03 79 55 64 32
) i |
de I'environnement ! picrre b 0 Restaurant L' Abenfant
1€1re aIIy
. (@) @labenfant
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Avocat a la Cour d’Appel de Dijon
Seutet & Avocats
Membre du réseau GESICA

Etre ou ne pas étre en état
de cessation des paiements ?

Pour pouvoir se soigner, encore faut-il qu'une entre-
prise sache qu’elle est malade !

Et tr s souvent, les sympt mes de sa maladie se tra-
duisent par ce que I'on appelle « un tat de cessation
des paiements ».

Comme toute maladie, pour pouvoir pr coniser le
bon traitement, I'avocat d’affaires, qui est I'urgentiste,
doit faire le bon diagnostic.

A chaque maladie ses sympt mes et son rem de.

Il en est de m me pour le traitement des entreprises
en difficult .

Le m dicament sera diff rent selon que 'entreprise
est, ou n'est pas, en tat de cessation des paiements.
Mlest, ce stade, capital pour un chef d’entreprise, de
s'auto-diagnostiquer rapidement.

Ne traverse-t-il que des difficult s de tr sorerie pas-
sag res?

Ouest-il plac dansun tat de cessation des paiements
qui lui impose, conform ment 1a loi, de prendre des
mesures, peine d’engager sa responsabilit civile
personnelle ?

La loi d finie ce quest I' tat de cessation des paie-

ments :

e Esten tatde cessation des paiements, I'entre-
prise qui est dans I'impossibilit de faire face
son passif exigible avec son actif disponible.

e Nest pas en tat de cessation des paiements,
I'entreprise qui tablit que ses r serves de cr dit
et/ou les d lais dont elle b n ficie de ses four-
nisseurs, lui permettent de faire face au passif
exigible avec son actif disponible.

Doit tre pris en compte dans le calcul de Tactif dis-

ponible :

* Les soldes cr diteurs des comptes bancaires,
cest- -dire les disponibilit s ;

* Les crances des clients, seulement si elles
sont imm diatement mobilisables aupr s d’un

tablissement de cr dit dans le cadre de la loi
Dailly ;

e Eventuellement les stocks, sils sont imm dia-
tement mobilisables aupr s d’'une banque qui
pourrait les gager et accorder imm diatement,
ou rapidement, de nouveaux concours ban-
caires ;

*  Enfin, les r serves de cr dit, c’est- -dire les d -
couverts non encore ou partiellement consom-
m s.

Cette addition de postes permet de d finir ce qui
figure dans l'actif disponible (La v ritable tr sorerie
encore disponible !).

S’agissant du passif exigible prendre en compte, ce
sont toutes les dettes de I'entreprise, quelle que soit
leur nature, et pour lesquelles la date d” ch ance, pr -
vue contractuellement oul galement, est tout simple-
mentd pass e, savoir :

*  Les sommes impay es dues aux tablissements
de cr dit au titre des contrats de pr t, de cr -
dits-bails, de locations financi res ;

*  Les sommes dues en cas de d nonciation des
d couverts ;

Entreg

i‘-"r!_lFI.'Ir'"l‘-‘- ntella
Optimis sm sociale et fiscale des dir

* Les charges fiscales et sociales impay es, pas-
s e leur date d’exigibilit mensuelle ou trimes-
trielles ;

e Les factures fournisseurs dont les dates
d’ ch ance sont galementd pass es.

L'entreprise est en tat de cessation des paiements
lorsque le montant de son actif disponible ( savoir,
pour I'essentiel, ses disponibilit s bancaires) est inf -
rieur  son passif exigible !

Le chef d’entreprise doit, s'il veut  viter d’engager sa
responsabilit  personnelle (avec des sanctions pro-
fessionnelles ou patrimoniales la ¢l savoir : une
action en insuffisance d’actif qui mettrait sa charge
le passif de I'entreprise, ou une faillite personnelle, in-
terdiction de g rer, etc.), dans les 45 jours de I'appari-
tion de cet tat de cessation des paiements, mettre en
ceuvre une des proc dures pr vues parlaloi, savoir :

e Un mandat ad’hoc, 8il n’est pas en tat de ces-
sation des paiements, c’est- -dire lad signation,
par le Pr sident du Tribunal de commerce, d'un
tiers qui, avec les conseils habituels de I'entre-
prise (avocat, expert-comptable), va aider le chef
dentreprise  taler son passif ;

*  Une proc dure de conciliation ou de sauve-
garde, c’est- -dire une proc dure confidentielle
et non judiciaire (conciliation) ou judiciaire
(sauvegarde), s'il est en tat de cessation des
paiements depuis moins de 45 jours ;

*  Enfin, l'obligation de «d poser le bilan », c’est-

-dire d’ouvrir une proc dure de redressement
judiciaire si son tat de cessation des paiements
a plus de 45 jours.

L'entrepreneur peut donc viter «le d p t de bilan »
s'ilr agit rapidement, de mani re pr ventive pour uti-
liser la bonne boite  outils et n gocier confidentiel-
lement avec ses cr anciers faute de quoi, il s’expose

n’avoir pas d’autre solution que de passer devant le
Tribunal, en redressement judiciaire.

Les r sultats sont encourageants :

e 70 80%desproc duresamiables du traitement
des difficult s (mandat ad’hoc et conciliation)
aboutissent un accord ;

*  55% des sauvegardes aboutissent un plan de

sauvegarde ;

*  37% des redressements judiciaires aboutissent
un accord ;

e Et les autres sont plac s en liquidation judi-
ciaire !

Plus le diagnostic est tabli t t, plus la gu rison inter-
vient.

Do [lutilit de faire un diagnostic pour savoir si
I'entrepreneur est, ou non, en tat de cessation des
paiements.

1 s'agit d’'une question. .. de vie ou de mort de I'en-
treprise !

15, rue Louis de Broglie | 21000 Dijon | ericseutet@seutetavocats.fr | 03 80 50 93 44
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Les Olympiades

De Jacques Audiard avec Lucie Zhang, Makita Sambat, Noémie
Merlant et Jehnny Beth, d'aprés trois nouvelles graphiques de 'au-
teur américain Adrian Tomine : Amber Sweet, Killing and dying et

Hawaiian getaway.

aris 13¢ arrondissement, quartier multicul-
turel des Olympiades. Emilie (Lucie Zhang)
rencontre Camille (Makita Samba) qui est at-
tir par Nora (No mie Merlant). Elle-m me
croise le chemin de Amber (Jehnny Beth).
Trois filles et un garcon ils sont amis, par-
fois amants, souvent les deux.Nous avions laiss le grand
Jacques Audiard avec le final de la s rie Le Bureau des [ -
gendes(2020), une claque ph nom nale pour, sans aucun
doute, l'une des meilleures s ries francaises de tous les
temps, supervis e par Eric Rochant. Puis Audiard avait d -
barqu cet t surla Croisette, avec ses Olympiades, histoire
urbaine, avec de jeunes personnages citadins voluant dans
un espace g ographique limit , peu de couleur, peu d’ac-
tion : une mani re originale de prendre le contrepied total
des Fr res sisters (2018), son pr ¢ dent long m trage, un
western en tat de gr ce.

UN FILM D'EPOQUE CONTEMPORAIN

« En faisant le double choix du 13 ™ arrondissement et du
noir et blanc, j"avais la possibilit - de proposer quelque chose
de plus graphique, de d caler les attendus sur Paris, de fil-
mer cette ville europ enne presque comme une m- tropole
asiatique, confie Jacques Audiard. la fin, on pourrait dire
que les Olympiades est presque un «film d’ poque contem-
porain ».

Il 'y avait le noir et blanc du Manhattan(1979) de Woody
Allen, il y aura d sormais celui des Olympiades (2021) de
Jacques Audiard. Gr ce au superbe travail du chef-op rateur
Paul Guilhaume, I'ceuvre prend une dimension particuli re,
la positionnant hors du temps. Les quatre personnages prin-
cipaux sont des trentenaires exp riment s, qui vont se ren-
contrer et s'aimer. IIs ont tous une existence sociale et se
sontd j heurt ladifficult de trouver un logement, un
travail. Ils traversent en m me temps une crise de vocation
professionnelle et sentimentale : Camille (Makita Samba),
jeune professeur, d j d courag par I' ducation natio-
nale et ses r formes incessantes ; Nora (No mie Merlant)
reprend des tudes Paris apr s un pass familial doulou-
reux ; la dipl m e milie (Lucie Zhang) choisit d lib r -
ment, de se laisser porter d’un petit boulot I'autre ; jeune
femme exposant son corps sur internet via une webcam,
Amber Sweet (Jehnny Beth) va elle, pour la premi re fois,
passer de l'autre ¢ t du miroir. Les exp riences que vont
vivre ces quatre personnages leur ouvriront les yeux sur qui
ils sont vraiment, sur ce qu'ils d sirent et aiment r ellement.
Le r alisateur d'Un prophete sait faire merger, non seule-
ment des personnages, mais galement des talents : apr s
Mathieu Kassovitz, Tahar Rahim ou Antonythasan Jesutha-

san, il r v le cette fois-ci Lucie Zhang et Makita Sambat aux
¢ t s de la toujours sensationnelle No mie Merlant et de la
chanteuse Jehnny Beth. Audiard est aussi un des rares r ali-
sateurs avoir d nonc la faible pr sence de femmes dans
les grands festivals, notamment en 2018, la Mostra de Ve-
nise, 0 la comp tition affichait alors une seule r alisatrice
parmila vingtaine de cin astes en lice. Il s’entoure ici de deux
sc naristes (et r alisatrices) exceptionnelles C line Sciamma
et L a Mysius. La pertinence et la r ussite des Olympiades-
tiennent  son histoire, quis’ toffe, s’enrichit, se corse pour
brosser un tableau de la soci t contemporaine dans sa
complexit , multiculturelle, sexuelle et politique. Le film de
Jacques Audiard tord le cou au politiquement correct, dans
une libert de ton, d’accord et de corps, contre-d dicace
Ma nuit chez Maud (1969) d’Eric Rohmer.

RENOUVEAU DU DISCOURS
AMOUREUX
«Au tout d but de ma vie de tr s jeune cin phile, il ya eu
Ma nuit chez Maud. Un choc, tel titre que lorsque j’entre-
prends mon premier film, Regarde les hommes tomber, en
1994, je demande Jean-Louis Trintignant d’en interpr ter
le premier r le. Dans Ma nuit chez Maud, deux hommes et
une femme, mais surtout un homme et une femme, parlent
toute une nuit. Ils parlent de tout : d’eux, de Dieu, du pari
de Pascal, de la neige qui tombe, de la vie de province, des
jeunes filles catholiques, etc.

la fin, alors que tous les signes de la s duction r ci-
proque ont t montr s et reconnus, alors qu'ils devraient
s’ treindre et saimer, ils ne le feront pas. Pourquoi ? Parce
quetouta t ditetquelas duction, I’ rotisme et I'amour
sont enti rement pass s par les mots. La suite serait super-
flue. Comment cela se passe-t-il aujourd’hui, alors que c’est
l'inverse qui nous est propos ? Comment cela se passe-t-il
I" poque de Tinder et du «couchons donc le premier soir » ?
Dans ces conditions, y a-t-il encore un discours amoureux ?
Oui, bien s r, comment en douter. Mais quel moment in-
tervient-il 7 Quels en sont les mots, les protocoles ? Ce pour-
rait tre une des lignes des Olympiades ».
Pour mettre en musique ce renouveau du discours amou-
reux, Rone, ¢ saris pour le film noir La nuit venue (2019),
signe la bande son des Olympiades. Jacques Audiard fait sa
secondeinfid lit ~ Alexandre Desplat, apr s Nicolas Jaar sur
Dheepan (2015). La partition a rienne aux r sonances lec-
troniques urbaines illustre un monde moderne et connect ,
avec quelques sonorit s organiques comme le violoncelle et
le piano. Une musique originale pour un film inattendu du
plus grand de nos cin astes. En toute subjectivit .

Rapha 1Moretto

C’EST LE MOMENT

UN NETTOYAGE VAPEUR 100% NATUREL

Gr ce unproc d de nettoyage novateur et cologique, par le biais d'une technologie brevet e etd velop-
p eenAllemagne, synonyme de qualit et de fiabilit , B ti-Net Environnement r nove votre toiture de facon
100 % naturelle. Aucun produit chimique ni aucun additif (ni javel ni fongicide) n’intervient dans ce nettoyage
appropri qui n'alt re en aucun cas les diff rents supports. Le nettoyage toiture vapeur basse pression, qui
estr alis par des techniciens form s, qualifi s et exp riment s, permet d’ liminer les mousses sans d gra-
der les tuiles de votre habitation. La toiture est parfaitement nettoy e et d barrass e en surface des mousses
mais aussi salissures, hydrocarbures, pollution atmosph rique, etc. Cette technique est ainsi cologique, ef-
ficace etne d t riore pas. Technique certifi e par le CSTB (Centre scientifique et technique du b timent).

Aucun produit chimique ni additif n’est utilis . C'est la chaleur de la vapeur quid colle tous types de mousses
et salissures.

Le r sultat est instantan . Ce nettoyage, qui ne d t riore en aucun cas les diff rents supports, permet de
redonner une seconde vie  votre toiture.

TRAITEMENT HYDROFUGE

Apr s le nettoyage de vos tuiles, B ti-Net Environnement vous propose d’appliquer le traitement hydrofuge
appropri  votre toiture. Celui-ci prolonge la dur e de vie de vos tuiles, am liore leur apparence tout en
redonnant la protection initiale de la surface. Aussi est-ce une alternative r elle un remplacement futur de
I'ensemble de vos tuiles. Par 1 -m me,

DEVIS GRATUIT

‘ﬂ 100% naturel
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BATI-NET

ENVIRONNEMENT

LA TUILE TERRE CUITE
C'est la plus fr quente des couvertures rencontr es dans notre r gion. C'est la pellicule se formant 1a cuisson de la
tuile qui la rende tanche. Aussi est-il n cessaire de conserver intacte cette surface le plus longtemps possible.

LA TUILE BETON

Plus conomique que la tuile terre cuite, elle est fabriqu e gr ce un b ton sp cialement trait et moul e afin de
lui conf rer sa forme. Une r sine recouvre le b ton afin de la rendre tanche et de la colorer. En cas d’absence
d’entretien, la tuile b ton devient poreuse. Si bien qu’elle peut s’effriter ou se briser. Une r novation est pr conis e
lorsqu’une toiture en tuiles b ton atteint 40 ans.

LA GARANTIE QUALITE

B ti-Net Environnement effectue un diagnostic complet de votre toiture. Sur chaque chantier, cette entreprise dijon-
naise r alise un contr le d’ tanch it surl’ tat des tuiles, le fa tage, les goutti res, les solins et la chemin e.

BATI-NET ENVIRONNEMENT

%W@MWWW&W

06.79.63.02.55
contact@bati-net-environnement.fr
9 rue Antoine le Moiturier

21000 Dijon

® A PROSCRIRE
LES AUTRES TECHNIQUES EXISTANTES

Moyenne et haute pression

La technique de nettoyage moyenne et haute pression, qui peut intervenir sur des supports de type b ton ou granit,
est proscrire pour les mat riaux plus fragiles, comme les toitures. La tuile terre cuite peut afficher apr s une v ritable
porosit . Quant latuileb ton, elle peut voirsar sine d sint gr e.

Produits chlorés
Le chlore est susceptible de faire perdre I tanch it aux supports sur lequel il est projet . Si bien que la dur e de vie
des supports se trouve, apr s son utilisation, largement entam e.
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100% Gastronomie. .. tel est Uintitul - de la Foire de Dijon
qui f te son 100° anniversaire. 100% plaisirs gourmands,
100% grands chefs, 100% savoir-faire local, 100% convivia-
lit ... Nous pourrionsd cliner sati t . Mais une chose est
s re, retrouver la Foire, notre Foire comme tout Dijonnais
est en droit de la qualifier, apr s la douloureuse parenth se
du Covid l'ann e derni re, repr sente 100% de bonheur ! Et
cette dition du centenaire multiplie les nouveaut s pour
augmenter m me ce pourceniage. . .

il'on en croit Victor Hugo, qui affirmait que
«Lire ’est boire et manger », nous esp rons
que cet article d voilant le menu 2021 de la
Foire internationale et gastronomique de
Dijon satisfera votre app tit. Et veillera vos
papilles pour que vous ayez envie de vous
rendre  ce qui est, il faut le rappeler en pr ambule, le pre-
mier v nement conomique et populaire de Bourgogne
Franche-Comt .
Comme le pr sident de Dijon Congrexpo I'a rappel lors
du traditionnel coup d’envoi m diatique, « cette 91e  di-
tion de la Foire a une saveur particuli re, tant elle nous a
manqu lann e derni re ». Le Covid-19 est tomb sur la
t tedel” v nementiel et la Foire 2020 n'a pu revendiquer
son statut de village d'irr ductibles gaulois (autrement dit
ouvrir) enr sistant aux1 gions de contraintes sanitaires. Si
bien que I'Histoire retiendra que seuls deux ph nom nes
majeurs ont emp ch son organisation : le Covid et la 2e
Guerre mondiale, cause de laquelle les Dijonnais avaient
t orphelins de la Foire durant. .. 10 ans.
Et, comme nous voquons I'Histoire, nous nous devons
videmment de souligner que cette Foire est unique. C'est
celle du 100¢ anniversaire, la mise en bouche ayant eu lieu
en 1921 au palais des Ducs et alentours. C' tait une tout
autre  poque — il lui a fallu du temps pour qu'elle puisse
prendre la dimension que I'on conna t aujourd’hui — mais
la gastronomie, ch re  Dijon, laC te-d'Oret la Bour-
gogne, y battait d j son plein. Si bien que, pour ¢ 1 brer
comme il se doit ce centenaire, I'appellation de cette
dition 2021 n’est autre que 100% Gastronomie. Pas de
pays phare h te d’honneur cette ann € —m me si, rassu-
rez-vous, vous pourrez voyager depuis Dijon vers d’autres
cieux gr ce un village international qui vous entra nera,
entre autres, vers I'Ttalie, I'Irlande, le Canada et I'Ukraine —,
non, I'invit d’honneur de cette Foire n’est autre que la. ..
Gastronomie ! R solument ancr e sur son territoire, acteur
majeur de sond veloppement, elle met un accent tout par-
ticulier sur les chefs et les restaurateurs. Sans eux, depuis
son origine, la Foire de Dijon n'aurait videmment pas tout
fait t laFoire!

La Scéne des Chefs

Sansle Pr aux Clercs, il ya 100 ans, le restaurant de la place
d’Armes alors (place de laLib ration aujourd’hui) quir ali-
sale menu (succulent selon les crits) du premier banquet
officiel, peut- tre qu'elle ne se serait pas inscrite dans le
marbre dijonnais (enfin I nous aurions d  crire dans la
pierre de Bourgogne) ? Du 30 octobre au 11 novembre,
les grands chefs seront nombreux  tre sur le devant de
lasc ne.

Ne manquez pas ainsi, comme vous pourrez le d couvrir
dans le programme, la Sc ne des Chefs o chaque jour des
grands noms vous feront d couvrir leurs techniques, leurs
associations de saveurs, la finesse de leurs gestes. Mais sur-
tout leur passion !

La prestigieuse Maison Bernard Loiseau, qui mobilisera pas
moins de trois de ses ma tres au piano — Patrick Bertron
du Relais Bernard Loiseau  Saulieu, Mourad Haddouche
de Loiseau des Vignes Beaune et Louis-Philipe Vigilant de
Loiseau des Ducs  Dijon —b n ficiera d’une journ e in -
dite enti rementd di e (le lundi ler novembre). La veille,
ce sont les jeunes qui investiront la Sc ne pour exprimer
leur nouvelle identit : Chern Hwei Gan du Parapluie,
Florian Portanie, de I’Abenfant  Dijon et Jordan Billan de
'Hostellerie du C dre  Beaune.

Le r cent champion du monde de I'ceuf en meurette, Gr -
gory Cuilleron, qui officie au restaurant Cing Mains  Lyon,
sera galement de la partie et vous livrera ses secrets. Nous
pourrions continuer longtemps cet inventaire la Pr vert
mais, pour vous montrer quel point cette dition 2021
pourrait aussi tre surnomm e Top Chefs, il suffit de don-
ner le nom de son parrain : Christian T tedoie, qui, lui

GQASTRONOMIE

plaisirs

aussi, ceuvre  Lyon o il poss de pas moins de 3 tablis-
sements. Ce fils spirituel de Paul Bocuse n’est autre que le
pr sident des Ma tres Cuisiniers de France ! Que les chau-
vins (dont nous sommes) se rassurent, la C te-d’Or sera
toujours aussi bien repr sent e avec son Amicale des Cuisi-
niers, pr sid e par'embl matique St phane Derbord, qui,
chaque jour, vous proposera une recette suivie, naturelle-
ment, d'une d gustation. Celle de Guillaume Royer, chef
de I'Abbaye de la Bussi re et Meilleur ouvrier de France,
s'annonce d’'ores et d j comme un rendez-vous ne pas
manquer.

Les concours, l'instar de celui du Jambon Persill le 6 no-
vembre qui depuis pr s de 50 ans r gale I'assistance, des
Terrines de gibier (lors de la journ e sp ciale « Saveurs
de venaison » le 5 novembre) ou encore de la P tisserie
« Tartes no limit » (le 11 novembre), ne manqueront pas
encore de vous enthousiasmer.
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« Au taquet ! »
Et la gastronomie n’ tant rien sans le travail quotidien
des producteurs, leur savoir-faire b n ficiera de superbes
vitrines. Et nous ne parlons pas que de la Ferme C te-
d'Or, qui, du 6 au 9 novembre, conf rera une fois encore
la Foire de Dijon un petit air du Salon international de
I'Agriculture parisien. Veaux, vaches, cochons. .. seront
nouveau de la partie pour le plus grand bonheur des petits
et... grands. Etle conseil d partemental, sur son stand d -
di dans le Hall 1, vous fera d couvrir le meilleur du local,
avec les producteurs, les commercants et les artisans label-
lis s « Savoir-faire 100% C te-d'Or... »
Comme les circuits courts ont autant le vent en poupe que
le d veloppement durable (les deux sont d’ailleurs intime-
mentli ), le symbole majeur de la Foire change de dimen-
sion pour viter le tout-gaspillage : vous d couvrirez une
Table de Lucullus enti rement num  rique (voir encadr ).
Car 100 ans, la Foire aborde une nouvelle jeunesse. . .
hybride selon le terme consacr puisqu’en parall le  son
ouverture pr sentielle (heureusement !), elle se d clinera
dans un format digital afin d'attirer encore plus de visiteurs
et de proposer les offres et les bons plans des centaines
d’exposants (rendez-vous sur le site foirededijon.com).

Les d monstrations, les temps forts, les animations, tout
ce qui fait 'actualit de la Foire, b n ficieront aussi d’une
mission quotidienne « En direct de la Foire » qui sera re-
transmise en replay sur la plateforme num  rique mais aussi
en direct sur des crans install s sur site.
Contemporaine tout en p rennisant les traditions, la Foire
2021 s'annonce comme I” v nement gourmand et convi-
vial par excellence. Et, comme la gastronomie est la grande
invit e de ce 100° anniversaire, apr s Victor Hugo pour
lentr e, offrons le dessert  Bernard Loiseau. Ce po te des
fourneaux langait ~ ses brigades avant chaque service : « Au
taquet ! » Alors soyez vous-aussi « Au taquet » pour cette
Foire pas comme les autres. ..

Camille Gablo

Nouveaut cette ann e avec la gratuit des
entr esapr s 18h les jours sans nocturne : les
1¢, 3, 4, 7, 8 et 11 novembre. Objectif : inciter
les visiteurs  d ner dans les restaurants, qui
restent ouverts apr s 'heure de fermeture des
guichets de la foire avec une prise de com-
mande jusqu’ 20 heures.

6 nocturnes les 30, 31 octobre, 2, 5, 6 et 10 novembre

Acces a la foire jusqu'a 22 heures
¢ le Hall 2 (Habitat - Equipement de 1a maison - Beauté - Bien

étre...) ferme a 21 heures.

o le Hall de la Gastronomie reste ouvert jusqu’'a 23 heures.

le futur

Regarder dans le r troviseur de la Foire de Dijon, c’est un peu comme se pro-
Jeter dans l'avenir. .. Se plonger dans ses 100 ans d’histoire, se souvenir de ses
volutions majeures qui lui ont permis d’ tre un acteur privil gi - de toutes les
poques et de se relever de toutes les difficult s, c’est, en quelque sorte, montrer
quel point cetle grande Dame a loujours 1 forte et pleine de ressources. Le
Covid I'a fait tousser l'ann e derni re, en fermant les portes du parc des Exposi-
tions, mais elle revient plus en forme que jamais. Nous vous proposons donc un
retour vers le futur. ..

a Foire n'a pas eu besoin des progr s de la m decine pour bien
vieillir. Cette vieille Dame de 100 ans poss de toujours la bouche
de ses 20 ans et le ventre plat de sa jeunesse (pour le ventre rien
n'est moins s r...) Nousarr terons| parce que vous n’ chappe-
rez pas aux m taphores cette ann e pour son 100e anniversaire.
Elle est encore jeune et pourtant saviea t bien remplie.
Enunsi cle, elles'estd j tenue 90 repriseseta t let moin permanent de
son poque et de ses moeurs.
Remonter le fil de son histoire pourrait n cessiter le m me volume que les 5
ceuvres majeures de Francois Rabelais qu'il a mises 30 ans  crire. Une ceuvre
pantagru lique (ou abracadabrantesque comme aurait pu le dire Jacques Chi-
rac) tellement les volutions ont t 1 gion et tellement les morceaux de vie
qui 8’y sont d roul s sont tous plus app tissants les uns que les autres. Nous
tions oblig s, vous en conviendrez, de citer Francois Rabelais d s 'entr e de ce
papier, car, l'occasion de la 3e Foire de Dijon, en 1923, pour tre plus pr cis,
le char de Gargantua circula dans les rues de Dijon. Des chevaux blancs tiraient
ce personnage haut en couleurs, surtout le visage qui  tait rubicond. .. C’est au
demeurant cette ann el que fut reconnue I'appellation d’origine «la cr me de
cassis de Dijon », le cassis, la moutarde et le pain d’ pices formant la sainte. . . tri-
nit dijonnaise gr ce laquelle la Foire a pu devenir une v ritable cath drale
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fr quent e par un nombre de plus im-
portants de p lerins au fil du temps.
Mais commencons par rendre  C sar
ce qui lui appartient... Retournons 100
ans en arri re et replongeons-nous dans
les ann es d'apr s-guerre, dans une
France voulant oublier les tranch es et
renouer avec I'expansion. Forte donc de
sa sainte trinit mais aussi des chapelles
vineuses qui rayonnent sur la ¢ te, le
maire de Dijon, Gaston G rard, aspire

«r veiller la belle endormie sur ses lau-
riers de ville bourgeoise et bien lev e ».
Cette formule a fait flor s jusque dans
les ann es 2000 mais ceci est une autre
histoire. .. plus politique ! Encore que la
gen se de la Foire est presque tout aus-
si politique puisque Gaston G rard a d
se heurter aux membres de son conseil
municipal qui n’ont pas manifest beau-
coup d’app tit pour son id e. Son ob-
jectif tant d’amener Dijon nombre de
clients trangers pour les commerces et
les industriels locaux, afin de leur garan-
tir de nouveauxd bouch s, limit s, entre
autres, cette poque, par les barri res
douani res, la prohibition et les contre-
fagons... Les membres de la Chambre
de commerce, pr sid e alors par Lucien
Richard, furent beaucoup plus ouverts
d’esprit.

Le baptéme du
feu

Et c'est ainsi, comme
aime lerappelerle pr -
sident de Dijon Cong-
rexpo, Jean Battault,
que « les chefs d’entre-
prises agroalimentaires
de Dijon ont invent la
Foire  gastronomique,
tout comme ils I'ont fait, plus tard, avec la Confr rie des Cheva-
liers du Tastevin, les deux manifestations bourguignonnes qui
ont transcend  le temps ».

Le 7 novembre 1921, ’est le grand bapt me de la Foire alimen-
taire et gastronomique de Dijon... Le fait qu'elle soit n e le
m me jour que le lancement du proc s de Landru  Versailles
n'apasemp ch que debonnes f es se penchent sur son ber-
ceau. Un berceau qui s’ tendait dans les trois cours int rieures
du palais des Ducs, salle de Flore, salle des Etats, salon Apollon
(pour la Table de Lucullus) mais aussi la bourse du commerce
(ancienne glise Saint-Etienne) o se d roula I'exposition
des vins, liqueurs et vinaigres. .. Les rues Rameau, Buffon, la
place Saint-Michel servirent aussi de lieu d’exposition pour
des machines agricoles entre autres... Un concert anima la
place d’Armes chaque apr s-midi et place Edgar-Quinet fut
install e la F te foraine. Quant au banquet de I'inauguration
proprement dit (parce que sans banquet la Foire, m me la pre-
mi re, ne serait pas tout fait la Foire), il ne s’est tenu que le
12 novembre T'h tel de ville, en pr sence du sous-secr taire
d’Etat  I'nt rieur, Maurice Colrat de Montrozier. Apr s avoir
travers la ville depuis la gare dans la liesse populaire, celui-ci
put se r galer par le menu pr par par le Pr aux Clercs tout
proche. Avec, notamment, les ¢ | bres escargots persill s, un
p t dalouettes chaud la Dijonnaise, des terrines Jean Saint
Peur, etc. Le Meursault, le Chablis, le Corton, le Chambertin ou
encore le Chambolle accompagn rent de fort belle mani re ces
sp cialit s, comme il se doit.

Et c’est ainsi que la Foire de Dijon s'imposa dans le calendrier
national T'automne, p riode creuse pour les commercants di-
jonnais et propice aux fruits et 1 gumes. .. Une p riode vou e
normalement la morosit du climat mais dor navant ensoleil-
| e par cette manifestation festive.

Un an plus tard, avec une nouvelle dimension touristique au
menu, le nombre d’entr e a doubl (79 689 visiteurs recens s)
etlesb n fices ont quintupl (73 062 F) et Gaston G rard put
alors prendre son b tonde p lerin pour sillonner I'Europe afin
de faire la propagande de I' v nement. .. et sa propre promo-

était déja préte. . .

17 lui fallut du temps pour obtenir véritablement le qualificatif de foire internationale tion.

La Foire de 1939 ne put pas se tenir, la gnerre étant déclarée le 3 septembre. Et pourtant l'affiche gargantuesque

Des b timents en bois

Nous pourrions ainsi remonter le temps... des chapeaux melons aux bottes
des champs, le concours de la Saint-Martin, I'exposition agricole par excellence
d butant en 1929. Il nous faudrait galement voquer les d m nagements suc-
cessifs inh rents au succ s rencontr . De la place de la Lib ration au cours du
Parc puis au quartier de la Boudronn e o elle est encore aujourd’hui. C’est en
1949 que, sous I'impulsion du Chanoine Kir, le conseil g n ral mit  disposition
un terrain de 6 hectares o furent construits des b timents en bois afin de re-
lancer la Foire dont la derni re dition remontait 1938, I'ann e suivante, le 3
septembre, la guerre tantd clar e. Le 5 novembre 1949, lors de 'ouverture de
la Foire du renouveau, apr s 10 ans de vaches maigres, la porte monumentale
construite pour 'occasion manqua de ¢ der sous I'assaut des visiteurs. La Table
de Lucullus passa tout pr s de subir le m me sort. Apr s les privations de la
guerre, 'app tence pour I v nement tait naturellement son comble.

S'il nous fallait encore citer quelques tournants majeurs, ce pourrait tre 1956
avec'av nement du parc des Expositions (le palais des Congr s ne lui fut adjoint
qu'en 1997) dont les plans ont t dessin s par I'architecte du D partement Ro-
ger Barade et dont le co ts'est lev  environ 300 millions de F. Dans le pays
de Gustave Eiffel, celui-ci r alisa la prouesse d’ lever un d me remarquable en
acier de 20 m de haut sans piliers. En 1975, le qualificatif d’international est
ajout  laFoire, quiainvent le concept d’accueillir des pays trangers que bien
d’autres foires de France ont copi par la suite. Nous pourrions galement citer
la naissance de Vinidivio plus pr s de nous, en 2013 plus pr cis ment, v ritable
salon des vins des pays h tes.

Tout comme la deuxi me guerre mondiale, le Covid a mis entre parenth ses
I' v nement mais chaque fois la vieille Dame a su rena tre. Pas de ses cendres
au demeurant puisque jamais le feu ne s’est teint pour cette manifestation
gourmande par excellence. A 'occasion de son 100 anniversaire, elle se veut
gastronomique et tout un chacun fera le lien avec I'ouverture au printemps pro-
chain de la Cit internationale de la Gastronomie et du Vin.

Comme quoi, I'histoire de Dijon et de la Foire sont indissociables ! En guise
d’ pilogue cette (courte) histoire, nous nous permettrons de nous inspirer
d’une des citations de I'auteur de Gargantua. Frangois Rabelais crivait : « Rire
est le propre de 'homme ». Pour nous, «la Foire est le propre de Dijon ! » Alors
festoyons encore longtemps cher(e)s ami(e)s gr ce cette jeune Dame de 100
ans !

Camille Gablo
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Linauguration de cette 91° dition de la Foire in-
ternationale et gastronomique de Dijon sera mar-
qu e par la pr sence du chef Christian T tedoie.
Absolument incontournable dans l'univers de la
gastronomie, il ouvrira les festivit s aux ¢ t s de
Dijon Congrexpo et de I'Amicale des Cuisiniers de
la C te-dOr.

are chef cuisinier francais  tre
la fois Meilleur Apprenti de
France et Meilleur Ouvrier de
France, Christian T tedoie est
la fois le digne repr sentant de la
gastronomie frangaise par le biais
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de sa cuisine mais aussi son meilleur ambassadeur
au niveau national et international.

Avec Paul Bocuse comme mentor, il a notamment
exerc au sein de ses cuisines mais aussi celles de
Georges Blanc et de I' lys e. Lyonnais d’origine,
c’est sur sa terre natale qu'ilad cid d'installer ses
trois tablissements dont le restaurant gastrono-
mique T tedoie couronn d’'une toile au Guide
Michelin depuis 2000.

En parall le de son travail de chef cuisinier, Chris-
tian T tedoie est engag dans la promotion et la
valorisation de la gastronomie, en t moigne sa
position de pr sident des Ma tres Cuisiniers de
France, I'association de chefs la plus importante
du monde, et sa participation au Comit d’organi-
sation du Bocuse d'Or.

parrain exceptionnel
! du centenaire

Le partage et la transmission tant au cceur de ses
pr occupations, il suit de tr s pr s 'organisation
du concours du meilleur apprenti cuisinier de
France et s’engage personnellement dans la forma-
tion notamment  travers I'Arsenic, la « p pini re
de chefs » qu'il a congue. Il ouvrira galement en
2022 un CFAd di auxm tiers de la gastronomie,
accessible aux jeunes d s la fin de la classe de troi-
i me.

De multiples engagements qui lui ont valu d’obte-
nir le nouveau troph e de « cuisinier solidaire » at-
tribu  par le Gault & Millau. Ce chef aux multiples
facettes qui milite avec nergie pour la reconnais-
sance de la gastronomie et de ceux quilab tissent,
sera, pour sa premi re visite la Foire de Dijon, le
parrain d'une dition embl matique.

le champion du monde de
l'ceuf en meurette a la Foire

nvit de marque, le chef Gr gory
Cuilleron sera pr sent la Foire de
Dijon. Sacr champion du monde
de l'ccuf en meurette le 10 octobre
dernier au Ch teau du Clos de Vou-
geot, il fera honneur  la th matique
«100% gastronomie » mais aussi au terroir de
lar gion Bourgogne.
Cuisinier autodidacte, Gr gory Cuilleron est
connu pour ses nombreuses apparitions dans
des missions t | vis es culinaires ludiques
(Un D ner presque parfait, Top Chef). lasuite
de quoi, il assure les missions de chroniqueur
culinaire la t 1 vision mais aussi d’auteur de
livres de recettes. Lyonnais d’origine, il officie
dans son restaurant Cing Mains o il est asso-
ci  son fr re caviste Thibault Cuilleron et son
ami Antoine Larmaraud form  I'Institut Paul
Bocuse. galement associ au restaurant Le
Comptoir Cecil, il y signe une carte locavore
cr ative, respectueuse du terroi.
Invit de la Foire Internationale et Gastrono-
mique de Dijon, Gr gory Cuilleron pourra faire
valoir ses connaissances du terroir. Pour cause,
le Lyonnais s'est illustr en remportant le
Championnat du monde de I'ccuf en meurette
2021 quisest tenu au Ch teau du Clos de Vou-

Les anfs en meurette sont un plat tradi-
tionnel de la cuisine bourguignonne, a base
d'aufs pochés et de sance an vin rouge men-
rette

geot le 10 octobre. En r alisant ce plat embl -
matique de la culture bourguignonne, il a su
bluffer et r galer un jury exigeant. Pr sent la
Foire, il sera au contact direct des visiteurs et
r alisera sur la Sc ne des Chefs sa fameuse re-
cette, d sormais consacr e, de I'ceuf en meu-
rette.

Grégory Cuilleron

et déegustations

omme chaque ann e, les exposants sont au centre des festivi-

t s avec des stands incontournables mais aussi des nouveaut s

qui feront le r gal des visiteurs.

L’offre commerciale tr s large commence avec les offres gour-

mandes majoritairement r parties dans le Hall 1. Les habitu s

retrouveront les grands classiques qui font le charme de la
Foire, notamment les stands de tartiflette et de raclette pr sents depuis plus
de 50 ans, les restaurants des r gions Auvergne et Normandie mais aussi du d -
partement de I’Aveyron, des stands d di s au foie gras, aux diff rents domaines
de vins, T'Aligot , aux artisans fromagers et tous les produits d’ picerie fine.
L’entreprise Domaines
& Villages, sp cialiste de la commande group e de vins, tiendra un bar - vins qui
permettra de d couvrir 'ensemble des domaines de son catalogue. La boutique
Helix sera toujours aussi bien repr sent e avec ses fameux escargots de Bour-
gogne. La Fromagerie Delin fera d couvrir la diversit de ses produits — travers
un tout nouveau stand qui vient mat rialiser son renouveau et ses t cents pro-
jets. Le Bistrot des Halles, quant lui, se reproduit I'identique dans les all es
de la Foire avec une offre de restauration compos e uniquement de produits
locaux issus des producteurs pr sents sur les Halles de Dijon. Pour le
plus grand plaisir des visiteurs, les d gustations seront particuli rement mises

I'honneur avec un tout nouvel emplacement d di juste c¢ t dela Sc ne

des Chefs.
Le Hall 2 met'ameublement en avant avec la pr sence des grandes enseignes di-
jonnaises. Juste ¢ t ,l'espace beaut /bien- treest galement toujours pr sent
avec un grand choix de cosm  tiques mais aussi de fauteuils massant... Le halld -
di  Ihabitat qui concerne tout ce qui touche la construction immobili re fait
peau neuve avec un p led di aux nergies renouvelables occup uniquement
par des entreprises dijonnaises finement s lectionn es. Une galerie d di e la
mode vient compl ter cette offre avec une all e d di e lartisanat du monde
o0 leVietnam, le Maroc, Madagascar, le P rou ou encore I'Afrique seront r unis.

bourguignonne rassemblés

DominiqueISoisean et Jean Battault

Si la prestigieuse Maison Loiseau a toujours t pr sente la Foire internatio-
nale et gastronomique, elle n’aura jamais t autant mise en valeur. La gastro-
nomie invit e d’honneur coupl e au centenaire de I’ v nement tait l'occasion
r v eder unir ces deux institutions au cours d’une journ e in dite dont on sait
d'avance quelle sera d licieuse.

undi 1 novembre, la journ e Loiseau fera d couvrir aux visiteurs
la haute gastronomie, riche d’une histoire intimement li e au
terroir, qui brille de plusieurs  toiles au Guide Michelin. Les trois
chefs, Patrick Bertron du Relais Bernard Loiseau  Saulieu, Mou-
rad Haddouche de Loiseau des Vignes Beaune et Louis-Philippe
Vigilant de Loiseau des Ducs  Dijon, feront le d placement en-
semble pour r aliser des d monstrations culinaires hors les murs. IIs occuperont
la Sc ne des Chefs chacun leur tour pour r galer les visiteurs de leurs recettes
concoct es en direct, de leurs astuces et de leur talent. Le tout compos ~ videm-
ment partir de produits de saison et locaux, issus
de leurs producteurs de pr dilection. Des d monstrations qui permettront de
d couvrir les particularit s et'identit propres chaque chef mais aussi I'histoire
singuli re de chacun des tablissements dans lesquels ils officient.
Temps forts
En pleine renaissance, le groupe Bernard Loiseau a t r cemment rejoint par
B rang re, Blanche et Bastien Loiseau qui viennent renforcer 'ancrage familial
de I'entreprise et insuffler une nouvelle dynamique. La Foire est 'occasion de
mat rialiser ces changements notamment en pr sentant le nouveau chef p tis-
sier du restaurant La C te d’Or, Xavier Jacquin. En prise directe avec les visiteurs,
il signera une d monstration culinaire suivie d'une d gustation. Dominique Loi-
seau sera galement pr sente pour conter 1’ pop e familiale et voquer son ave-
nir. Sans oublier le stand d’ picerie fine accessible uniquement le ler novembre.

Une master class exceptionnelle

Le chef couronn de deux toiles Patrick Bertron offrira un moment inoubliable,
en immersion totale,  trois visiteurs. Selon la formule « Cuisinez avec un grand
chef», il laborera une recette en collaboration avec des amateurs qui auront le
privil ge de former sa brigade ph m re. Chacun pourrar aliserun 1 ment du
plat sous les ordres du chef puis aura le privil ge de le d guster. Dans un esprit
de transmission des savoirs, cette exp rience en coulisses unique en son genre,
permettra  quelques chanceux de b n ficier des conseils d’un ma tre culinaire
embl matique.

Amicale des Cuisiniers de la Cote-d'Or

« Le retour de la convivialité »

ijon 'Hebdo : Associer gastronomie et convivialit doit
vous satisfaire au premier chef...

Stéphane Derbord : «La gastronomie n’est pas destin e qu’aux
lites. Je le dis toujours, ce n'est pas I'ascenseur social comme le
M con mais on est toujours un moment donn au d but d'un par-
cours. Il faut faire confiance  tout le monde et nous pouvons d celer
en chacun l'avenir. .. Dans la gastronomie, 'humilit est essentielle. Les 1 ves peuvent
d passer les ma tres et c’est une tr s bonne chose. Cela permet d’instaurer un v ritable
change. Les diff rences existent, nous ne sommes pas dans une ligne directive. C’est
la personnalit des uns et des autres qui construit la gastronomie. Et, dans I' change,
il y a le dialogue. Avec la salle p riode que nous venons de vivre, cet environnement et
ces valeurs sont essentiels. Nous revenons finalement au ma tre-mot : la convivialit et
celame va tr s bien ! C'est cette tincelle qui permet de faire la diff rence. C’est un peu
comme les vins : je ne juge pas un Chambertin par rapport  un Beaujolais. Je juge un vin

simplement par le plaisir qu’il peut me procurer un instant donn  ».

DLH : Pour certains, la gastronomie rime tout de m me avec excel-
lence...

S. D. : «Evidemment, il y a les concours d’excellence et beaucoup veulent s'identifier
I'excellence mais la gastronomie n'est pas 1 pour flatter son  go. Elle permet d’exprimer
sa personnalit , ses id es et la Foire de Dijon permet cet change d'id es, de personna-
lit s... Et ce 100° anniversaire est ax sur la gastronomie et c’est tant mieux. La situation
a t compliqu e pour tout le monde, le lien sociala t chahut et il faudra se r appro-
prier le sentiment d’ tre ensemble ».

DLH : L’Amicale des Cuisiniers de la C te-d’Or a, une nouvelle fois, sorti
le tablier pour cette nouvelle dition de la Foire. N'est-ce pas galement
une facon de favoriser la transmission ?

S. D. : «Certains peuvent dire que dans notre Amicale il y a beaucoup de membres
assez g s mais, finalement, on a besoin de tout le monde, de toutes les g n rations. Je
I"ai toujours dit pour mes quipes au restaurant : une quipe, c’est le plongeur aussi, tous
ceux qui contribuent lar ussite d'un tablissement. Un grand chef seul n’est rien. .. »

Stéphane Derbord, anci
son, emblématique prési
dte-d’Or : « La gastron

urant éponyme place Wil-
icale des Cuisiniers de la
estinée qu’anx: élites ! »
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pour un récital culinaire

Ce sont les vins de la toute nonvelle boutique 20 by
La Cloche qui seront proposés pour réussir les meillenrs

Exceptionnellement, pour c | brer le centenaire de celte dition particuli re, le
groupe H tels Bourgogne Qualit mobilise ses 4 restaurants dijonnais pour composer
une prestation culinaire unique derri re les pianos du Restaurant de la Foire.

ette collaboration entre les restaurants Le Central, Le Klub, Les Jar-

dins by La Cloche et Le Ch teau Bourgogne a t pens e et test e

pendant le confinement des p riodes de f tes, lafinde

'ann e 2020. Pour gayer cette poque traditionnellement festive,

les chefs de chaque tablissement s’ taient rassembl s pour com-

poser des repas 10 mains, retirer sur place. Une initiative qui a
r gal les Dijonnais, sans aucun doute, mais qui a aussi enthousiasm les chefs. Ils
remettent donc le couvert ['occasion de la Foire. Chacun apporte sa marque de
fabrique, son identit , ses produits de pr dilection et ses techniques pour laborer
deux cartes, 'une  d guster du 30 octobre au 4 novembre et la seconde, du 5 au
11 au Restaurant de la Foire. En roue libre, les chefs ont carte blanche pour subli-
mer des produits de terroir et laisser libre cours leur cr ativit . Aur lien Mauny
des Jardins By La Cloche apportera son savoir en mati re de cuisine bistronomique,
Gonzalo Pineiro du Ch teau Bourgogne, sa touche m diterran enne m | e auxsp -
cialit sr gionales, Ralf Mestre, sa passion pour la cuisine traditionnelle et le service
la frangaise, St phane Fouillot, son go t pour la cuisine conviviale et g n reuse. Sans
oublier, le chef p tissier du Ch teau Bourgogne Damien Curie, qui aime  travailler
un produit brut de son choix sous toutes ses formes : un fruit, une pice, une herbe

aromatique...

Pour accompagner ces cr ations, le caviste de la toute nouvelle boutique 20 by La
Cloche proposera des accords mets et vins avec une carte qui mettra la Bourgogne
au ceeur des festivit s. Tous les tablissements h teliers H tels Bourgogne Qualit ,
notamment les plus proches, savoir 'H tel Mercure et I'H tel Ibis - Dijon Centre
Clemenceau, sont la disposition des visiteurs tout au long de leur s jour la Foire

de Dijon.

accords

fait son show

L’ cole H teli re Saint-B nigne, I'Ecole des M tiers Di-
Jon-M tropole ainsi que le lyc e du Castel ne manqueront
pas le 1008 anniversaire de la Foire de Dijon. Il faut dire
que les [ ves de ce ces tablissements peuvent y mesurer
leur talent dans une ambiance conviviale par excellence.
Comme quoi, la Foire repr sente aussi un lieu exception-
nel d'apprentissage des savoirs. ..

es jeunes qui se destinent aux m tiers de

I'h tellerie ou de la restauration peuvent

avoir des toiles plein les yeux lorsqu’ils se

rendent la Foire. Il faut dire que la liste des

chefs annonc s pour ce 100e anniversaire a

de quoi faire saliver. .. et susciter des voca-

tions : le parrain n’est autre que Christian T tedoie, ['un

des tr s rares chefs cuisiniers francais  tre la fois Meil-

leur apprenti de France et Meilleur ouvrier de France. Son

tablissement, dot d'une toile au Guide Michelin depuis
2000 et qui b n ficie d’une vue panoramique sur la cit

lyonnaise, est devenu un haut lieu de la cuisine frangaise.

Mais ce ne sera pas le seul Lyonnais, puisque est  galement

annonc Gr gory Cuilleron, champion du monde de I'ceuf

en meurette couronn le 10 octobre dernier au Clos de

Vougeot. Les grands chefs locaux seront aussil gion : allez,

juste pour vous mettre I'eau  la bouche, Patrick Bertron,

Louis-Philippe Vigilant, Mourad Haddouche, de la Mai-

son Loiseau, Gonzalo Pineiro du Ch teau de Bourgogne,

Aur lien Mauny des Jardins by La Cloche, Ralf Mestre du

Central. Des jeunes chefs prometteurs, I'instar de Chern

Hwei Gan du Parapluie, Florian Portanier de I'’AbenFant
Dijon ou encore Jordan Billan du C dre  Beaune sont
galement au programme. . .

« Le canard Colvert »

Cest dire si la Foire internationale et Gastronomique de
Dijon peut susciter des vocations, que ce soit en cuisine
ouen salle, car, commeill'a t fortjustement rappel lors
de la traditionnelle conf rence de presse de pr sentation,
un tablissement ne peut rayonner sans I'une de ses deux
composantes. Et, alors que le secteur de I'h tellerie-res-
tauration n'a rarement t autant en tension, jamais la vi-
trine que peut repr senter la Foire pour l'int r t de ces
professions n’a peut- tre eu autant d’'importance !

Si vos enfants ont une app tence pour ces m tiers (du
pr sent et de I'avenir), n’h sitez pas ainsi  vous rendre le
9 novembre «La Salle fait son Show », 0 des 1 ves de
I’Ecole h teli re Saint-B nigne, de I'Ecole des M tiers Di-
jon M tropole et du Castel se livreront un v ritable d fi
par quipe de 3 : dressage de table, d’ananas avec flamba-
ge et r alisation d’un cocktail dans les r gles de lart. Le
10 novembre, place aux Rencontres f minines h teli res,
orchestr es par 'Amicale des Cuisiniers dela C te-d’Oren
partenariat avec [aF d ration des Chasseurs,0 des 1 ves

De ganche a droite : Le chef patissier du Chatean I
Aurélien Mauny des Jardins Bylsa Cloche, Ralf M
Le Kinb (Photo Christophe Fouquin)
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e Damien Curie, Gonzalo B

restaurant Le Centyal et §
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se mesureront dans la pr paration d’une recette  base de
gibier. Au menu : « le canard Colvert, avec les filets cara-
m lis s au miel et m res, les cuisses fondantes la sauge
en cocotte, le tout accompagn  d’une brunoise croquante
de pain d’ pices et d’une rosace de ¢ lerir ti et confit ».
« La participation de Saint-B nigne la Foire est ancr e
dans le marbre. C’est une superbe vitrine et les jeunes
sont toujours tr s heureux de se rendre  ces concours
la Foire. Ils travaillent devant des gens, I'ambiance est
bon enfant », se f licite Dominique L ger, directeur de
I' cole h teli re Saint-B nigne,qui met I'heure actuelle
150 jeunes sur la route de ces emplois. Et, pour certains, la
Foire de Dijon peut s'apparenter unv ritable tournant !

Camille Gablo

I r
iro du Ch ”fvlr)/ﬂgq'f

- .
ane Bouillot du-restan;
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Les jeunes de I'Ecole hoteliére Saint-Bénigne seront no-
tamment présents lors de « La Salle fait son Show » et
lors des Rencontres féminines hotelieres

est un village... gy

Cr pour cette dition, le village international met la di-
versit  'honneur et fait voyager les visiteurs de 'Europe

I’Asie en passant par 'Am rique du Nord. Quatre pays
sont rassembl s et ont l'opportunit de faired couvrir leur
culture, des sp cialit s culinaires aux produits artisanaux

lypiques.

Invit eentantqu’h te d’honneurlorsde!l” ditionannul e
en 2020, I'Irlande sera bel et bien pr sente pour assurer le
spectacle, notamment avec un pub convivial qui sera au
centre de toutes les attentions.

d guster, des sp cialit s au saumon, des fromages mais
aussi une s lection des meilleurs whiskeys. C t artisanat,
d couvrez un stand de bijoux celtiques, de v tements en
cuir et de vestes et b rets.

Le Canada recevra les visiteurs en immersion avec un bison
grandeur nature post  'entr e de son village. Son grand
restaurant accueillera, entre autres, les amateurs de Pou-
tines mais aussi ceux de musique puisqu’une sc ne sera
d di e une violoniste renomm e en Am rique du Nord.
Un chalet fera d couvrir la culture am rindienne tandis
que ¢ t gourmandises, les produits issus de I’ rable figu-
reront en bonne place ainsi que les bi res et les cocktails
d guster dans un bar typique.

L'Ukraine met en valeur ses alcools typiques dans un bar
d gustations ainsi que ses plats nationaux, tels que le
bortsch, dans son restaurant. Une cr atrice de v tements

Faites, vous aussi,
partie de la Famille...

italienne'!

Un an apr s avoir ouvert ses portes pour proposer le meil-
leur de la gastronomie italienne au coeur de Dijon, I’ pi-
cerie La Famiglia vous attend sur le Village international
de la Foire. N'b sitez pas ~ faire une halte sur le stand de
Claude Andali et de son fils Paul, d’origine calabraise, qui
nont pas leur pareil pour trouver les meilleurs produc-
teurs de la Botte.

i vous cherchez un lieu pour vous adonnez

« la Grande Bouffe », du nom du ¢ | bre

film de Marco Ferrari, avec I'incontournable

Marcello Mastroianni, La Famiglia est faite

pour vous. .. Vous pouvez retrouver la nou-

velle picerie italienne qui a ouvert le 6 no-

vembre 2021 place Grangier sur la Foire internationale et
gastronomique de Dijon. C'est ainsi lors de cet v nement
d’envergure que cette enseigne lanc e courageusement
par Claude Andali et son fils Paul la veille du deuxi me
confinement f tera son premier anniversaire. « C'est une
facon aussi pour nous de marquer le coup et de nous faire
conna tre, de faire savoir que nous sommes ouverts en
plein centre-ville », explique Paul, pendant que son p re
pr pare les superbes planches de charcuterie italienne

(avec ses antipasti et formaggi de rigueur) tant appr ci es
par leurs clients, devenus pour la plupart des habitu s...
en un temps record.

Cest dire si les produits qu’ils proposent, en provenance
tous de petits producteurs transalpins, qui, comme eusx,
ont la culture de la qualit inscrite dans les g nes, ou si
I'accueil on ne peut plus convivial renvoie la dolce vita !
Quel bien fou, au demeurant, T'heure du caf (eccellente
comme il se doit), d’entendre dans cette boutique du
cceur de Dijon la langue ensoleill e de Sophia Loren. ..
dont le portait, naturellement pourrait-on crire, tr ne
dans la boutique. A I'instar de celui, vous vous en doutez
aussi, de Marcello Mastroianni. Vous comprenez mieux
pourquoi nous vous avons mis 'eau  la bouche avec le
film «la Grande Bouffe ! »

Avec un sangiovese des Abruzzes
L'excellence cin matographique italienne s'affiche sur
les murs et I'excellence gastronomique est dans tous les
rayons. Il en ira de m me sur la Foire, o La Famiglia sera
particuli rement remarqu e sous le drapeau vert, blanc et
rouge de I'Italie qui flottera dans le Village international de
la Foire, qui fera aussi la part belle I'Irlande, au Canada
et ['Ukraine.

ethniques ukrainiens viendra pr senter ses collections
tandis que plusieurs artisans mettront  la disposition des
visiteurs leurs cr ations.

En passant par le stand r gional, les visiteurs pourront d -
couvrir et surtout go ter au patrimoine gastronomique de
la Bourgogne-Franche-Comt . Au menu :

- Une pr sentation de la carte de la Vall e de la Gastrono-
mie : de Dijon  Marseille, un « parcours d couverte » au
cceur d'un territoire riche de multiples savoir-faire gastro-

Pr sente chaque ann e depuis I" dition qui I'a consacr e
«h te d’honneur », L'ltalie revient avec un village d’en-
vergure. Les d gustations de charcuterie et de fromages
seront videmment au rendez-vous ainsi que de truffes
d’Alba, d’huiles d’olive

et de chocolats. Le tout compl t par une belle s lection
de v tements et de maroquinerie. Les visiteurs ne man-
queront pas la pr sence de I" picerie italienne, La Fami-
glia, qui a r cemment ouvert ses portes au centre-ville de
Dijon (voir ci-dessous).

La R gion expose ses saveurs dans le hall Gastronomie,
emplacement E22%E24

nomiques et d’un patrimoine unique. D gustations en fin
de promenade...

- La Roue gourmande : Testez vos connaissances sur les
produits de votre r gion ! Tournez la roue sur laquelle
figure huit th mes et r pondez aux questions sur les
produits r gionaux ! Une d gustation offerte pour toute
bonne r ponse.

- D couvrez enfin les produits r gionaux pr sent s au
concours MIAM! 2020 et ceux prim s au SIRHA 2021
de Lyon. MIAM! est un concours organis par le comit
de Gastronomie et Promotion des Produits R gionaux
(GPPR) et 'Association R gionale des Entreprises Alimen-
taires (AREA) pour valoriser les d marches et les produits
innovants du secteur alimentaire. Le concours est ouvert
aux groupements, producteurs, industries agroalimen-
taires, organismes... Il a pour ambition de mettre en lu-
mi re le dynamisme agroalimentaire local — travers une
forte m diatisation sur les manifestations culinaires.

Mais revenons  nos voisins. .. italiens : « Sur notre stand
la Foire, les visiteurs retrouveront le meilleur de I'Italie.
Les p tes sont artisanales aux ceufs comme il se doit, le
parmesan, 24 ou 48 mois, des montagnes, le saucisson
(bio, la truffe ou au fenouil) des Abruzzes, la charcuterie
d’Emilie-Romagne o nous travaillons avec un producteur
familial de porcs, les arancini, ces succulentes boulettes
de risotto farcies, de Sicile, le Panettone d'une p tisserie
du Pi mont qui ne travaille qu'au levain naturel. .. » Voici
quelques-unes des sp cialit s, d taill es par Paul Andali,
que vous pourrez acqu rir ou d guster sur la Foire. Vous
pourrez les accompagner de vins au verre, notamment un
sangiovese cultiv , lui aussi, dans les Abruzzes. Ou vous
pourrez opter pour un Spritz qui, rappelons-le, est n
Venise lorsque celle-ci tait occup e par les soldats autri-
chiens. Le tout avec mod ration s’entend !
Si vous voulez voyager, gustativement s’entend, vers I'lta-
lie depuis le parc des Expositions de Dijon, La Famiglia est
faite pour vous. Il faut dire que les racines des Andali sont
de Calabre, de San Giovani in Fiore plus pr cis ment. Les

En moins d'un an, La Famiglia est devenue un lieu
incontournable a Dijon pour les inconditionnels de la
« Grande Bouffe » italienne

grands-parents ont immigr dans les ann es 60 et, apr s
avoir tenu un commerce de chaussures, ils ont d cid de
devenir les ambassadeurs  Dijon de la gastronomie. .. de
la Botte !

Camille Gablo

La Famiglia
7 place Grangier, 21 000 Dijon.
Ouvert du mardi au samedi
de9h302a19h.
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Journée des produits régionaux

Les visiteurs auront le plaisir de d couvrir les produits de leur r gion travers
une journ e sp ciale. Deux chefs franc-comtois, Hugo Mathieu du restaurant
le Sauvage Besancon et Fabrice Piguet, Ma tre Cuisinier de France, se succ -
deront derri re les fourneaux de la Sc ne des Chefs pour des d monstrations
culinaires gourmandes, notamment  base de produits typiques : la saucisse de
Morteau et la cancoillotte. La Bourgogne sera repr sent e par St phane Der-
bord et Guillaume Royer qui cuisineront des produits de C te d’Or.

Christian Tétedoie

Christian T tedoie, parrain de cette dition 100% Gastronomie, ouvrira le bal de
ce centenaire de la Foire Internationale et Gastronomique de Dijon aux ¢ t sde
Dijon Congrexpo et de 'Amicale des Cuisiniers

de la C te-d’Or. Le parcours et I'engagement dans la formation et la transmis-
sion des savoirs de ce Meilleur Ouvrier de France, 1a fois toil et pr sident de
I'association des Ma tres Cuisiniers de France, en font un personnage incontour-
nable du monde de la gastronomie. Pr sent lors de I'inauguration le samedi 30
octobre, il se fera 'ambassadeur de la gastronomie francaise et changera avec
les visiteurs.

Scéne des Jeunes Chefs

Tr s prometteurs et v ritables espoirs pour la gastronomie locale de demain,
trois chefs en devenir animeront tour tourlasc ne des chefs pour des d mons-
trations culinaires audacieuses et fid les leur identit . Se succ deront : Chern
Hwei Gan, chef du Parapluie  Dijon, Florian Portanier, chef de I'Abenfant ainsi
que Jordan Billan, chef T'Hostellerie C dre & Spa Beaune.

~ .
Journée Loiseau

Pour la premi re fois, une journ e enti re sera consacr € linstitution bour-
guignonne qu’est la Maison Loiseau. Pour cette occasion, elle mobilise ses 3
chefs cuisiniers, Patrick Bertron, Mourad Haddouche et Louis-Philippe Vigilant
ainsi que

son chef p tissier, Xavier Jacquin, pour des d monstrations culinaires qui se d -
rouleront sur la Sc ne des Chefs. Doublement toil , Patrick Bertron assurera
une master class en direct, en compagnie de 3 visiteurs de la Foire qui formeront
sabrigade ph m re. Dominique Loiseau sera I'invit e du Studio TVet d dica-
cera son dernier livre. Enfin, un jeu- concours permettra aux heureux chanceux
de gagner leur repas dans I'un des  tablissements du groupe.

Atelier d'cenologie

Un cours de d gustation sera organis par I'Association des Sommeliers de
Bourgogne pour apprendre  analyser un vin.

Concours des Jeunes Espoirs

Anim par I'Amicale des Cuisiniers de la C te-d’Or, le concours des Jeunes Es-
poirs se d roulera sur la Sc ne des Chefs. Il mettra en sc ne, sous une forme

dynamique et contemporaine, 6 candidats g s de 18 26 ans contraints de
cuisinier dans un temps imparti 1'aide d’un panier garni

de produits locaux et de saison. Invit par le pr sident de I'Amicale des Cuisi-
niers St phane Derbord, le chef toil Guillaume Royer sera I'heureux parrain
de cette dition.

Concours de la boulangerie

La F d ration R gionale des Artisans Boulangers et Boulangers-P tissiers de
Bourgogne Franche-Comt organise le premier volet de son concours profes-
sionnel compos

de trois cat gories : celle de la meilleure viennoiserie en p te lev e feuillet e
au cassis, celle du meilleur croissant maison, ainsi que celle du meilleur g teau
de voyage.

AFPA

Au cours de cette journ e, 6 1 ves de 'AFPA travailleront en bin me autour
d’une d monstration culinaire sur recette impos e I'aide de produits r gio-
naux.

Ce temps fort durant I'apr s midi sera suivi d’'une d gustation conviviale.

Journée Saveurs de venaison
Concours de terrines de gibier

La 10e dition de cette journ e tenue par la F d ration des chasseurs de la
C te-d'Or met I'honneur la viande de gibier sous toutes ses formes. Elle sera
ponctu e par un concours de terrines de gibier concoct es par les chasseurs et
leurs pouses, suivi de r alisations de recettes base de gibier qui auront lieu
sur la Sc ne des Chefs accompagn es d’'une d gustation de vins assur e par
I'Association des Sommeliers de Bourgogne. Les traiteurs, quant — eusx, feront la
d monstration de pr parations base de gibier. Une journ e quise cl turera en
fanfare avec le Rallye des Trompes de I'Ouche.
«Saveurs de venaison »

l'occasion de la 10e  dition de la journ e «Saveurs de venaison»d di e Tart
de la chasse, laF d ration des chasseurs deC te- d’Or organise de nombreuses
animations culinaires autour du gibier. Chefs, traiteurs, h teliers et chasseurs
eux-m mes se pr tent l'exercice pour exhaler toutes les saveurs de produits
aux qualit s nutritionnelles et aux go ts tr s int ressants. Admirez les mets de
I'exposition digitale la Table de Lucullus et apprenez des recettes, techniques
etastuces au gr des ateliers et animations
de cuisine en direct. Et enfin, d gustez les pr parations accompagn es des vins
sp cialement s lectionn s par I'Association des Sommeliers de Bourgogne. Une
journ e quise cl ture en fanfare au rythme des chants des trompes de chasse.
Vous aurez la possibilit de go terun plat base de venaison au restaurant de la
Foire partir du 5 novembre.

Concours de jambon persillé

Ce concours embl matique, pr sent depuis pr s de 50 ans la Foire de Dijon,
se tiendra encore une fois cette ann e pour le plus grand plaisir des gourmands.
1l rassemblera les professionnels de la boucherie-charcuterie qui s’affronteront
pour pr senter le meilleur jambon persill , pr paration typique de la r gion
Bourgogne.

Journée de I'Amicale

Tout au long de la journ e, 'Amicale des Cuisiniers de la C te-d’Or pr sid e
par le chef St phane Derbord, effectuera des d monstrations culinaires sur la
Sc ne des Chefs. R alis es base de produits locaus, les chefs d livreront leurs
recettes et leurs astuces.  issu, les visiteurs seront invit s d guster !

48¢ Grand prix
de la gourmandise

Pr sident du jury du Grand prix national de la Gourmandise, le chocolatier Meil-
leur ouvrier de France Fabrice Gillotte chapeautera cette journ e de concours
en compagnie du parrain de cette dition, Jonathan Mougel,

Meilleur ouvrier de France p tissier confiseur. Sur le th me Contes et ] gendes
d’Irlande (convenu lors de I' dition annul e de la Foire en 2020), pas moins de
4 concours rythmeront cette journ e : la pi ce artistique en chocolat, les p -
tisseries pr sent es artistiquement, la cr ation croquembouches et le meilleur
g teau de voyage.

Concours de la boulangerie

La F d ration R gionale des Artisans Boulangers et Boulangers-P tissiers de
Bourgogne Franche-Comt organisera la derni re partie de ses concours r ser-
v s aux professionnels avec celui du plus beau et du meilleur pain de nutrition,
celui de la meilleure baguette de tradition frangaise ainsi que le concours de
pain party d cor

Journée de L'Ecole des Métiers

Au cours de cette journ e, les tudiants de I' cole des m tiers pourront s'il-
lustrer notamment par le biais de d monstrations culinaires, d'un challenge
inter- tablissements sur les m tiers de la salle et d’un atelier de bottle art. Le
temps fort sera la nouvelle animation congue en partenariat avec le Refugee
Food Festival qui consistera  permettre 3 candidats, r fugi s scolaris s
I' cole des m tiers, de r aliser une recette en bin me avec un 1 ve de BTS.

Rencontres féminines
hoételiéeres

Orchestr es par I'Amicale des cuisiniers de la C te-d’Or en partenariat avec la
F d rationd partementale des Chasseurs dela C te-d’Or, les Rencontres f mi-
nines h teli res mettronten comp tition 6 1 ves. Elles ex cuteront une recette
d finie par 'Amicale base de gibier, plus pr cis ment du canard colvert, et
cuisineront  I'aide d’un multicuiseur Cook o de I'entreprise Seb.

Défilé des confréries

Sous la houlette de Francoise Colin, vice-pr sidente de Dijon Congrexpo, le d -
fil des Confr ries gourmandes de la r gion se tiendra comme chaque ann e.
Il rassemblera une soixantaine de membres en tenues typiques qui viendra re-
pr senter chaque produit typique de la r gion : truffe, escargot, pain d’ pices,
moutarde, cassis... Un spectacle traditionnel festif haut en couleur.

Dégustation de jambon persillé

Concours de Patisserie
« Tartes no limit »

Organis par Dijon Congrexpo et  destination des amateurs et des personnes
en formation p tisserie, ce concours, pr sid parle p tissier cr ateur Pierre Hu-
bert, ¢ | brerala tarte dans tous ses tats. Chaque candidat pr sentera plusieurs
tartes avec 3 textures diff rentes et compos es au moins d’un fruit de saison.

Le s nateuret g n ral romain Lucullus entra dans I'histoire lors
de la 3¢ guerre opposant Rome  Mithridate le Grand. Nous
tions au 1¢si cle av. JC mais ce n’est pas pour ses victoires que

~ sonnom estarriv jusqu’ nous. Non c’est gr ce Plutarque qui

relata bien plus tard I'une des formules que ce g n ral ass na
I'un de ses serviteurs : « Ce soir, Lucullus d ne chez Lucullus ».
Et c’est ainsi que sa r putation de gastronome allait traverser les
si cles... Et que la table de Lucullus allait pouvoir tre rig e
Dijon d s la premi re Foire en 1921. Depuis son origine, elle
est un lieu de rendez-vous et d’ merveillement en exposant le
savoir-faire des talents culinaires.
Cent ans plus tard, elle est totalement revisit e afin de marquer
la fois le tournant durable (anti-gaspillage alimentaire dans ce
cas pr cis) et num rique de notre soci t . C'est une version en-
ti rement digitale de cette table, avec une grosse cloche en son
sein, que vous d couvrirez. Vous pourrez y assister —un spec-
tacle concu par l'artiste local, Antoine Legros, quia d’ores et d j
r alis des mapping travers le monde. Bon app tit... visuel !

Ceci, ¢'était avant...
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Enfin ! La Buvette des Halles va rouvrir. .. sur la Foire de Dijon !

Lestaminet par excellence du « ventre de Di-
Jon » manque  beaucoup depuis plus d'un an
et demi. Les clients du march se sentent orphe-
lins de leur Buvette des Halles. .. Le temps de la
Foire, ils pourront retrouver leur lieu pr f r .
Ne doutons pas que ce nouveau stand devien-
dra, comme il lest sous les Halles, celui des
copains. . .

outescellesettous ceux (et

ils sont tr s nombreux !)

qui attendent avec im-

patience la r ouverture

de la Buvette des Halles,

I'un des lieux embl ma-

tiques — pour ne pas dire le plus embl matique

— du «ventre de Dijon », vont d guster cette

annonce. Et pour cause, ils pourront retrouver

leur estaminet pr f r , o ils avaient coutume

de faire une pause lorsqu'ils faisaient leurs
courses... laFoire !

Br | sur l'autel du Covid depuis bien trop

longtemps — elle devrait tre autoris ¢ rou-

vrir lorsque le port du masque ne sera plus

obligatoire —, cet tablissement idoine du mar-

ch sed localise au parc des Expositions du 30

octobre au 11 novembre. L'id e trottait dans la

t te du g rant de la Buvette, Romain Lochen,

qui, rappelons-le, a repris les destin es de cet

tablissement en avril 2018 apr s lui avoir fait

cela fait (presque) 70 ans...

Parmi les exposants les plus anciens figure
la Maison Roussille qui fait partie des meil-
leurs producteurs de Pineau et de Cognac
des Charentes. Gaston fut le premier au
lendemain de la deuxi me guerre mon-
diale  voir l'opportunit de participer
la Foire dijonnaise et, depuis, les descen-
dants, n'ont pas fait d'infid lit  la Cit
des Ducs !

ntre la Foire de Dijon et
la Maison Roussille, c’est
une v ritable histoire de
ceeur... Et cela dure de-
puis bient t 70 ans. Ce
producteur de Pineau des
Charentes et de Cognac f tera, en 2023,
ses noces de platine avec la Foire inter-
nationale et gastronomique. Revenons
la gen se : implant depuis 1863 sur un
charmant coteau au coeur de la Charente,
Linars plus exactement, o les anc tres
travaillaient la terre, cultivaient tout autant
la vigne que les ¢ r ales, Gaston Roussille
d cide en 1928 de se tourner vers I'assem-
blage de Pineau et de Cognac. Au lende-
main de la deuxi me guerre mondiale,
avec le red marrage de I' conomie, il
cherche commercialiser ses produits bien
au-del des fronti res du d partement. Il
prend alors son b ton de p lerin et c'est

ainsi quil devient I'un des ambassadeurs et
des promoteurs du Pineau des Charentes.
Au d but des ann es 50, il d cide de pro-
fiter des vitrines des grandes foires d'ex-
position internationale. Direction le Salon
international de I'Agriculture  Paris, Char-
leroi, Li ge, Lyon, Lille... et, vous l'avez
compris, Dijon ! Les g n rations suivantes
embo teront ses pas, Christian puis Pascal
et aujourd’hui Arnaud. ..

Tout en cultivant dor navant un vignoble
de 32 hectares en Cru Fin Bois sur 'AOC
Cognac — 8 ha destin s I laboration des
Pineaux des Charentes, les autres servant
aux eaux de vie —, cette exploitation, fa-
miliale par excellence, dont les mill simes
sont aur ol s de r compenses dans tous
les concours, a perp tu le lien avec la Cit
des Ducs. Et, celui-ci ne s'est pas distendu
au fil des ann es, pardon des d cennies.
Bien au contraire !

«Cest d j une excellente Foire, elle est
ancienne, nous allons f ter ses 100 ans.
Pour ma part, cela fait plus de 30 ans que je
me rends  Dijon. Notre client le est fid le
et nous sommes heureux de la retrouver
tous les ans. Apr s des moments de par-
tage inoubliables, des amiti s sont m me
n es au fil du temps, et nous accueillons
nos amis avec plaisir sur notre domaine »,
se f licite Pascal Roussille, dont les Pineaux

blanc, ros ou rouge, les Cognacs Vieille
R serve ou XO devraient encore faire des
mules cette ann e. Sans omettre les Mil-
1 simes quib n ficient d'une pr sentation
unique dans une bouteille en verre souffl
la bouche, cachet e la cire, tiquette
bois et qui prennent place dans un crin
de bois accompagn par un certificat d'au-
thenticit . Un superbe cadeau faire pour
vOS amis ou pour vous m me (- consom-
mer videmment avec mod ration) !
Tout en se tournant vers I'exportation (1
nous pourrions citer ITtalie, I'Angleterre,
Taiwan, le Danemark, Tokyo, le Canada,
Singapour mais la liste est loin d’ tre ex-
haustive), la Maison Roussille n'a pas aban-
donn ses fondamentaux. C'est vrai pour le
savoir-faire ancestral qui se retrouve dans
la qualit de sa production mais c’est aussi
vrai pour sa pr sence sur les grands v ne-
ments conomiques et populaires francais.
Et la Foire de Dijon fait partie de ceux-ci !
L’amour entre ce producteur de Pineau et
de Cognac et la Cit des Ducs devrait conti-
nuer encore longtemps. ...

Camille Gablo

Salut les copains !

subir une belle cure de jouvence : « Cela fai-
sait longtemps que j'y pensais. Retrouver les
copains sur la Foire, tous les gens du centre-
ville. .. Avec une amie, Sonia Michel, qui ceuvre
dans le d veloppement de concept en CHR,
nous nous sommes dits : cap, pas cap ! » Et
c’est ainsi que la Buvette des Halles a d cid

de voguer vers ce port d’attache, qui poss de,
sur son carnet de bord, les m mes ma tres mots
que ceux du march : convivialit populaire et
gastronomie. Le plaisir d’accueillir  nouveau
les clients, apr s un an et demi de fermeture,
n’en sera que renforc ...

« Des moments de bonheur »

« Je me suis alors tourn vers les copains du
quartier des Halles pour trouver les plaisirs
gourmands que nous allons proposer la Foire :
ambon persill , ceufs en meurette, hu tres,
etc. Nous n'avons certes pas pu faire travailler
tout le monde mais nous avons tent de faire
au mieux. Les vins seront bien videmment
et uniquement de Bourgogne, les bi res de
la r gion... », souligne-t-il, non sans insister :
« Cette participation a pu tre rendue possible
gr ce la mobilisation de tous les amis et four-
nisseurs fid les malgr notre fermeture prolon-
¢ e. Nous voulons faire la Buvette la Foire, re-
cr er ce lieu pour et par les copains. C'est ainsi
que nous allons d velopper I'ap ro gourmand
des copains, des formules brunch... Nous ne

r inventons pas un concept, nous appliquons
le n tre sur la Foire. Notre objectif est que tout
le monde puisse y passer un bon moment et je
suis persuad que beaucoup ont envie de parta-
ger des moments de bonheur ».
L’app tence est telle que beaucoup se mo-
bilisent autour de Romain Lochen pour faire
passer l'information. Pas de crieurs publics,
dans les rues de la Cit - des Ducs, qui scandent
«QOyez, oyez bonnes gens, la Buvette des Halles
vous attend sur la Foire » mais, XXI¢ si cle et
pr gnance des r seaux sociaux obligent, « une
vid o r alis e par un pote cin aste sur Face-
book ».
Et Romain Lochen, en bon capitaine, d’envi-
sager I'avenir : « C’est une tr s belle aventure
qui d bute cette ann e la Foire. Ce sera une
premi re mais certainement pas la derni re.
Notre but est d'y rester. Et pourquoi pas, I'an-
n e prochaine, recr er un quartier des Halles
la Foire ».
Le «ventre de Dijon » au coeur du parc des Expo-
sitions le temps de cet v nement majeur, cela
aurait de la g c’est certain (pardonnez-nous
pour cette expression). En attendant, nous
pouvons d j prendre la direction de la Buvette
des Halles. .. boulevard de Champagne ! Alors,
n'h sitez pas, allez dire : « Salut les copains ! »

Camille Gablo

La Maison Roussille, présente depuis bientot 70 ans sur la Foire de Dijon, représente une belle
histoire de famille. Ici Anrélie, Pascal, Marianne et Arnand dans lenr chai an canr de la Charente

Les Roussille étaient présents lorsque la Foire de Dijon portait le nom de Salon de I’Alimentation

de la Foire

La pause forc e ne s'est pas apparent e  du repos pour
Dijon Congrexpo qui a travaill — conf rer une dimen-
sion digitale  ses v nements. Apr s le Salon de I'Habitat,
stricto-sensu en mode virtuel, puis V lo & Co, en virtuel et
en pr sentiel, c’est au tour de la Foire de Dijon de conna tre
une nouvelle jeunesse hybride. La directrice g n rale Na-
dine Bazin nous d voile cette nouvelle recette (num -
rique). ..

a Foire internationale et gastronomique
de Dijon a 100 ans mais n'a pas pris
une ride. Et cette vieille dame a m me
recouvt une prime jeunesse (nous
aurions pu crire qu'elle a droit  une
s ance de lifting compl te mais les f -
ministes farouches auraient jug , qui sait, cette m taphore
politiquement incorrecte). Dijon Congrexpo n’est, en effet,
pas rest les bras crois s durant la triste p riode d’ loi-
gnement avec le public. Bien au contraire, les quipes di-
rig es par Nadine Bazin se sont d multipli es pour r ussir
la transition digitale. Apr s avoir essuy les pl tres avec le
premier salon num rique de I'habitat, puis avoir chang de
braquet avec le premier salon en mode hybride (pr sentiel
et format digital), V lo & Co, Dijon Congrexpoad cid de
faire prendre 1a Foire le m me tournant. Ce qui va lui per-
mettre de r sonner bien au-del du parc des Expositions.

PALAIS DES CONGRES
ET DES EXPOSITIONS .

Ani cotur chela witle.
&4 coeur die 1Y

Nadine Bazin, directrice générale de Dijon Congrexpo :
« Les nouveantés digitales viendront enrichir 'excpérience
en présentiel an profit de nos visiteurs et bien siir de nos
exposants »

l'impact environnemental

de la Foire

Via la plateforme digitale accessible depuis le site foirede-
dijon.com, il sera d sormais possible de pr parer sa visite,
de s’enqu rir des offres ainsi que des bons plans des multi-
ples exposants. Le replay des diff rentes animations quoti-
diennes est galement au programme de cette plateforme,
qui a pour objectif d’attirer des internautes n’ayant pas,
l'origine, envisag de passer un agr able moment  la Foire.
Certains auront, qui sait, envie de venir vivre les  motions
en pr sentiel. ..
Et ce n'est pas la seule nouveaut de cette dition 2021,
qui, comme Nadine Bazin le met en exergue, « ne fait d -
finitivement pas ses 100 ans » : « A 'heure du virage nu-
m rique, nous installons au cceur m me de I' v nement,
proximit de la Sc ne des Chefs, un studio TV qui servira
de d cor une mission quotidienne. Celle-ci s'intitulera
«En direct de la Foire » et sera consacr e l'actualit et aux
tendances de la Foire. Au programme, des interviews, des
tables rondes, des pr sentations de produits... Ces mis-
sions seront diffus es la fois en direct surles crans plac s
dans I'enceinte et visibles d s le lendemain en replay sur la
plateforme digitale. Ces nouveaut s viendront enrichir I'ex-
p rience en pr sentiel au profit de nos visiteurs et bien s r
de nos exposants ».
Afin de satisfaire aux nouvelles app tences de consom-
mation (num rique s'entend), autrement dit relever les
d fis d’aujourd’hui et se tourner r ellement vers I'avenir,
I'un des plus importants symboles de la Foire, si ce nest
le plus important, a t enti rement revisit . La Table de
Lucullus subit plus qu'une cure de jouvence (nous pouvons
m me crire que, | , Dijon Congrexpo a renvers la Table)
puisque les visiteurs vont d couvrir une nouvelle g n ra-
tion de table num rique. IIs assisteront  un spectacle en
vid o-projection sur la table dress e, au centre de laquelle
tr nera une grosse cloche. Le show commencera par un
clin d’ceil aux 100 ans de la Foire puis il se poursuivra par
quatre tableaux pour autant de saisons, placant sous les
projecteurs des sp cialit slocalesetr gionales. A noter que
ce spectaclea t congu par l'artiste Antoine Legras, qui est
d j intervenu sur les spectacles de No 1 Dijon mais aussi
sur des mapping-vid os linternational. ..
Tout en conservant ses fondamentaux, la Foire internatio-
nale et gastronomique pourrait aussi revendiquer dor na-
vant un autre qualificatif : num rique, comme vous avez
videmment devin !

Camille Gablo

Trier pour mieux recycler

Le volume des d chets de la foire atteint 100 tonnes (dont pr s de 15 tonnes de verre).
L’objectif de DIJON CONGREXPO est d’am liorer le recyclage et la valorisation de d chets en
mettant en place le tris lectif la fois pour les visiteurs et les exposants. Pour cela des points
detris lectifs sont d ploy s sur'ensemble des halls.

kWh 1800 kWh.
Les exposants sont incit s

moquettes utilis es.

Limitation de l1a consommation d'énergie
Depuis plusieurs ann es, des efforts surles postes d’ clairage et de chauffage ont t r alis s:
* Travaux d’isolation des b timents r alis s en 2013

¢ Installations d’ clairage plus conome (LED)

* Optimisation des plages d’ clairages et de chauffage

R sultat en 10 ans, la puissance lectrique maximale d livr e annuelle est pass e de 2200

am liorer les performances environnementales des am nage-
ments de leur stand (utilisation d’ clairage LED, utilisation de moquette recyclable, utilisation
de bois certifi PEFC ou PSC) et  suivre les bonnes pratiques en mati re d’ co-conception.

Recyclage/Réutilisation de 1a moquette
Depuis de nombreuses ann es, une partie des moquettes utilis es lors des v nements ac-
cueillis ou organis s au Parc des Expositions et Congr s de Dijon retrouve une seconde vie,
notamment aupr s des associations, collectivit s ou entreprises pour diff rents usages.
Depuis 2019, le fournisseur de moquette SOMMER propose des op rations de recyclage des

En 2019 derni re ann e de r f rence, le taux de revalorisation des moquettes est de 30%
(recyclage, r utilisation, dons).

Objectif : faire de la Foire une manifestation éco-responsable
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« La promotion de toute la Céte-d'Or »

Le conseil d partemental w'a de cesse depuis de nom-
breuses ann es de faire d guster la C te-d’Or, pr sent e
comme une « petite France agricole », aux visiteurs de la
Foire internationale et Gastronomique de Dijon. Le D -
partement a pour objectif de d voiler la qualit du travail
des nombreux producteurs, qu’elle soutient au quotidien

travers de multiples op rations. Que ce soit sur son stand
«Dela Terre  [IAssiette » implant dans le Hall 1 ou bien
au sein de son Salon de I'Agriculture, « la Ferme C te-
d’Or », le conseil d partemental cultive, durant la Foire,
les terres dijonnaises. Son pr sident Frangois Sauvadet,

lorigine de la marque « Savoir-Faire 100% C te-d’Or »,
nous entra ne dans son sillon. ..

ijon I'Hebdo : La 100e de la
Foire est, comme l'a soubait
Dijon Congrexpo, « 100% Gas-
tronomie », ce qui n’est pas
sans renvoyer  la marque
« Savoir-Faire 100% C te-d’Or »
que vous avez invent e et lanc e, au demeu-
rant, la derni re Foire qui a pu se tenir en
2019. Cette appellation doit vous faire plai-
sir...
Frangois Sauvadet : « J'appr cie tout particuli -
rement cette r f rence la marque « Savoir-Faire 100%
C te-d’Or». Dailleurs, nous serons tr s pr sents la foire.
Cette marque, que nous avons lanc e il y a deux ans, s’est
install e rapidement dans I'esprit collectif, Je suis heureux
qu'elle vive la foire notamment, car nous partageons,
avec Dijon Congrexpo, cette ambition de valoriser les sa-
voir-faire locaux et la richesse gastronomique de la C te-
d’Or».

DLH : Cette marque a le vent en poupe puisque,
en moins de 2 ans, pas moins de 150 agr ments
ont t effectu s et nombre de producteurs,
artisans  se positionnent pour b n ficier de
ce label, synonyme de qualit de leur travail,
Vous avez imagin cette marque avant m me
que le Covid et les confinements n’imposent le
local sur la table des consommateurs. Vous
avez t en quelque sorte visionnaire. ..
F. S : «Nous nous sommes saisis d s 2008 de la question
agricole et alimentaire, bien avant la crise, car la souve-
rainet alimentaire, c’est un r el enjeu d’avenir. Et nous
devons tous, notre chelle, prendre nos responsabilit s
pour r pondre aux attentes de nos concitoyens, qui sont
de plus en plus vigilants  ce qu'ils consomment. C'est
bien le r le des pouvoirs publics d’anticiper les change-
ments pour mettre en place des politiques r pondant aux
attentes de nos concitoyens. Quand on a la chance de vivre
dans un d partement comme le n tre, qui est une petite
France agricole, il est vident que I'on doit d velopper les
circuits locaux et faire en sorte de rapprocher producteurs
et consommateurs. Nous avons d velopp de nombreuses
actions qui vont dans cette direction, la plateforme Agri-
local pour les acteurs de la restauration collective, le site
«J'veux du local - Le go t de ma C te-d'Or » qui permet
la vente directe entre producteurs et consommateurs, la
marque « Savoir-Faire 100% C te-d’Or » avec plus de 150
agr mentsd j d livr s...
Et ¢a marche ! A ce jour, 46 % des produits utilis s dans
I laboration des menus des coll ges sont issus de notre
d partement. Notre ambition est de porter cette part 80
% d'ici 2027. Et de transposer ce mod le dans les autres
tablissements qui assurent une restauration collective
( coles maternelles et primaires, EHPAD. ..). Le principal
frein constat , c’est celui de la logistique alimentaire. Dans
les mois  venir, c’est le chantier sur lequel nous allons tra-
vailler avec les producteurs. Nous poursuivons nos efforts
pour faire toujours plus et toujours mieux ! »

DIH : La marque « Savoir-Faire 100% C te-
d’Or », mais galement les plateformes « J'veux
du local » et « Agrilocal » sont d sormais re-

group es sous la banni re Alimen’terre 21.
Comment ce Projet alimentaire territorial d -
partemental (PATd) permet de r pondre aux
enjeux majeurs des territoires que ce soit au
niveau agricole ou environnemental ?
FE. S : «Notre projet alimentaire d partementala t r -
cemment labellis par I'Etat. C’est un outil au service de
tous les territoires de la C te-d’Or, quivise cr erun co-
syst me vertueux. De nombreuses initiatives locales sont
prises 1" chelle des communaut s de communes dans le
domaine de I'alimentation. Il faut coordonner toutes ces
actions, accompagner les porteurs de projets, identifier
les besoins pour apporter des r ponses adapt es aux r -
alit s des territoires. Ce sont les objectifs poursuivis par
Alimen'Terre 21, qui permet d’avoir une strat gie coh -
rente au niveau d partemental. Cela concerne les aspects
conomiques, environnementaux, Sociaux, Soci taux...
Car, in fine, il s"agit bien de d velopper les circuits locaux
pour soutenir I'agriculture ¢ te-d’orienne, en cr ant no-
tamment de la valeur ajout e proximit des lieux de pro-
duction, et garantir une alimentation de proximit et de

Frangois Sanvadet, président du conseil départemental :
« Nous nous sommes saisis des 2008 de la question
agricole et alimentaire, bien avant la crise, car la sonve-
raineté alimentaire, ¢'est un réel enjeu d'avenir ! »

qualit aux C te-d’Oriens. Je viens d’ailleurs d’installer un
Conseil d partemental de I'Alimentation, avec le pr sident
de la Chambre d’Agriculture, qui marque une volont de
travailler avec tous les acteurs — producteurs, consomma-
teurs, lus, partenaires, chambres consulaires. .. »

DIH : Cest;,  nouveau, avec la Chambre
d’Agriculture que le Conseil d partemental est
pr sent sur ce premier v nement populaire et
commercial de Bourgogne Franche-Comt . En
quoi ce partenariat peut-il tre qualifi d’in-
dispensable ?

F. S : «llestaussi indispensable qu’exemplaire. L'agri-
culture est un secteur d’activit s phare dans notre d par-
tement. La profession est trop souvent d cri e, tort, car
c'est sans doute celle qui s'est le plus adapt e aux muta-
tions. Et qui continue de se r inventer et travailler un
mod le respectueux de notre environnement, de nos

paysages... Etl aussi,c’estler leduD partement d’ac-
compagner ces transitions et de travailler avec la Chambre
d’Agriculture  la mise en place de mesures adapt s aux
besoins des professionnels. Nous avons un dialogue per-
manent avec la Chambre d’Agriculture, car nous avons
encore de nombreux d fis relever, notamment ceux li s
au changement climatique, la pr servation de notre en-
vironnement et plus largement la p rennit du mod le

conomique agricole... Nos actions sont inscrites dans
l'accord-cadre conclu avec la Chambre, pour lequelle D -
partement a consacr un budget de 15,5 M d'euros sur la
p riode 2020-2025.

DLH : La Foire prendra nouveau les allures
de Salon agricole avec la ferme de C te-d’Or
du 6 au 9 novembre, 13° du nom, qui sera
nouveau prise d’assaut par les plus jeunes.
Est-ce le meilleur moyen pour que les nouvelles
g n rations soient sensibilis es l'importance
du travail des agriculteurs ?

F. S : «Cay participe ! La Ferme C te-d’Or est une ani-

mation tr s appr ci e du public, notamment des plus
jeunes, qui s’ merveillent devant les animaux de la ferme.
Mais au-del de I'aspect ludique, il y a les rencontres entre
les agriculteurs et le public. Faire conna tre le m tier, le
r le de l'agriculture dans notre alimentation, dans la pr -
servation des espaces, les difficult s et les r ussites de la
profession. .. il faut raconter I'histoire aux jeunes g n ra-
tions pour qu’elles soient au contact de la r alit . Nourrir
le monde est une noble mission, il faut le dire ! En ce sens,
la Foire gastronomique et la Ferme C te-d’Or sont des
moyens de sensibiliser le grand public ».

DIH : L'ensemble des animations, v ne-
ments... que le Conseil d partemental orga-
nise sur la Foire de Dijon place la C te-d’Or
rurale au cceur de la C te-d’Or urbaine. N’est-
ce pas la meilleure vitrine pour montrer que
la C te-d’Or est une et indivisible ?

F. S :«Tout fait! Cest lavision que je d fends car la
C te-d'Or est riche de sa diversit . Il faut cesser d’opposer
la ville et la campagne et faire de cette compl mentarit
une force. Notre objectif, c’est de veiller cet quilibre
sans concentrer toutes les richesses en un m me lieu.
Avec la pand mie, on observe de nombreux bouleverse-
ments soci taux, notamment un exode urbain dont il fau-
dra mesurer 'ampleur dans la dur e. C'est dire I'app tit
de nos concitoyens pour des espaces moins satur s, of-
frant un cadre de vie plus pr serv . A ce titre, la C te-d’Or
est une chance en terme d'attractivit parce qu’elle pro-
pose diff rents espaces de vie, selon les envies de chacun.
Il faut assurer la promotion de toute la C te-d’Or, une et
indivisible, pour faire conna tre le champ des possibles. Et
rappeler que sila C te-d’Or est une terre de gastronomie,
c’est avant tout parce que nous avons des producteurs,
des agriculteurs qui proposent de tr s bons produits et
des restaurateurs reconnus ! »

Propos recueillis
par Camille Gablo

La Ferme C te-d’Or, qui s'implantera du 6 au 9 novembre, repr sente le chapiteau phare du conseil d parte-
mental la Foire de Dijon mais la collectivit pr sid e par Francois Sauvadet est aussi omnipr sente tout au
longde !’ v nement.. Du 30 octobre au 11 novembre, en effet, le D partement « anime la Foire » sur son stand
«de la terre  T'assiette au coeur du Pavillon C te-d’Or r unissant les acteurs locaux du secteur culinaire dans
le Hall 1.
Chaque jour, cet espace accueillera des chefs de renom et les Ambassadeurs restaurateurs de la marque «
Savoir-faire 100% C te-d’Or » pour des d monstrations culinaires. En parall le, des producteurs, des commer-

cants et des artisans b n ficiant du m me label, cr

ilyadeuxans l'occasion de la derni re Foire, propose-

ront leurs produits  la vente et organiseront des ateliers et des d monstrations. Les balades et visites « 100%
C te-d’Or » seront aussi mises I'honneur gr ce au partenariat entre le D partement, C te-d’Or Tourisme et

Destination C te-d’Or.

Rappelons galement que le Conseil D partemental sera partenaire du Concours des jeunes espoirs, organis
le 3 novembre par 'Amicale des Cuisiniers, et de la remise des dipl mes des Boulangers, qui se d roulera le
8 novembre sur son stand par I'Union d partementale des Artisans Boulangers et Boulangers-P tissiers de la

C te-d'Or.
Plus d’informations sur le site cotedor.fr.

Marc Frot, vice-président du conseil débarteiﬁeﬂtq/ :
« La ferre est basse lorsqu’il fam‘.la jgmz‘zfer e jen ai ;Zi
peu marre qite e soit des Lens qui n ont jamats travaiile
la terre qui évoquent | agriculture ! »

« Les paysans
parlent avec le coeur »
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S’il'y bien un v nement attendu sur la Foire de Dijon, c’est la
Ferme C 1e-d’Or. Durant 4 jours, petils et grands en prennent
Dplein les yeux, et pas seulement en rencontrant les vedettes
que sont taureaux, ch vres, chevaux. .. Les vrais stars ne sont
autres que les paysans de la C te-d’Or qui disposent d’une vi-
trine exceptionnelle. C'est ce qui compte le plus aux yeux du
vice-pr sident du conseil d partemental, Marc Frot, qui nous
livre, comme toujours, une interview sans langue de bois !

ijon 'Hebdo : La Ferme C te-d’Or,
que vous implantez pour la 13 fois
au cceur de Dijon, repr sente une
vitrine de taille pour le travail des
agriculteurs. C'est lobjectif pre-
mier ?
Marc Frot : «Lorsquel'onad cid qu'il tait indispensable
que les paysans soient au cceur de la Foire gastronomique,
cela me paraissait une vidence. Nous avons alors pens que
la Ferme C te-d’Or tait une bonne id e. Elle est destin e
'ensemble des visiteurs, des familles mais aussi et surtout aux
jeunes du D partement. Nous trouvons tout la Ferme : les
animaux, bien videmment, car c’est le plus porteur mais nous
expliquons aussi par exemple la r alisation de la farine, de la
moutarde, du cassis. .. Ce que j'aime par-dessus tout pour ma
part, c’est le fait que ce sont des paysans qui parlent de leurm -
tier. Ce ne sont pas toujours des professionnels de la communi-
cation, mais ils parlent avec le cceur. Ils disent ce qu'ils fon, ils
exposent aussi leurs tats d’ me et, pour moi, c’est r ellement
b n fique ! Il faut tout de m me que ce soit ceux qui travaillent
qui parlent de leur m tier. La terre est basse lorsqu’il faut la
gratter et j'en ai un peu marre que ce soit des gens qui n‘ont
jamais travaill la terre qui voquent I'agriculture ! »

DLH : Beaucoup de producteurs ont subi 'agri-
bashing... notamment eu gard la r volution
bio. N'est-ce pas surtout pour lutter contre ce ph -
nom mne et pour remetire les professions agricoles
au coeur du village, enfinl je devrais plut t dire
de la ville, que le conseil d partemental est omni-
pr sent sur la Foire de Dijon ?

M. F : des visiteurs vont pouvoir se rendre compte d’une
chose : m me si un paysan n'est pas colo 200%, il a fait des
efforts du diable ! Lorsque je me suis install , je me rappelle
que 'on me disait : tu nourris le monde et il y a 2 tiers des
habitants de la plan te qui ne mangent pas leur faim. Tu'y
vas plein pot quel que soit le prix. Aujourd’hui, il faut conti-

nuer de nourrir les gens mais il faut faire attention. Les paysans
sont pr ts jouer le jeu. M me les plus r calcitrants sont dans
cette d marche. Ils ne savent pas toujours le dire. Et nous, au
niveau du D partement, nous aidons la Chambre d’Agricultu-
re, afin que les professionnels puissent r ellement expliquer
ce qu'ils font. Quand des gens me disent : on a vu deux fois
en deux mois un paysan passer son appareil traiter dans une
c r ale, les gens ne doivent pas forc ment penser que c’est
un irresponsable. Peut- tre met-il tout simplement des petites
doses. .. Etje veux r pondre ces gens : si vous avez un can-
cer, vous irez vous faire traiter et vous ne prendrez pas que des
boules d’Arnica ou du miel ! Les rayons ne sont pas forc ment
bons pourla sant ou pour ceux qui vous les font. Au bout d’un
moment, il faut remettre I' glise au milieu du village ! Lorsque
je vois une ¢ r ale ou un animal malades, il faut les soigner. On
ne met plus 15 fois la dose pour que ce soit efficace mais il faut
sauver la plante ou I'animal. Lorsque l'on dit que I'on g re une
ferme en bon p re de famille, ce n’est pas ringard. Quand I'on
repassera la terre  nos successeurs, on veut leur transmettre
une terre saine. .. »

DLH : Apr s «de la fourche la fourchette », vous
avez choisi Uappellation « de la terre Uassiette »
pour votre stand au coeur du Pavillon C te-d’Or...
M. F : «Ileconceptdelaterre I'assiette me pla t. On a toutes
les productions, sauf les fruits exotiques videmment. 1l faut
dire aux gens : mangez des | gumes pendant la saison. Man-
ger des tomates en plein hiver, il ne faut pas s’ tonner qu’elles
viennent de pays o il fait chaud 12 mois sur 12. Mais doit-on
manger des tomates au mois de d cembre ! Ils doivent savoir
qu'elles sont faites dans des serres o il y a du chauffage, o la
nappe phr atique est mise mal, o l'arrosage ne se fait pas par
le Saint Esprit. C'est cela aussi qu'il faut expliquer aux gens. ..
IIs y sont sensibles et ils r agissent bien ».

DLH : Et la marque « Savoir-Faire 100% C te-d’Or »
repr sente le meilleur marqueur pour que les gens
ach tentlocal...

M. F: «Cestr ellement ce que nous voulons faire avec cette
marque. Je veux que des gens se disent que, dans notre d -
partement, le local est de qualit . Cette marque est une vraie
bonneid e et elle me pla t. Etle pr sident Frangois Sauvadet la
d fend et la porte tr s bien. .. »

Propos recueillis
par Camille Gablo

[,a Ferme
Coted’Or

| 6 > 9O novembre
Foire de Dijon

~r mmx,
cotedor.fr wm.
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Parking
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HALL 2
HALL 2 ETAGE
ETAGE

Artisanat
Habitat - Bricolage Mode
Equipement ménager Prét a porter
Démonstrateurs ENTREE

FOIRE
DE DIJON

] O O ANS PARC DES EXPOSITIONS
/- GASTRONGOMIE

Plein tarif 6,50¢
Tarif réduit 5,50¢

- familles nombreuses
- groupes de plus de 20 personnes
- seniors de plus de 65 ans

Tarif jeunes 4,00¢

Du samedi 30 octobre
au jeudi 11 novembre 2021

6 NOCTURNES jusqu’'a 21h

HALL 2 VISITEURS
ENTREE RDC POINCARE (de 13 25ans)
VISITEURS
' q MEZZANINE HALL 2 .
DES GRANDS D barticiostions RDC Gratuit pour les - de 13 ans
D"OCCIDENT Officielles e Ameublement Gratuit a partir de 18h les jours sans nocturne
Bien-&tre 1,3,4,7,8,9et 11 novembre
Profitez-en pour diner a la foire ! . . . . ‘s
e TR EE P Accessible depuis le site www.foirededijon.com
x T seg s . Achetez vos billets en ligne avant I'ouverture de la foire et b n ficiez de tarif pr f rentiels
Dijon Co.n.grex,po et DiviaMobilités partenaires (valables jusquau 29/10/2021 inclus)
HALL1 - GALERIE pour faciliter l'acces a la foire : Pass Divia/Foire
Allée démonstrations de dl]on 6’ 50€
d'articles culinaires Permettant un acc s la foire et I'usage  volont du r seau Divia bus et tram et des P+R
Mode pendant une journ e (support en sus : ticket 0,30 euros)
Loisirs
Services
Cuisines
Parking HALLL
exposants . SALLE
camions Gastronomie CHAMBERTIN
frigorifiques Respect des gestes barriéres

HALL 1 GASTRONOMIE

« RESTAURANTS
(SPECIALITES FRANGAISES
ET ETRANGERES)
Spécialités alsaciennes
(choucroute...), savoyardes
(tartiflette, raclette...),
auvergnates (aligot,
truffade, fripux...),
bretonnes (crépe,
galette, moules...),
bourguignonnes
(escargots, oeuf en
meurette, jambon persillé,
cuisses de grenouilles...),
normandes (tripes
a la mode de Caen,
camembert chaud...),
du sud ouest (foie gras,
magret de canard...)
orientales (couscous, tajine,
patisseries...), italiennes
(pizza, péates...), espagnoles
(paélla...), vietnamiennes
(nems, bo bun, rouleau
de printemps, banh mi...),
brésiliennes (tapas...) efc.

Parking
exposants
camions
frigorifiques

« ALIMENTATION ET
PRODUITS REGIONAUX
Sucrés (nougat, calisson,
praline, cannelé...),
fromages (beaufort,
abondance, comté,
tomme, morbier, téte de
moine...), charcuterie...

» VILLAGES
INTERNATIONAUX
Canada, Ukraine, ltalie,
Irlande, Vietnam (étage),
Inde (étage)

- BARS - BRASSERIES
Croque-monsieur, chévre
chaud, panini, frites...

 VINS - ALCOOLS
Vin, liqueur, rhum...

HALL1 - GALERIE

« ARTICLES CULINAIRES ET
DE MENAGE

« CUISINES - SALLES DE BAINS

ACCES
< ADMINISTRATION
DIJON CONGREXPO

* JEUX - LOISIRS - MUSIQUE
- LIVRES

* AUTOS - MOTOS - QUADS

- BRICOLAGE
« MACHINES A COUDRE ET

A REPASSER - EQUIPEMENT MENAGER
- MATERIEL DE CAVE « HABITAT ET IMMOBILIER

* NOUVELLES
TECHNOLOGIES

* JARDIN - PISCINES - SPAS

» ASSOCIATIONS HALL 2 - ETAGE

* ASSURANCES -
MUTUELLES - BANQUES

« MODE ET ACCESSOIRES
PRET-A-PORTER

« DIVERS « ARTISANAT DU MONDE,
DEMONSTRATEURS
« INSTITUTIONNELS
COLLECTIVITES -
SERVICES HALL 2 RDC

+ MEDIA - PRESSE * AMEUBLEMENT

DECORATION

HALL 2 - ETAGE

MEZZANINE

- ARTISANAT - OBJETS DE
DECORATION

« BEAUTE - SANTE
BIEN-ETRE

Tousser ou éternuer
dans son coude ou
dans un mouchoir

Aérer les pieces le plus
souvent possible

Respecter une distance Se moucher dans un
d’au moins deux meétres mouchoir a usage
avec les autres unique

Porter un masque
chirurgical ou en tissu
de catégorie 1 quand
la distance de deux
metres ne peut pas étre
respectée Saluer sans serrer la
main et arréter les
embrassades

Se laver réguliére-
ment les mains ou
utiliser une solution
hydro-alcoolique

Limiter au maximum

ses contacts sociaux
Eviter de se toucher
le visage

Le port du masque est vivement recommand sur le site du Parc des Expositions
et Congr s de Dijon.

Respecter les régles de santé sécurite
Contréle du pass sanitaire pour accéder au site

Le contr le du pass sanitaire sera effectu  chaque entr e de la Foire. Les preuves
autoris es peuvent soit faire I'objet d’'un document papier ou PDF soit tre stock es
num riquement dans I'application TousAntiCovid. Dans tous les cas, un QR Code doit
certifier la validit de la preuve :

* Sch ma vaccinal complet

* Test n gatif RT-PCR ou antig nique (dont test autotest sous la supervision d’un pro-
fessionnel) de moins de 72h

* Preuve d'un r tablissement du COVID de plus de 11 jours et de moins de 6 mois

En voiture
En arrivant  Dijon, suivre « Centre Clemenceau »

etle fl chage p cifique « Foire »

plus de 2 500 places dans un rayon de 900 m autour de la foire :
- Palais des Sports (570 places)

- Clemenceau (582 places)

- Boulodrome + rue L on Mauris (174 places)

- Conservatoire (85 places)

- Malraux (270 places)

- Vaillant (60 places)

- Tr mouille-march (445 places)

- Drapeau (360 places)

En TER

TER gare de Dijon Centre

En vélo
Station DiviaV lodi place Jean Bouhey

En taxi

Les stations de taxi :

- avenue des Grands Ducs d’Occident
- boulevard de Champagne

Faites la foire et rentrez chez vous en taxi !

Dijon Congrexpo et I'association Taxis Dijon renouvellent leur partenariat  I'occasion de la foire : Dijon Congrexpo

prendra en charge, les soirs de n octurne, de 23 h - m inuit, les courses pour reconduire les visiteurs qui le souhaitent
leur domicile ( condition qu'il soit situ dans I'agglom ration dijonnaise)

En bus (réseau Divia Bus et Tram)
Lianes 6 (Longvic > Toison d’Or), arr ts Marne et Reims

En tramway (réseau Divia Bus et Tram)
T1 (gare > Qu tigny centre), stations Auditorium et Poincar
Fr quence:5 8min.enjourn eet 10 15 min. ensoir e ouapr s 20h

Voiture + Tram : 1a solution parking relais
Pour vous rendre  la foire, ayez le r flexe parkings relais (P + R)
Stationnez votre v hicule dans I'un des 3 parkings relais de I'agglom ration dijonnaise
et prenez le tram :

- Parking relais Piscine Olympique Accés en voiture : rocade Est puis sortie Qu tigny - 243 places.
Desservi par la ligne T1 Dijon Gare > Qu  tigny Centre - station : piscine olympique
-un tram toutes les 5 15 minutes

- Parkings relais Valmy et Zénith (hors soir e de concert) Situ au terminus de la ligne T2 (Chen ve centre
> Dijon Valmy) station Valmy ou Z nith (correspondance avec T1) 190 places
-un tram toutes les 5 15 minutes
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